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CHUNG TOI LUON NGHI VE BAN

Cam on ban da mua thiét bi Electrolux. Ban da chon san phdm co6 chiva hang
thap nién kinh nghiém chuy&n mon va su déi mdi. Tinh t€ va sanh diéu, thiét bi
nay dudc thiét k€ danh cho ban. D& bat ci khi nao st dung thiét bi nay, ban déu
c6 thé yén tam réng minh sé luén cé duoc két qua tuyét voi.

Chao mirng ban dén vai Electrolux!

Truy cap trang web ctia ching téi dé:

Nhan 16i khuyén vé cach st dung, sach gidi thiéu, thong tin vé dich vu, stra
chira va lién hé véi chuyén gia khac phuc su ¢é:
www.electrolux.com/support

Dang ky san ph&m clia ban dé€ duoc phuc vu t6t hon:
www.registerelectrolux.com

Mua phu kién, d6 dung va phu ting chinh hang cho thiét bi ctia ban
www.electrolux.com/shop

® Q@

CHAM SOC VA BAO DUGNG BOI KHACH HANG

Luén s dung phu kién géc. .

Khi lién hé véi Trung Tam Dich Vu Bugc Uy Quyén ctia ching t6i, hdy ddm bao
quy vi cé san cac dit liéu sau: Model, PNC, S& sé-ri.

Quy vi cé thé tim thdy thdng tin nay trén bién thong s6.

A\ Théng tin Canh bao / Than trong-An toan

® Thoéng tin t6ng quat va 16i khuyén

Théng tin méi trudng

Cé thé thay d6i khong dugce bao trudce.



1. A THONG TIN AN TOAN

Trudc khi lap dat va suy dung thiét bi, hay doc ky huéng
dan duadc cung cap Nha san xuat khong ch|u trach
nhiém dsi vai bat ky trudng hdp thuong tich hoac hu
hong nao do lap dat hoac st dung khong dung cach.
Ludn glu’ tai liéu hu’dng dan st dung & noi an toan va dé
ti€p can dé tham khao vé sau.

1.1 An toan cho tré em va ngudi dé bi t6n thuong

- Tré em ti 8 tudi trd Ién va ngudi bi suy giam thé chét,
glac quan, thiéu nang tri tué hoac thiéu kinh nghiém
va kién thirc co thé sur dung thiét bi nay néu ho duoc
giam sat hoac hudng dan st dung an toan va hiéu
nhirng moi nguy hiém cé thé xay ra. Khéng dé tré em
dudi 8 tubi va nhitng ngudi khuyét tat & murc toan dién
va phurc tap tiép xuc vdi thiét bi trir khi cd ngudi giam
sat lién tuc.

. Tré em phai dugc giam sat dé€ dam bao ching khong
nghich thiét bi nay.

. Hay gilr tré em cach xa tat ca bao bi va vt bao bi
dung cach.

. CANH BAO: Giit tré em va thu cung cach xa thiét bi
khi thi€t bi dang hoat déng hoac ngudi di. Trong qua
trinh st dung, cac bd phan coé thé tié€p can bi nong.

. Tré em khong dudc phép lam sach va bao tri thiét bi
do ngudi dung thuc hién ma khéng duoc giam sat.

1.2 Théng tin an toan chung

- Chi ngudi c6 chuyén mdn mdi dugc lap dat thiét bi
nay va thay day cap.

. Phai két ndi thiét bi nay véi nguon dién chinh bang
cap loai HO5VV-F dé chiu dugc nhiét do cua tdm phia
sau.

. Thiét bi nay dudc thiét k& dé st dung cho do cao Ién
dén 2000m trén muc nudc bién.

. Thiét bi nay khong dugc thiét ké dé€ s dung trén tau,
thuyén.
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. Khéng lap dat thiét bi sau ctra trang tri d€ tranh bi qua

nhiét.

. Khéng Iép dat thiét bj trén nén.
- Khéng van hanh thiét bi bang dong ho hen gio bén

ngoai hoac hé thong diéu khién tur Xa riéng.

. CANH BAO: Khong quan sat khi nau trén khoang qitr

nong vai chat béo hoac dau co thé nguy hiém va dan
dén chay.

. KHONG c6& géng dap Iira bang nudc, ma hay tat thiét

bi va sau do dap Itra bang nap day hoac chan dap ICra.

. THAN TRONG: Phai giam sat quy tr|nh nau an. Phai

giam sat I|en tuc quy trinh ndu an ngan han.

. CANH BAO: Nguy hlem gay chay: Khong cat gilr vat

dung trén bé mat nu an.

- Khdéng str dung thiét bi lam sach bang hoi nudc dé vé

sinh thiét bi.

- Khéng su’ dung cac chat tay rira cé do an mon cao

hoac mleng cha xat bang kim loai sac nhon dé lam
sach cira kinh hodc kinh ctia nap Iat ctia khoang gitr_
nong vi chung c6 thé 1am tray xwdc bé mat, cé thé dan
dén va kinh.

. Khong nén dat cac vat bang kim loai nhu dao, dia,

thia va nap day Ién trén bé mat khoang gilr néng do
chiing c6 thé néng lén.

- N&u bé mét st kinh / bé mat kinh bi nitt v, tat thiét bi

va thao phich cdm khéi nguén dién. Trong trudng hop
thiét bi dwac ndi véi ngudn dién truc ti€p bang hép
chia day, hay thao cau chi d& ngat két néi thiét bi khéi
ngudn dién. Trong ca hai trudng hap, hay lién he Yol
Trung Tam Dich Vu dugc Uy Quyén.

- Sau khi st dung tat thiét bi khoang gitr néng bang

diéu khién va khoéng phu thudc vao chirc nang cam
bién nhan dién chao.

. CANH BAO: Thiét bi va cac bd phan co thé tiép can

cla thiét bi tré nén néng trong qua trinh st dung. Hay
can than dé€ tranh cham vao cac thanh phan lam
nong.



- Luén st dung gang tay dung cho bép 16 dé thao hoac
lap cac phu kién hoac dia chiu nhiét.

- Trudc khi bao tri, hay ngat nguon dlen

. CANH BAO: Hay chac chan rang thiét bi da duoc tat
trudc khi thay thé dén dé tranh nguy co b| giat dlen

- Néu day dan dién bi héng thi phai dugc thay bdi nha
san xuat, Trung Tam Dich Vu Buagc Uy Quyén cua
nha san xuat hoac nhan vién ¢ trinh doé tuong tu dé
tranh nguy hiém tu dién.

- Hay can than khi cham vao ngan cat gilr. N6 co thé rat
néng.

- Phuong tién ngat két néi phai dugc tich hgp vao trong
day co dlnh theo quy dinh vé nai day

. CANH BAO: Chi sl dung cac dung cu bao vé khoang
gil* nong dudc nha san xuat thiét bi nau an thiét ké
hoac dugc nha san xuét thiét bi chi dinh trong hudng
dan sur dung dé sw dung phu hdp hoac cac dung cu
bao vé khoang gilr nong két hop trong thiét bi. Vlec su
dung cac dung cu bao vé khéng phu hop co thé gayra
tai nan.

2. HUONG DAN VE AN TOAN

2.1 Lap dat + Céc bd phan cia thiét bi déu mang

. dong dién. Hay dong thiét bi bang
é CANH BAO! dung cu dé tranh cham phai cac bo
Chi ca nhan dd nang luc

phan nguy hiém.

duoc phép 13p dat thiét bi « Cac mat cla thiét bi phai 6 bén canh
nay. thiét bi hoac cac dung cu khac co
cung d6 cao.

Théo tét ca bao bi ra.

Khéng 1&p d&t hodc st dung thiét bj
da hong. ~

Tuan tha huéng dan 13p dat dugc
cung cép kém theo thiét bi.

Luén cén than khi di chuyén thiét bi vi
thiét bi co trong Iwgng nang. Ludn st
dung gang tay an toan va giay dép di
kem.

Khong kéo tay cam cla thiét bi.

T bép va héc tudng phai co kich
thudc phu hop.

Gitr khoang cach t&i thi€u véi cac thiét
bi va dung cu khac.

Lap dat thiét bi & noi an toan, phu hgp
va dap (ng cac yéu cau l&p dét.

Khéng 18p dat thiét bi bén canh cla ra
vao hodc dudi clra s6. Diéu nay nham
tranh trwdng hop noi/chdo nong roi tir
trén thiét bi xuéng khi ma clra ra vao
hoac clra sG.

Dam bdo 13p dat phuong tién 1am c6
dinh d& ngan thiét bi nghiéng dG.
Tham khao chuong Lap Dat.

2.2 K&t ni dién

CANH BAO!
Nguy co chay va dién giat.

Moi d&u néi dién phai duoc thuc hién
bdi thg dién cé chuyén mon.
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Thiét bi phai dudc tiép dat.

Hay chac chan rang cac théng sé trén
nhan may tuong thich véi cac mirc
dién ap cta nguon cap dién.

Ludn st dung 8 cdm chéng giat dugc
l&p d&t dung cach.

Khoéng s dung adapter c6 nhiéu
phich cdm va day cap kéo dai.

Khong dé day dién ti€p xdc hoac 6
gan ctra thiét bi hodc I6¢ bén dudi
thiét bi, dac biét khi thiét bi dang chay
hodc ctra dang nong.

Thiét bi bao vé chéng dién giat ctia
cac phan cé dong dién chay qua va
céc phan cach dién phai dugc van
chét theo cach khéng thé thao bé ma
khéng c6 dung cu.

Chi cdm phich cam vao 6 cadm dién
khi da 1&p d&t xong. Bam bao tiép can
duoc véi phich cdm dién sau khi I&p
dat.

Né&u & cadm Idng, khéng dugc cam
phich cdm vao.

Khong duoc giat day dién dé hly két
ndi thiét bi. Luén nhé phich cadm.

Chi st dung cac thiét bi cach dién
phu hgp: thiét bi ngat mach bao vé
dudng day, cau chi (thao cau chi loai
xoday khoi dé), thiét bi ngat va cong
téc chéng ro ri dién ra dat.

Viéc l&p dat dién nay phai co thiét bi
cach dién cho phép quy vi hly két néi
thiét bi khdi ngudn dién & tat ca cac
cuc. Thiét bj cach dién phai co chiéu
rong 16 tiép xuc t6i thiéu 1a 3 mm.
Dong kin clra thiét bi trude khi quy vi
k&t néi gidc cdm véi 6 cadm dién.

2.3 Sr dung

CANH BAO!

Nguy cao gay thuong tich
hoac bong.

Nguy ca dién giat.

Thiét bi nay chi danh dé st dung
trong gia dinh (trong nha).

Khong duoc thay déi thong s6 cla
thiét bi nay.

DPam bao khe thong khi khéng bi
chan.

Ludn giam sat thiét bi trong khi van
hanh.

Tat thiét bi sau mdi lan st dung.

Hay c&n than khi quy vi ma clra thiét
bi trong khi thiét bi dang hoat dong.
Khi néng c6 thé thoat ra.

Khéng van hanh thiét bi bang tay uét
hoac khi ti€p xuc véi nudc.

Khéng st dung thiét bi d& 1am bé mat
lam viéc hoac cat gilr vat dung.
Ngudi sir dung may tao nhip tim phai
git* khoang cach téi thiéu la 30cm vai
cac vung ndu cam (ng khi thiét bj
dang hoat dong.

CANH BAO!
Nguy co chay va ng

M& va dau, khi dun néng, cé thé giai
phong hoi dé chay. Gilr ngon Ia hodc
cac d6 vat nong cach xa md hodc dau
khi ndu.

Hoi ma dau rat nong giai phdng cé thé
gay chay tu phat.

Dau da qua st dung, trong d6 co6 thé
chira thire &an thira, co thé gay chay &
nhiét d6 thap hon dau dung lan dau.
Khong dét cac san phdm dé chay
hoadc dd vat wét véi cac san phdm dé
chay 4@ trong, gan hodac trén thiét bi.
Khong dé tia Ira hodc ngon Ira dang
ma ti€p xuc vai thiét bi khi ban maé
clra.

Mé clra thiét bi mot cach cén than.
Viéc sr dung cac thanh phan vaéi rugu
¢6 thé tao ra hdn hop rugu va khéng
khi.

CANH BAO!
Nguy co hu hong thiét bi.

DE tranh lam héng hoac mat mau I6p
men:

— khdng dat dung cu 16 nuéng hoac
cac do vat khac truc tiép xudng
day 1o.

— khong dat la nhém trén thiét bi
hoac truc ti€p trén day khoang.

— khdng cho nudc truc ti€p vao thiét
bi dang néng.

— khong dé bat dia va thic an &m
trong thiét bi sau khi ban niu
xong.

— hay cén than khi quy vi thao hoac
l&p cac phu kién.

Viéc mat mau phan trang men hoac
thép khong gi khong anh hudng dén
hiéu suét hoat déng cla thiét bi.



»  SU dung chao sau long dé lam cac
loai banh nuéng udt. Nudce ép trai cay
c6 thé gay cac vét 6 cliing dau.

+ Khong dé ndi/chao nong trén bang
diéu khién.

+ Khong dé ndi/chao sbi can.

« Hay cén than khong dé€ cac vat dung
hay noi/chao roi vao thiét bi. B& mat
¢4 thé bi hu hdng.

+ Khong bat cac vung ndu an khi noi
rong khéng hoac khong co6 ndi/chao.

+ Dung cu ndu an lam bang gang,
nhom hoac vaéi mat day bi hu héng co
thé& gay tray xudc. Ludn nang cac vat
dung I&n khi quy vi phai di chuyén
chung trén bé mat niu an.

« Chi dung thiét bi nay d& nau an.
Khong dugc st dung 16 cho cac muc
dich khac, vi du sudi 8m phong.

2.4 Cham soc va Vé sinh

CANH BAO!
Nguy ca thuong tich, chay
hoéc hu hong thiét bi.

+  Trudc khi bao tri, tat thiét bi.

Rut phich cdm ngudn ra khdi 6 cdm
nguon.

« Dam bao thiét bi da ngudi. Cac tam
kinh co thé bi va.

« Thay ngay céac tdm clra kinh khi
chung bi hu hdng. Lién hé vdi Trung
tam dich vu duoc Gy quyén.

» Hay can than khi thao clra ra khoi
thiét bi. Clra 10 rat nang!

« M@ hoac thyc phdm con lai trong thiét
bi c6 thé gay chay.

«  Thuong xuyén lam sach thiét b dé
ngan viéc hu héng vat liéu bé mat.

+ V& sinh sach thiét bi bng gié mém
uét. Chi sir dung cac xa phong trung
tinh. Khéng dung cac san pham an
mon, tdm lam sach an mon, dung mdi
hoac vét thé kim loai.

3. LAP DAT

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

3.1 Vi tri cta thiét bi

Ban c6 thé Iap dat thiét bi ddc 1ap cé ta
trén moét hay hai mat va trong goc.

7

+ Néu quy vi st dung nudc xit lam sach
bép 10, hay tuan tha hudng dan an
toan trén bao bi cta chai nudc xit.

» Khong lam sach phan trang men xuc
tac (néu co) bang xa phong cac loai.

2.5 Chiéu sang bén trong

CANH BAO!
Nguy co dién giat.

« V& cac dén trong san phdm nay va
den la phu tung ban riéng: Nhirng dén
nay nham chiu dung duoc diéu kién
vat Iy vé cuing khéc nghiét trong cac
thiét bi gia dung nhu' nhiét do, do
rung, d6 &m hodc dung dé€ phat tin
hiéu thong tin vé trang thai hoat dong
cda thiét bi. Ching khéng nham dé st
dung trong cac tng dung khac va
khdng phu hgp vai viéc chiéu sang
phong cla gia dinh.

» Chi slr dung dén co cling thong sé ky
thuat .

2.6 Dich vu

+ P& sira chira thiét bi, lién hé Trung
Tam Dich Vu Buge Uy Quyén.

« Chi slr dung cac phu tung thay thé
gée.

2.7 Thai bé

CANH BAO!
Nguy ca thuong tich hoac
ngat thd.

+ Ngét két néi thiét bi khdi ngudn dién
chinh.

+ Ngat day dién gan vdi thiét bi va vit
bo day dién.

+ Théo chét clra dé€ tré em hodc thu
nudi khéng bi mac ket trong thiét bi.

Dé biét khoang céach t&i thiéu d& 1ap rap,
ki€m tra bang.
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Khoang cach téi thiéu

Kich thwéc mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 D liéu ky thuat

Pién ap 220 - 240 V
Tan s6 50 - 60 Hz
Cép db thiét bi 1

Kich thwéc mm

Chiéu cao 858

Chiéu réng 600

Chiéu sau 600

3.3 Nan thang thiét bi

S dung chan nhd trén day thiét bi d&
thiét I1ap mic bé mat trén cling cua thiét
bi vai cac bé mat khac.

3.4 Bao vé chéng nghiéng

Dat chiéu cao chinh xac va khu vuc cho
thiét bi trwdc khi quy vi gan bd phan
chéng nghiéng.

C CAN TRONG!
Dam bao quy vi lap dat bo

phan chéng nghiéng 6 do
cao chinh xac.

@ Dam bao rang bé mat phia
sau thiét bi tran nhan.

Quy vi phai I&p dat bd phan chéng
nghiéng. N&u quy vi khéng l&p dat bod
phan chéng nghiéng, thiét bi co thé
nghiéng.

Thiét bi ctia quy vi ¢d biéu tuong trén
hinh anh (néu cd) dé nhac nhd quy vi vé
viéc 13p dat bd phan chéng nghiéng.

1. Lap dat dung cu chéng nghiéng 232 -
237mm hudng xudng i mat trén
cling cuda thiét bi va cach 110 -
115mm so vai bén hong thiét bi vao
16 tron trén gia treo. Van oc¢ vit vao
vat liéu cliing hoac st dung c6t thép
(tuwdng) hién co.



232- 237

2. Ban c6 thé tim thdy mot 16 & phia bén
trai cta thiét bi. Nang mat trwdc clia
thiét bi 1én va dat vao gitta khoang
tréng clia cac ti. Néu khoang tréng
gilra cac th ban 16n hon bé rong cda
thiét bi, ban phai diéu chinh kich
thudc mat bén dé dat thiét bi vao
trung tam.

@ Né&u ban thay déi kich thudc

clia bép, ban phai can chinh
thiét bi khéng nghiéng mot
cach chinh xac.

CAN TRONG!

Né&u khoang tréng gilra cac
th ban I6n hon bé rong cta
thiét bi, ban c6 thé digu
chinh kich thuéc mat bén dé
dat thiét bi vao trung tam.

A

3.5 Lap dat dién

CANH BAO!

Nha san xuat khéng chiu
trach nhiém néu quy vi
khong tuan theo nhirng bién
phap phong ngtra an toan
trong cac chuong vé An
Toan.

Thiét bi dugc cung c&p ma khong cé
phich cam dién hoac cap cam dién.

CANH BAO!

Trudc khi ban dau néi day
dién vai thiét bi dau cudi,
hay do dién ap gilra cac pha
trong mang Iudi trong nha.
Sau dé, tham khao nhan dau
ndi phia sau thiét bi & 1ap
dat phan dién chinh xac.
Trat ty cac budc nay ngan
nglra xay ra sai sot trong lap
dat va hu héng cac bd phan
dién cho thiét bi.

Cac loai day cap cé6 thé ap dung cho
cac pha khac nhau:

Pha Cap kich c& nhé
nhat
1 3x10,0 mm?

3 vdi pha trung 5x1,5 mm?

tinh

CANH BAO!

Cap dién khéng dugc cham
vao bo phan cla thiét bi
duoc t6 bong trong hinh
minh hoa.
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4. MO TA SAN PHAM
4.1 Téng quan chung

5o

®
AR

"X

4.2 BO tri bé mat ndu an

140 mm 180 mm

210 mm m
N
——
B O H

4.3 Phu kién
. Ké day

Dung cho d6 ndu nuwdng, hop banh,

dd nudng.
+ Chao nwéng/quay

Deén chi bao/bi€u tuong nhiét 4o
NUm cho nhiét do

BO lap trinh dién tlr

NUm cho cac chirc nang 16 nuéng
Bo phan lam néng

@A bén

Quat

B Vitrike

Vung ndu cam ng 1400W vdi
PowerBoost 2500W

Vung ndu cam ng 1800W Vi
PowerBoost 2800W

Bang diéu khién

Ving ndu cam tng 1400W vai
PowerBoost 2500W

Ving ndu cam tng 2300W vai
PowerBoost 3600W

D& nuadng va quay hodc lam chao
hirng ma.

* Ngan chira
Ngan chira nam bén dudi khoang 16
nudng.

5. TRUOC KHI SU DUNG LAN PAU

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

5.1 Lam sach ban dau
Thao tat ca phu kién khéi bép 10.



Xem chuaong "Béo quan va Vé sinh".

Vé sinh 10 va cac phu kién trudc khi st
dung Ian dau.
Dat cac phu kién trd lai vi tri ban dau.

5.2 Dat thoi
gian

Quy vi phai dat thai gian trudc khi van
hanh bép 10.

Q) nh&p nhay khi quy vi két ndi thiét b
vai ngudn dién, khi bi cat dién hodc khi
khdng dat dong ho hen gio.

Nhan = hosc — d& dt thai gian chinh
Xac.

Sau khoang nam gidy, dén ngirng nhap
nhay va man hinh hién thi thoi gian trong
ngay quy vi dat.

5.3 Thay dGi thoi gian

@ Khong thé thay déi thai gian
trong ngay néu co bat ky
chirc nang nao dang hoat

dong.

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

6.1 BG tri bang diéu khién

‘F"FN’

11

Bam di bam lai € cho dén khi dén chi
bao chirc nang Thdi Gian trong Ngay
nhap nhay.

DE thiét lap thai gian mai, tham khao
phan "Thiét 13p thai gian".

5.4 Lam nong so bd

Lam néng sad bd 10 nwang trong trude an
s dung dau tién.

1. Dat chirc nang ‘j Dat nhiét do toi
da.

2. D& 16 van hanh trong 1 gid.
Dit chirc nang (B, Cai dat nhigt do
t6i da. Nhiét do t6i da cho chirc nang
nay 14 210°C.

4. D& 16 van hanh trong 15 phut.

5. Dt chirc nang [@. cai dat nhist d6
toi da.

6. DE& o6 van hanh trong 15 phut.

7. Tatlo nu’dng va dé nguoi.

Phu kién c6 thé trd nén nong hon binh

thudng. Lo nudng cd thé toa ra mui va

khéi. Pam béo réng ludng khéng khi

trong phong vira du.

6. NGAN LO - SU DUNG HANG NGAY

B

(DHI:F'

S dung cac trudng cam bién dé€ van hanh thiét bi. Man hinh, chi bao va am thanh

cho th&y cac chlrc nang nao hoat dong.

Trwong Chilrc nang Nhan xét
cam
bien
0) BAT/ TAT D& bat va tat khoang gitr néng.
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Nhan xét

Trwong Chirc nang
cam
bién
|| DUNG+CHAY
Chtrc nang an toan cho
tré em

D& bat va tat chirc nang.
DE khoa / md khéa bang diéu khién.

D& chon ving ndu an.

- Man hinh hién thi cai
dat nhiét

B & -

D& hién thi cai dat nhiét.

S

D& thiét lap cai dat nhiét.

6.2 Man hinh hién thi cai dat nhiét

Man hinh Mo ta
Vung nau bi &n tat.

(-3

Vung ndu an hoat dong.

(A7) Tuw déng dun néng hoat dong.

PowerBoost hoat dong.

+s8 Co truc trac.

Vlng ndu an van con nong (nhiét du).

Noi/chao khong pht hop hodc qua nhé hodc khéng co néi/chao

trén ving ndu an.

a8 Tu d6ng tét hoat dong.

6.3 Bat va tt

Cham vao ® trong 1 gidy dé bat hoac
tat khoang gilr néng.

6.4 Ty dong tat
Chirc nang nay tw dong tat bép néu:

+ t&t ca cac vung ndu an dugc tat,

 quy vi khong thiét 1ap cai dat nhiét sau
khi bat khoang gilr néng,

+ quy vi lam d& mét chat gi dé hoac dat
vat gi do 1én bang diéu khién trong
hon 10 giay (chao, khan, v.v.). Tin
hiéu am thanh kéu va bép tat. Ly do
vat ra hodc lam sach bang diéu khién.

* bép qua nong (vi du nhu khi dun can
nudc trong noi). DE viing ndu an

ngudi dan trudc khi quy vi st dung lai
bép.

» quy vi st dung dung cu ndu an khéng
phu hop. Biéu twgng U J sang lén va
vung néu &n ty déng tat sau 2 pht.

+ quy vi khéng tat mét vung ndu an
hoac thay d&i cai dat nhiét. Sau khi [3
sang Ién mét lc, bép sé tat.

Méi quan hé giira cai dat nhiét va thoi

gian ma sau dé, bép sé tat:

Cai dat nhiét Bép sé tat sau
3-4 5 gio




Cai dat nhiét Bép sé tat sau
5 4 gio
6-9 1,5 gio

6.5 Chon vung nau

DE& chon vung ndu, cham vao trudng
cam bién P tuong ing clia vlung nay.
Man hinh hign thi cai dat nhiét (2).

6.6 Cai dat nhiét
Thiét 1ap viing ndu an.

Cham vao t dé tang cai dat nhiét.
Cham vao — dé& giam cai dat nhiét.
Cham vao +va— cung luc dé tat ving
nau an.

6.7 Tu déng dun noéng

Né&u béat chirc nang nay, quy vi co thé co
dudgc cai dat nhiét can thiét trong thoi
gian ngan hon. Chirc nang nay thiét 1ap
cai dat nhiét cao nhat trong mot khoang
thdi gian va sau do gidam xudng cai dat
nhiét chinh xac.

Dé bat chirc nang nay cho ving niu:
chon ving ndu. Cham vao — va +
doéng thoi. L hién 1én. Cham vao ~+ 1an
nira. hién 1én. Chon cai dat nhiét
chinh xac trong vong 3 gidy. Sau 5 giay,
(7) hién thi lai. Vung dang chay véi cai
dat nhiét 9. Sau mét thdi gian, vung sé
dat trd lai cai dat nhiét da chon

Dé tit chirc ndng nay: hay cham vao

6.8 PowerBoost

Chtrc nang nay cung cép nhiéu dién
nang cho ving ndu &n cam (ng. Quy vi
chi ¢co thé béat chirc nang nay cho vung
n&u &n cam (*ng trong khodng thai gian
gidi han. Sau thoi gian nay, viing ndu an
cam rng sé ty dong dat vé cai dat nhiét
cao nhét.

Dé bat chirc néing nay cho viing niu:
trude tién thiét dat ving ndu sau dé dat

13

thiét 18p nhiét t6i da. Cham vao =+ cho
dén khi (P hign 1en.
Pé tit chirc ndng nay: hay cham vao

6.9 STOP+GO

Chtrc nang nay dat tat ca cac ving nau
an hoat déng & cai dat nhiét thap nhat.
Khi chire nang nay hoat déng, quy vi
khéng thé thay d&i cai dat nhiét.

D& bat chirc ning nay: cham vao || .

hién 1&n.

Pé tat chirc ndng nay: cham vao I .
Cai dat nhiét trudc dé hién Ién.

6.10 OffSound Control (Tat va
bat &m thanh)

T4t b&p. Cham vao ® trong 3 giay.
Cham vao I trong 3 giay. Trén man
hinh vung phia trudc bén trai, (8] bat va
trén man hinh ving phia trudc bén phai,
hoac B bat 1én. Cham vao trudng
cam bién cho vung phia sau bén phai
(P dé& chon mot trong céac cach sau:

« (1J- t4t am thanh

. - bat &m thanh

Khi chirc nang nay dugc dat la E] ban
chi c6 th& nghe thdy am thanh khi:

* quy vi cham vao ®

« 0 10i & bép.

6.11 chirc nang Quan ly dién

nang

+ Vung ndu dugc nhom lai theo vi tri va
s0 pha trong bép. Xem hinh minh
hoa.

» M0i pha co mot tai dién téi da.

« Chirc nang chia céng suét gilra cac
vling ndu an duoc két ndi véi cung
mot pha.

+ Chrc nang nay bat khi vuot quéa téng
tai dién clia cac vung ndu dugc két
ndi v6i pha don.
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+ Chirc nang giam céng suét clia cac
vliing ndu khac dudgc két ndi vai cling
mot pha.

+ Man hinh hién thi cai dat nhiét ctia
céc vung da giam dién nang thay dGi
gira hai murc.

7. NGAN LO - CAC MEO VA LOI KHUYEN

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

7.1 N6i/Chéo

@ Trong vling ndu &n cam (ng
c6 mot trudng dién ti manh
tao ra nhiét cho ndi/chao rt

nhanh chéng.

@ S& dung ving ndu &n cam
(rng vai ndi/chao phti hgp.
Chét liéu cta nbi/chao
+ dung: gang, thép, thép trang men,
thép khong gi, day nhiéu I0p (c6 nhan
hiéu chinh xac clia nha san xuat).
+ khéng diang: nhom, dong, dong thau,
_thay tinh, gém, st. .
Noi/chao phu hop v&i bép tir néu:

* nudc s6i rat nhanh trong viing dugc
thiét 18p vdi cai dat nhiét cao nhat.

* nam cham hut day noéi/chao.
Day clia ndi/chao phai day
va bang phdng nhat co thé.
Dam bao dé chao sach va
kho trudc khi dat 1én bé mat
bép.

Kinh thwéc ndilchao

Vung ndu cam ng thich tng tw déng Vvdi
kich thudc clia day ndi/chao.

Hiéu qua vlung nu an lién quan dén
dudong kinh clia ndi/chao. Néi/chao cod
duong kinh nhé hon mdc t6i thi€u chi
nhan dugc mét phan nang luong cia
vling ndu an.

7.2 Pudng kinh tdi thiéu cla
dung cu nau an

Pwong kinh téi
thiéu cta dung
cu nau an
(mm)

Phia sau bén trai 125
Phia sau bén phai 150
Phia trudc bén phdi 125
Phia trudc bén tréi 180

Viing ndu &n

7.3 Tiéng 6n trong khi dang

hoat déng

Néu quy vi c6 thé nghe:

- ti€ng nut gay: ndi/chao dugc lam
b&ng céac vat liéu khac nhau (c&u tric
nhiéu 16p).

« tiéng rit: quy vi st dung ving ndu an
vdi mire dién nang cao va ndi/chao
duoc lam béng céac vat liéu khac nhau
(c4u truc nhiéu 16p).

 tiéng kéu rung: quy vi st dung murc
dién nang cao.

« tiéng kich: khi chuyén dién.

« tiéng hit, ti€ng vu vu: chao hoat déng.

Tiéng o6n binh thwong va khéng cho

thay cé truc trac gi.

7.4 Vi du vé (*ng dung ndu an
Mai quan hé gilra cai dat nhiét ctia mot
vung va lugng tiéu thuy dién nang clia
vling do khéng phai 1a méi quan hé tuyén
tinh. Khi quy vi tang cai dat nhiét, n6



khong ti I thuan véi mirc tang luong tiéu
thu dién nang. Diéu nay co nghia la viing @
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D@ liéu trong bang chi d&

ndu an dugc cai dat nhiét trung binh st hudng dan.

dung dudi mét ntra dién nang cua no.

Cai dat nhiét St dung dé: Théi L& khuyén
gian
(phut)

-1 Gilt néng thirc an da nau khican Day nép lén trén ndi/chao.

chin. thiét
1-2 Nudc s6t Hollandaise, tan: 5-25  Thinh thodng dao lén.

bo, s6-co-la, gelatine.

1-2 Lam cho réan lai: tréing trang, 10 - 40
trrng nudng 10.

DPay nap khi ndu.

2-3 Ninh nhé Itra com va cac 25-50
mon an cé thanh phan 1a
stta, dun nong d6 &n nau

Thém luvong nuée téi thiu
gép d6i lvong gao, tron cac
mon an ti sira khi ndu dudc

san. mot nira thai gian.
3-4 Hap rau cu qua, ca, thit. 20 - 45 Thém vai thia canh chat
I6ng.
4-5 Héap khoai tay. 20-60 S dung t6i da % | nudc cho
750 g khoai tay.
4-5 N&u thirc &n, mén ham va 60 - T6i da 3 | chat Idng cong
sup Vdi luong 16n hon. 150 thém thanh phan.
6-7 Chién & nhiét do thap: thit  khican L&t khi duoc mot nira thoi

boc tritng va banh mi ran, bé thiét
cudn phd mai ki€u cordon

bleu, mon cotlet, cha vién

ran, xuc xich, gan, bot dao

ba, tritng, banh kép, banh

gian.

ran.
7-8 Chién ky banh khoai tay 5-15  Lat khi duoc mét nira thoi
chién, bit tét than bo va thit gian.
bo bit tét.
9 Dun s6i nwdc, ndu mi dng, ndu nhir thit (mén garu Hungary, om),

khoai tay chién ngap dau.

@) Bun sbi luvgng nudc 16n. PowerBoost bat.

8. NGAN LO - CHAM SOC VA VE SINH

CANH BAO! 8.1 Thdng tin chung
Tham khao cac chuong vé * V& sinh b&p sau méi lan s dung.
An Toan. e Ludn s dung dung cu ndu ndu an co

dé& sach.
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+ Cac vét xudc hay vét ban t6i mau trén
bé mat khéng anh hudng dén cach
thirc hoat déng cua bép.

* S0 dung dung cu vé sinh chuyén
dung cho bé mét cta bép.

e S0 dung dung cu cao chuyén dung
cho kinh.

8.2 Vé sinh bép

* Loai bé ngay lap ttrc: nhua ndng
chay, miéng nhua, dudng va thirc an
cé dudng, néu khong vét ban nay co
th& lam hong bép. Can than tranh bi

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

9.1 T4t va bat 16

1. Xoay num diéu khién chtrc nang bép
16 d& chon chirc nang 10.

2. Xoay ndm diéu chinh nhiét d6 dé
chon nhiét 6.

Deén bat khi bép 16 hoat déng.

3. DE tat 16 nudng, van nim diéu chinh
cac churc nang 16 nudng va nhiét do
Ve vi tri tat.

9.2 Bo diéu nhiét an toan

Viéc van hanh sai bép 16 hay 16i bd phan

c6 thé dan dén viéc qua nhiét nguy hiém.

9.4 Chirc nang cta 1o

bong. Dung dao cao bé&p chuyén dung
va di chuyén Iudi dao trén bé mat kinh
theo goéc nghiéng.

« Lam sach khi bép da ngudi: vong
bam can voi, vong bam nudc, vét dau
md, lam sach kim loai sang béng bi
d6i mau. Vé sinh b&p bang vai 4m va
chéat tdy chdng an mon. Sau khi vé
sinh, lau khé bé&p bang vai mém.

+ Lam sach kim loai sang béng bj déi
mau: dung dung dich nudc gidm va
lau sach bé mat kinh bang vai.

9. LO NUONG - SU DUNG HANG NGAY

D& ngan ngira diéu nay, bép 16 co bd
digu nhiét an toan s& ngat ngudn dién.
B&p 16 tw dong bat trd lai khi nhiét do
gidm xudng.

9.3 Quat lam mat

Khi 16 hoat ddng, quat lam mat sé tu
dong bat dé lam mat bé mat 16. Néu ban
t&t 10, hay nhd dua cac ndm xoay chic
n&ng va nhiét dd clia 16 v& vij tri tit. N&u
khong, quat lam mat sé ti€p tuc hoat
dong.

Biéu twong Chtrc ning Ung dung
cualo
0 Vi tri tat Lo da tat.
3 Peénlonuéng  DE bat dén ma khong bat chirc nang nau.
—_— N&u thong D& nudng va quay thirc an trén vi tri mot ké.
— thudng
Nhiét dudi P& nudng céc loai banh cé day gion va dé bao
— quan thuc pham.
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Biéu twong Chirc néng (ng dung
cualo
- N&u bang quat Dé& quay hoac quay va nudng thirc an vdi cling
i nhiét dé ndu trén nhiéu vi tri ké ma khong lam bay

mui vi.

N&u bang quat
chuén

D& nuwdng dong thoi hai vi tri trén ké va dé say
thuc phdm. Cai dat nhiét o thdp hon murc 20 -
40°C cho N&u thong thudng.

< [®

Nudéng gitt &m

Chirc nang nay duac thiét ké dé tiét kiém nang
luvong trong khi ndu. D€ xem huwdng dan nau, hay
tham khao chuong "Goi y va meo", Nudng gilt
dm. Phai dong clra |16 trong khi ndu dé& chirc nang
khéng bi gian doan va dé dam bao 16 hoat déng
véi hiéu suét nang lugng cao nhat co thé. Khi ban
slf dung chitc nang nay, nhiét do trong khoang 1o
c6 th& khac véi nhiét do da dat. Cong suat lam
nong cé thé bi giam. D& xem cac khuyén nghi
chung vé tiét kiém nang luong, tham khao chuong
"Hiéu Suat Nang Luong", Lo Nudng - Tiét Kiém
Nang Luong. Chirc nang nay duoc st dung dé
phu hgp véi hang tiét kiém nang luvgng theo EN
60350-1.

¥

Nudng Turbo

D& nudng suc thit 16n hodc thit gia cdm con xuong
trén mot vi tri ké. DE lam mon gratin va dé lam
chin vang.

2 Cai dat cho D& nudng banh pizza. D€ giup dé€ banh chin vang
\VJ banh pizza va gion.
R4 dong D& ra doéng thuc phdm (rau cu va trai cay). Thoi

gian ré dong phu thudc vao s6 luong va kich
thudc ctia thuc phdm doéng lanh.

10. LO - CHUC NANG BONG HO

A. ChUrc nang cua déng hd
B. Dong ho hen gid

10.1 Man hinh
A °
i
L gobg 9
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10.2 Nat

Nut Chirc nang Mo ta
— GIAM DE dét thai gian.
M DONG HO D& dat chic nang ddng hd.
+ TANG Dé& dat thoi gian.

10.3 Bang chirc nang dong ho

Chirc néng cua dong hd (Png dung

@ THOIGIAN
TRONG NGAY

DE thiét Iap, thay d6i hodc ki€ém tra thdi gian trong ngay.

5  THOI LUONG

DE dat thai gian 10 van hanh.

[\  CHUONG HEN
PHUT

DE dat thoi gian dm nguoc. Chirc nang nay khong co
tac dung khi 16 hoat dong. Quy vi c6 thé dat CHUONG

HEN PHUT bat ky IGc ndo, ngay ca khi bép 10 tét.

10.4 Bat THOI LUONG

1. Dat chirc nang bép 16 va nhiét do.

2. Nhan €D 13p di I3p lai cho dén khi 1!
bat dau phat sang.

3. An— hosc — d& dat thoi gian THOI
LUONG nau.

Man hinh hién thij =1,

4. Khi thai gian két thac, 12! phat sang
va tin hiéu &m thanh phat ra. Thiét bi
tat tu dong.

5. Nhan bat ky nut nao d& dirng tin hiéu
am thanh.

6. Xoay num diéu khién chirc nang bép
16 va nhiét d tdi vi tri tat.

10.5 B4t HEN GIO

1. Nhan O 1ap di I3p lai cho dén khi L
bat dau phat sang.

CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

11.1 Lap phu kién
Ké day:

2. Ant hoac — d& dat thai gian can
thiét.

Chudng Hen Phut tv dong khéi dong sau

5 gidy.

3. Khi thoi gian cai dat két thuc, mot tin
hiéu am thanh sé& vang Ién. Nhan bat
ky nat nao d& dirng tin hiéu am
thanh.

4. Xoay nim chirc nang bép 16 va nim
diéu chinh nhiét do veé vi tri tat.

10.6 Huy cac chirc nang dong

hé

1. An D nhigu fan cho dén khi dén chi
bao chirc nang can thiét bat dau
nh&p nhay.

2. Bamvagitt —.

Chtrc nang déng ho dirng lai sau vai

giay.

11. BEP LO - SU DUNG CAC PHU KIEN

Ké kim loai cé hinh dang dac
biét 8 phia sau gitp luu
théng nhiét.



CANH BAO!
Tham khéo cac chuong vé
An Toan.

AN
@

Nhiét d6 va thdi gian nudng
trong bang chi la huéng dan.
Nhitng théng s6 nay con phu
thudc vao cong thirc mén an
va chét lwgng cling nhu s6
Iwgng thanh phan dugc st
dung.

12.1 Théng tin chung

Thiét bi ¢ bon vi tri ké. Tinh cac vi tri ké
tir day san thiét bi.

Thiét bi cd hé thong dac biét Ivu thong
khong khi va lién tuc phuc héi hoi nudc.
Véi hé théng nay, quy vi co thé ndu trong
mdi trudng hai nudc va gilr cho thuc
phdm mém bén trong va gion bén ngoai.
N6 lam giam thoi gian ndu va mdec tiéu
thu nang luong xudng mure t6i thiéu.

Hai 8m co thé ngung tu trong thiét bi hay
trén cac tdm clra kinh. Diéu nay la binh
thuong. Ludn dling IUi lai phia sau thiét
bi khi mé clra thiét bi trong khi ndu. D&
gidm ngung tu, hay van hanh thiét bi
trong 10 phut trudc khi ndu.

Lam sach haoi &m sau méi lan st dung
thiét bi.

Khong dat cac do vat truc tiép trén san
thiét bi va khéng dét la nhém lén cac bd
phan khi ndu an. Viéc nay co thé lam
thay d&i két qua nudng va lam hong
men.

12.2 Nuéng
Lan dau nudng nén dung nhiét dé thap
hon.
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Dat ké vao dung vi tri ké. Hay chac chan
rang chao khéng cham vao thanh sau
bép l0o.

12. BEP LO - CAC MEO VA LOI KHUYEN

C6 thé& kéo dai thai gian nuwdng thém 10 —
15 phudt néu nudng banh trén nhiéu vi tri
trén ké.

Banh ngot va banh bot nhdo & cac do
cao khac nhau khéng phai Iic nao ciing
nga mau nau vang nhu nhau. Khéng can
phai thay déi cai dat nhiét dd néu nudng
ra mau nau khéng déng déu. Su khac
biét s& tu can bang trong qua trinh
nuéng.

Khay trong 16 cé thé bién dang trong ltc
nudng. Khi khay ngudi trd lai, cac bién
dang sé bién mat.

12.3 Nuéng banh

Khong md clra 16 trude khi hét 3/4 thoi
gian ndu da dat.

Né&u quy vi st dung hai khay nudng cling
lGc, hay duy tri khoang tréng gilra hai
khay.

12.4 N&u thit va ca

Dung chao sau long khi ndu thirc an
nhiéu dau m& dé tranh cho 16 bi bam cac
vét ban kho loai bo.

D& thit khoang 15 phat trudc khi cat dg
nudc thit khong bi ri ra ngoai.

DE tranh qua nhiéu khai trong 16 trong
qua trinh nuéng, hay cho mét it nudc vao
chdo sau long. BE ngan khoi ngung tu,
hay thém nudc moi lan sau khi nudc da
kho hét.

12.5 Thdi gian nau

Thai gian ndu phu thudc vao loai, dd dac
va thé tich cla thuc phdm.

Ban d4u, hay theo dai hiéu suét khi quy
vi ndu an. Tim ra cai dat t6t nhat (cai dat
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nhiét, thoi gian ndu, v.v.) cho dung cu
nau an, cdng thirc ndu &an va so luvong
khi quy vi st dung thiét bi nay.

12.6 Nau thong thusng £

Thwc phdm S6 lwgng  Nhiét do Theigian  Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)

Banh det?) 1000 160 - 170 30-35 khay nuéng

Banh tao st 2000 170 - 190 40 - 50 khay nudng

dung men

Banh chao giot 1500 160 - 170 45 - 552) khay nudng

Ga, nguyén 1350 200 - 220 60 -70 ké Iugi

con .
khay nudng

Ga, ntra con 1300 190 - 210 35+ 30 ké IuGi
khay nudéng

Thit lon c6t 166 600 190 - 210 30-35 ké Iugi

quay -
khay nudng

Banh my khéng 800 230 - 250 10-15 khay nudéng

men?)

Banh yén mach 1200 170 - 180 25-35 khay nudng

c6 nhan1)

Banh pho mat 2600 170 - 190 60 -70 khay nudng

Banh flang tdo 1900 200 - 220 30-40 khay nudéng

Thuy Si1)

Banh Giang 2400 170 - 180 55 - 653) khay nudng

Sinh1)

Banh my qué4) 750 + 750 180 - 200 60 -70 2 khay den
(chiéu dai:
20cm)

Banh x6p 600 + 600 160-170 40 - 50 2 khay den

Rumanil) (chiéu dai:
25cm) trén cung
mot vi tri ké

Banh x6p 600 + 600 160-170 30-40 2 khay den

Rumani - (chiéu dai:

truyén thong 25¢cm) trén cung
mot vi tri ké

Banh men1) 800 200 -210 10-15 khay nudéng
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Thwc phdm S6 lwong  Nhiét do Theigian  Vijtri ké Phu kién
(9) (°C) (phat)

Banh cudn 500 150 - 170 15-20 1 khay nudng

Thuy Si?)

Banh Meringue 400 100 - 120 40 - 50 2 khay nudéng

Banh nu’c’ing1) 1500 180 - 190 25-35 8 khay nudéng

Banh bal) 600 180 - 200 20-25 2 khay nudéng

1) Lam nong sd bd bép 16 trong 10 phut.
2) sau khi tat thiét bi, hay d& banh trong bép 16 trong 7 phut.
3) Sau khi tt thiét bi, hay dé€ banh trong bép 16 trong 10 phdt.

4) D5t nhiét d6 250°C va lam néng so bd bép 16 trong 10 phut.

12.7 N4u bang quat

Thwe pham S6 lwong  Nhiét do Thoi gian Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)

Banh det1) 1000 150 30 2 khay nudéng
Banh tao st 2000 170 - 180 40 - 50 & khay nuéng
dung men
Banh chao giot 1200 150 - 160 30 -352) 2 khay nudng
Ga, nguyén 1400 180 55 2 ké luéi
con -

1 khay nudng
Thit Ign quay 800 170 - 180 45 - 50 2 ké ludi

1 khay nuéng
Banh yén mach 1200 150 - 160 20-30 2 khay nudéng
c6 nhan
Pizza 1000 190 - 200 25-35 2 khay nudng
Banh pho mat 2600 160 - 170 40 - 50 1 khay nuéng
Banh flang tdo 1900 180 - 200 30-40 2 khay nuéng
Thuy Si?)
Banh Giang 2400 150 - 160 35 - 402) 2 khay nuéng
Sinh1)
Banh Quiche 1000 190 - 210 30-40 1 1 khay tron
Lorrainel) (dudng kinh:

orraine 260m)

Banh my 3) 750 +750 160 -170 40 - 50 1 khay nuéng
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Thwc phdm S6 lwogng  Nhiét do Theoi gian Vi tri ké Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh x6p 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 khay den
Rumanil) (chiéu dai:
25cm) trén
cung mot vi
tri ké
Banh x6p 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 khay den
Rumani - (chiéu dai:
truyén thong 25¢cm) trén
cung mot vi
tri ké
Banh bao U 800 190 15 8 khay nudng
men™)
Banh cudn 500 150 - 160 15-20 B khay nudng
Thuy Si1)
Banh Meringue 400 110-120 30-40 2 khay nudng
Banh nuéng 1500 160 - 170 25-35 8 khay nudng
Banh bong 600 150 - 160 25-35 2 khay nudng
lan1)
1) Lam nong sd bd bép 16 trong 10 phut.
2) Sau khi tt thiét bi, hay d& banh trong bép 16 trong 7 phut.
3) Dat nhiét d6 ¢ 250°C va lam ndng so b bép 16 trong 10 phdt.
12.8 N&u bang quat chuén
Thwe phdm S6 lwgng  Nhiét do Th&i gian Vi tri ké Phu kién
(9) (°C) (phut)
Banh khéng 1000 155 35) 2 khay nudng
men')
Banh khong 1000 145 50 1+3 khay nuéng
men?) + 1000
Banh men 2000 170 - 180 40 - 50 8 khay nudéng
tao1)
Banh chao giot 1200 150 - 160 40-502) B khay nudng
Ga, nguyén 1400 200 50 2 ké Iugi
con -
1 khay nudng
Thit lon cét 166 600 180 - 200 30 - 40 2 ké IuGi

quay

khay nudng




Thwc phdm S6 lwgng  Nhiét do Thei gian Vitriké Phu kién
(9) (°C) (phut)

Banh my khéng 800 230 - 250 10-15 2 khay nudéng

men?)

Banh yén mach 1200 160 - 170 20-30 S khay nudéng

c6 nhan

Banh pho mat 2600 150 - 170 60 - 70 2 khay nudéng

Banh flang tdo 1900 180 - 200 50 - 40 8 khay nudéng

Thuy Si?)

Banh Giang 2400 150 - 170 50 - 60 3) 8 khay nudng

Sinh 1)

Banh Quiche 1000 210 - 230 35-45 2 1 khay tron

Lorrainel) (dudng kinh:

orraine 260m)

Banh my qué4) 750 +750 180 - 190 50 - 60 8 khay nudéng

Banh xop 600 +600 150 - 170 40 - 50 2 2 khay den

Rumanil) (chiéu dai:
25cm) trén
cung mot vi
tri ké

Banh xop 600 +600 160- 170 30-40 2 2 khay den

Rumani - (chiéu dai:

truyén thong 25¢m) trén
cung mot vi
tri ké

Banh men?) 800 190 15 8 khay nudng

Bannineni) 800 +800 200 15 1+3 khay nuéng

Banh cudn 500 150 - 170 10-15 8 khay nudng

Thuy si)

Banh Meringue 400 100 - 120 50 - 60 2 khay nudéng

Banh Meringue 400 +400 100 - 120 55 -65 1+3 khay nuéng

Banh nudng?) 1500 170 - 180 20 - 30 2 khay nudéng

Banh xap1) 600 150 - 170 20 - 30 2 khay nudéng

Banh bo™) 600 +600 150- 170 20 - 30 1+3 khay nuéng

1) Lam néng sa bd bép 16 trong 10 phut.

2) Sau khi tét thiét bi, hay d& banh trong bép 16 trong 7 phut.
3) Sau khi tt thiét bi, hay d& banh trong bép 16 trong 10 phut.
4) D5t nhiét d6 230°C va lam néng so b bép 16 trong 10 phut.
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12.9 Nuéng gitt 4m ¥

Thirc an Nhiét  Thoi Vitri  Phu kién

do (°C) gian ké

(phat)

Banh my va banh pizza
Banh bao nhan nho 190 25-30 2 khay nudng hodc chao nudng
O banh my 200 40 - 45 2 khay nuéng hoac chao nuéng
Banh pizza déng 190 25-35 2 ké kim loai
lanh 350 g
Banh trong khay nwéng
Banh cudn 180 20 - 30 2 khay nuwéng hodc chao nudng
Banh socola hanh 180 35-45 2 khay nuéng hodc chao nudng
nhan

Banh trong hop

Mén Soufflé 210 35-45 2 sau khudn gém trén ké kim loai
Dé banh flang béong 180 25-35 2 khuén dé banh flang trén ké kim
lan loai

Banh xop 150 35-45 2 hop banh trén ké kim loai

Ca

Ca trong tUi 300 g 180 25-35 2 khay nuwéng hodc chao nudng
Ca nguyén con 180 25-35 2 khay nuéng hodc chao nudng
200g

Philé ca 300 g 180 30 - 40 2 chao pizza trén ké kim loai
Thit

Thit trong tui 250 g 200 35-45 2 khay nudng hodc chao nudng
Thit xién 500 g 200 30 - 40 2 khay nudng hodc chao nuéng

Mon nwéng nho

Banh quy 170 25-35 2 khay nuéng hodc chao nudng
Mi 6ng 170 40 - 50 2 khay nuéng hodc chao nuéng
Banh nudng x6p 180 30-40 2 khay nuéng hodc chao nuéng
Banh quy gion 160 25-35 2 khay nuéng hodc chao nudng
Banh quy nhao 140 25-35 2 khay nuédng hodc chao nudng
duong

Banh Tartelettes 170 20-30 2 khay nuéng hodc chao nudng

Ngwe&i an chay
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Thirc an Nhiét  Thoi Vitri  Phu kién
do (°C) gian ké
(phut)
Rau t6ng hop trong 200 20 - 30 2 khay nuéng hodc chdo nuéng
tti 400 g
Triing trang 200 30-40 2 chao pizza trén ké kim loai
Rau trén khay 700 g 190 25-35 2 khay nuwéng hodc chao nudng

12.10 Nuéng Turbo

Thirc an S6 lwong  Nhiét do Th&i gian Vi tri k¢ Phu kién
(9) (°C) (phat)
Ga, nlra con 1200 200 25+ 25 2 ké kim loai
1 khay nudng
Thit lon c6t 16t 500 230 20 + 20 2 kékim loai
L 1 khay nudng
12.11 Chiic nang nudng pizza
Thirc an S6 lwgng Nhiét do Thei gian Vi tri k¢ Phu kién
(9) (°C) (phut)
Pizza 1000 200 - 210 20-30 2 khay nuéng
Ga, nguyén 1400 165 - 175 55 - 65 2 khay nuéng
con
Ga, ntra con 1350 165 - 175 30 + 35 3 khay nuéng
Banh Quiche 1000 210 - 220 20-30 2 khay nuéng
Lorraine 1)
1) Lam néng sa bd bép 16 trong 10 - 15 pht.
12.12 Thong tin danh cho céac vién kiém tra
Thwc phdm Chirc nang Nhiét d6 Phu kién Vitriké Thei
(°C) gian
(phut)
Banh nhd (16 N&u théng 160 khay nudng 8 20 - 30
miéng mot khay)  thudng
Banh nho (16 N&u bang 150 khay nuéng 3 20-30
miéng mot khay) quat
Banh nhé (16 N&u bang 160 khay nudng 1+3 30-40
miéng mot khay)  quat chuén
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Thwc phdm Chirc nang Nhiét d6 Phu kién Vitriké Thei
(°C) gian
(phut)
Banh téo (2 vi N&u thong 190 ké ludi 1 65-75
@20cm, datchéo  thuong
nhau)
Banh téo (2 vi N&u béng 180 ké lugi 2 70 - 80
@20cm, dat chéo  quat
nhau)
Banh bong lan N&u théng 180 ké lugi 2 20 - 30
khong chira chat  thuong
béo
Banh bong lan N&u bang 160 ké ludi 2 25-35
khong chira chat  quat
béo
Banh boéng lan N&u béang 170 ké Iugi 1+3 30-40
khong chira chat  quat chudn
béo
Banh bad gion/Banh N&u théng 140 khay nudng 3 15-30
Pastry Stripe thudng
Banh ba gion/Banh N&u bang 140 khay nudng 3 20-30
Pastry Stripe quat
Banh ba gion/Banh N&u bang 140 khay nuéng 1+3 15 - 30
Pastry Stripe quat chudn
Banh mi nu’c’ing” Nuéng Turbo 230 ké ludi 3 3-5
Burger bo2) Nuéng Turbo 250 ké 1udi kjm loai 3 15f 2Q
hoac chao mat tha
nuweng nhat; 10
- 15 mat
th hai

1) Lam néng so bd bép 16 trong 5 phut.
2) | am nong sd bd bép 16 trong 10 phut.

13. LO NUONG - CHAM SOC VA VE SINH

Vé sinh bén trong 16 sau méi lan st
dung. M@ tich tu hoac thirc an soét lai co

CANH BAO!

Tham khéo cac chuong vé

An Toan.

13.1 Luu y khi lam sach

Lau chui mét trudc 16 bang gié mém,

nuwac 4m va chét tdy rira diu nhe.

DE& vé sinh cac bé mat kim loai, dung

chéat vé sinh théng thuong.

thé& gay ra Ilra. RUi ro cao hon dai voi

chao nudng.

Lam sach tat ca cac phu kién sau méi
[an st dung va dé khé. Dung khan mém
vGi nudc @m va chét ty rira. Khong lam
sach cac phu kién bang may rira bat.

Loai bd vé&t ban ciing dau béng chat tay

rtra 10 dac biét.



Khdng lam sach phu kién chdng dinh
bang chat tay rira €0 tinh bao mon hoac
cac vat c6 canh sac nhon.

13.2 B&p 106 bang thép khong gi
hoac nhém

Chi vé sinh cira bé&p 16 bang miéng vai
uét hodc mut. Lau khé bang mét miéng
gié mém.

Khéng st dung bui nhui thép, axit hodc
cac chat mai mon vi ching c6 thé gay hu
hai bé mét bép 10. Cling than trong khi vé
sinh bang diéu khién bép 0.

13.3 Vé sinh ctra 10

Clra 16 ¢6 ba tdm kinh.Co thé& thao clra
bép 16 va cac tdm kinh bén trong dé vé
sinh.

@ Clra b&p 16 c6 thé dong lai
néu quy vi c6 gang thao cac
tdm kinh bén trong truwdc khi
thao ctra bép lo.

C CAN TRONG!
Khong st dung 16 khi khéng
c6 cac tam kinh.

1. MG& clra hét c& va gilt ca hai ban [&.

2. Nang va xoay hét cd cac can gat trén
ca hai ban [é.

27

. Dong ntra clra 16 lung chirng so véi vi

tri md dAu tién. Sau dé nang va kéo
vé phia trudc va thao clra ra khoi vi
tri.

. D& canh clra trén gié mém dat 1én bé

mat chac chan.

i
%

Nhé hé théng khoa dé& thao cac tdm
kinh.

Xoay hai chét mot goc 90° va thao
chét ra khai vi tri.



28

www.electrolux.com

7. Trudc tién, nhac can than, sau dé
thao tirng tdm kinh mét. Bat dau tor
tam kinh trén cung.

8. Lau cac tdm kinh bang nudc va xa
phong. Hong kho cac tdm kinh cén
than. Khéng lam sach cac tam kinh
bang may rira bat.

Khi vé sinh xong, I&p cac tdm kinh va

clra 16. Lam cac budc trén theo quy trinh

nguac lai.

Hay chac chan rang quy vi dat cac tdm
kinh (A va B) tr& lai theo dung trinh tu.

A B

AN 1

Dam béo quy vi lap t&m kinh & gilra vao
ding vi tri.

13.4 Thao ngan bép

C CANH BAO! .
Khdng gilr cac vat dé chay

(nhu vat liéu vé sinh, tuai
nhua, gang tay bép 10, gidy
va thudc xit vé sinh) trong
ngan bép. Khi ban st dung
bé&p 10, ngan bép co thé
néng. C6 nguy co hda hoan.

Co thé thao ngan phia dudi bép 16 ra dé
vé sinh.

1. Kéo ngéan bép ra dén khi né dirng lai.

-7

2. Nang ti tir ngan bép lén.

3. Kéo ngan bép ra hoan toan.

Dé& 1&p ngan bép, thuc hién cac budc
trén theo trinh ty ngugc lai.

13.5 Thay dén

CANH BAO!
Nguy ca dién giat.
Dén cd thé nong Ién.

1. T&t16. Chd cho dén khi 16 ngudi.
2. Ngat két ndi 16 khéi ngudn dién.
3. Dat miéng vai 6 day cua khoang 16.



Dén phia sau

1. Xoay ndp chup dén thly tinh dé thao

ra.

14. XU LY SU CO

CANH BAO!
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2. Lau nap chup dén.
3. Thay dén bang loai dén chiu nhiét

Tham khéo cac chuong vé

An Toan.

14.1 Phai lam gi néu...

300 °C thich hgp.
4. Lap nap chup dén.

Van dé

Nguyén nhan cé thé

Bién phap khac phuc

Quy vi khong thé bat thist
bi.

Thiét bj khong dudc két néi
V@i nguén dién hoac dudc
két ndi khéng dung cach.

Kiém tra xem thiét bi co
duoc két nGi véi nguon
dién dang cach khéng.

Cau chi bi nG.

Dam bao rang cau chi la
nguyén nhan gay ra su cé.
Né&u cau chi bi nd nhiéu
lan, hay lién hé thg dién cod
trinh do.

Quy vi khong thé bat hoac
van hanh bép.

Cau chi bi ng.

Bat lai b&p va dat cai dat
nhiét thap hon 10 giay.

Quy vi da cham vao it nhat
2 vlng cam bién clng luc.

Chi cham vao mét vung
cam bién.

Co6 nudc hoac maé dinh
trén bang diéu khién.

Vé sinh bang diéu khién.

Am bao vang Ién va bép
tat. Am bao vang Ién khi
bép bi tat.

Quy vi da dat vat gi do lén
mot hodc nhiéu ving cam
bién.

Lay d6 vat do ra khoi cac
vling cam bién.

Bép tat.

Ban da dat vat gi do 1én
vling cam bién @.

L&y d6 vat do ra khoi vung
cam bién.

Bén chi bao nhiét du
khong sang.

Vung nay khéng néng do
chi dugc van hanh trong
mot khodng thdi gian ngan.

Né&u vung da van hanh da
lau d& néng Ién, hay lién
hé vd&i Trung tdm dich vu
duagc Uy quyén.

Chtrc nang Lam nong tu
dong khéng hoat dong.

Vung nay nong.

Dé viing ngudi han.

Da dat cai dat nhiét cao
nhat.

Cai dat nhiét cao nhat co
cung nang lvong nhu chirc
nang.

Cai dat nhiét thay déi gitra
hai mtrc.

Chtrc nang quan ly nguon
dién dang hoat déng.

Tham khao chuong "St&
dung hang ngay".
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Van dé

Nguyén nhan c6 thé

Bién phap khac phuc

Ving cam bién nong lén.

N&i/chao qua I6n hoac quy
vi da dat qua gan nut diéu
khién.

Dat nobi/chao 16n & cac
vung phia sau néu co thé.

(-J hien Ien.

Céng tac tat tu ddng hoat
dong.

T4t b&p va bat lai.

hién I&n.

Khong cd ndi/chao trén
vung.

Dat ndi/chao trén vung.

Nbi/chao khéng dung loai.

S& dung nbi/chao ding
loai.

Tham khao chuong "Meo
va loi khuyén".

Buang kinh day cta noi/
chao qua nhé so vdi vung.

S dung ndi/chao dlng
kich thudc.

va s6 hién I&n.

C6 16i & bép.

Ngat két ndi b&p khoi
ngudn dién mot Iic. Ngat
cau chi khoi hé thong dién
gia dinh. K&t ndi lai. Néu
van dé \£) van xay ra, hay
théng bao cho Trung tam
dich vu dudc Gy quyén.

hién I&n.

Xay ra |6i 6 b&p do nobi/
chao n4u s6i da can. Chirc
nang Tu dong tat va bao
vé qua nhiét cho cac vung
hoat dong.

Tat bép. Bd ndi/chao nong
ra. Sau khoang 30 giay,
bat lai ving ndu. Néu van
dé nam & dung cu néu,
thong bao 16i sé bién mat.
Dén chi bao nhiét du ti€p
tuc hoat dong. D€ nbi/chao
du ngudi. Kiém tra xem
noi/chao c6 twong thich Vi
bép khong.

Tham khao chuong "Meo
va I6i khuyén".

Lo khéng nong 1én.

Lo da tat.

Kich hoat 0.

Cac cai dat can thiét khéng
duac thuc hién.

Dam bao réng cac cai dat
la chinh xac.

Doéng ho khong duge dat.

Dat dong ho.

beéen khong hoat dong.

Dén bi 16i.

Thay den.

Hoi nudc va khi ngung tu
trén thu'c phdm va trong
khoang 0.

Quy vi dé thirc an trong 1o
qua lau.

Khong dé thirc &n trong 16
lau hon 15 - 20 phuat sau
khi qua trinh ndu két thuc.

Mat quéa nhiéu thoi gian dé
ndu cac mon an hoac ndu
qua nhanh.

Nhiét d6 qua thap hoac
qua cao.

Diéu chinh nhiét d6 néu
can. Lam theo 16i khuyén
trong hudng dan st dung.
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Van dé

Nguyén nhan c6 thé

Bién phap khac phuc

Man hinh hién thi ma i
khéng c6 trong bang nay.

C6 16i vé dién.

T4t thiét bi bang cau chi
trong nha hodc coéng tac
an toan trong hép cau chi
va kich hoat lai thiét bi.
N&u man hinh hién thi lai
ma 13i, hay lién hé véi Bo
phan cham soéc khach
hang.

Man hinh hién thi "12.00".

D4 bi c&t dién.

Dat lai dong ho.

Quy vi khdng thé bat hoac
van hanh 16 nuéng. Man
hinh hién thi “400” va am
bao vang lén.

Lo nuéng chua dugdc két
ndi ddng cach véi nguon
dién.

Kiém tra xem 16 nuwéng co
duoc két néi dung cach vai
ngudn dién hay khong
(tham khao sa do két ndi
néu co).

14.2 D liéu dich vu

Né&u quy vi khéng thé tu tim ra giai phap
cho vén dé, hay lién hé dai ly cia quy vi
hoacTrung Tam Dich Vu Bugc Uy

Quyén.

Cac di liéu can thiét vé trung tam dich
vu 3 trén bang thong s6. Bang théng s6

nam & khung phia truéc khoang ctia bép
16. Khoéng thao bién théng sé ra khéi
khoang bép 0.

Chiing t6i khuyén nghi quy vi viét cac div liéu tai day:

Model (MOD.)

S6 san pham (PNC)

S6 séri (S.N.)

15. TIET KIEM NANG LUONG
15.1 Thong tin san pham déi vdi ngan 16 theo EU 66/2014

Nhén biét LK1640200X

model

Loai bép Ngéan Lo bén trong Bép Doc Lap

S6 luong ving 4

ndu an

Céng nghé Ccam Ung

lam néng

Budng kinh Phia sau bén trai 14,0 cm
clia cac vung Phia sau bén phai 18,0 cm
nau an hinh Phia trudc bén phai 14,0 cm
tron (9) Phia truéc bén trai 21,0cm
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Murc tiéu thu  Phia sau bén trai 183,0Wh/kg
nang luong & Phia sau bén phai 175,0Wh/kg
mot vung ndu  Phia trudc bén phai 180,0Wh/kg
(EC electric Phia truéc bén trai 187,0Wh/kg
cooking)

Mtrc tiéu thu nang luong clia bép (EC electric hob) 181,3Wh/kg

EN 60350-2 - Cac thiét bi ndu an dién t .
gia dung - Phan 2: B&p - Cac phuong
phap dé do hiéu suét. .

15.2 Ngan 10 - Tiét kiém nang .
luvong

Ban co thé tiét kiém nang luwong khi ndu .
an hang ngay néu ban lam theo cac goi y
dusi day. .

+ Khi ban dun néng nudc, chi 1y luong
nuwdc ban can.

N&u c6 thé, ludn dat ndp trén dung cu
ndu an.

Trudc khi ban bat viing ndu an, hay
dat dung cu ndu an vao do.

Dat dung cu ndu an co kich thudc nhé
haon trén nhitng viing ndu nudng co
dién tich nhé.

Dat dung cu ndu an truc ti€p vao
trung tdm cua vung ndu an.

S dung nhiét du dé& gir &m thirc an
hoac lam tan thirc an.

15.3 Thong tin san phdm danh cho 16 va Phiéu théng tin san

pham*

Tén nha cung cap Electrolux

Nhan biét model LKI640200X 943005440
Chi sd tiét kiém nang luong 94,9

Hang tiét kiém nang lugng A

Tiéu thu nang luong vdi trong tai tiéu chuén, ché

d6 théng thudng

0,84 kWh/chu ky

Tiéu thu nang lwgng vdi trong tai tiéu chudn, ché

0,74 kWh/chu ky

do quat

S6 khoang 1

Ngubn nhiét Dién

Thé tich 54 |

Loai I6 nwdng Lo nudng bén trong BEp doc 1ap
Khdi luong 52.0 kg

* Danh cho Lién minh Chau Au theo Quy dinh 65/2014 va 66/2014 ctia EU.
Danh cho Cong hoa Belarus theo STB 2478-2017, Phu chu G; STB 2477-2017, Phu

luc A va B.
Danh cho Ukraine theo 568/32020.

Hang tié€t kiém nang lwong khéng ap dung cho Nga.

EN 60350-1 - C4c thiét bi nau &n dién ti gia dung - Phan 1: Lo bép, 16 nudng, 16 hap

va 16 quay - Phuong phap do hiéu suét.




15.4 Lo - Tiét kiém nang lugng

Dam bado dong clra 16 khi |6 dang van
hanh. Khéng mad ctra 16 qué nhiéu trong
khi ndu. Gilt miéng dém clra sach sé va
dam bao réng né nam cé dinh & dung vi
tri.

Lo co céac tinh nang giup quy
vi ti€t kiém nang luong trong
qua trinh ndu an hang ngay.

S dung dung cu ndu &n bang kim loai
d& cai thién kha nang tiét kiém nang
luong.

Khi c6 thé&, khéng lam nong so bd 16
trudc khi ndu.

Git cho thdi gian nghi gitra cac lan
nudng cang ngan cang tot khi quy vi ndu
vai mén an mét ldc.

NAu bang quat

Khi co thé, st dung céac chirc nang ndu
bang quat dé tiét kiém nang lugng.

Tai ché cac vat lisu béing ky hisu €. D&
d6 dong goi vao cac thung chira co thé
st dung dé tai ché. Gilp bao vé moi
trudng va strc khoe con ngudi va tai ché
phé liéu chia cac do dung dién va dién tor.
Khéng viit bé cac d6 dung cd danh dau
bng ky hidu & ciing véi chat thai gia
dung. Gi lai séan phdm cho co sd tai ché
d dia phuong cua ban hoac lién hé véi
van phong do thj cta ban.
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Nhiét dw
Khi thdi lvong ndu dai han 30 phut, hay
giam nhiét do 16 xuéng mtrc t8i thi€u
trwdc khi két thic ndu 3 - 10 phuat. Nhiét
du bén trong 10 sé ti€p tuc ndu.

S dung lwgng nhiét dw dé€ lam nong cac
mon an khac.

Gitr cho thirc an néng

Chon cai dat nhiét do thdp nhat co thé dé
st dung nhiét du va gilt cho thirc an
noéng.

Nwéng gitr 4m

Churc nang dugc thiét ké dé tiét kiém
nang luvong trong khi ndu. D& biét thém
chi tiét, hay tham khao chuong "Lo - SU
dung hang ngay", Chlrc nang cua lo.

16. CAC VAN DE VE MOI TRUONG

Phu hop qui dinh vé giéi han ham
lwong hoa chat doc hai

(Bap ng tiéu chuan RoHS)

(Theo Théng tw s6 30/2011/TT-BCT, Viét
Nam, ngay 10/08/2011)

RoHS

Compliant
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