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Instrucciones de uso y mantenimiento para encimeras
Bedienungs-und Wartungsanleitungen fiir kochherde

Instructions pour l'usage et la maintenance des plaques

Operating and maintenance instructions for hobs

Istruzioni d’'uso e manutenzione per piani

Gebruiksaanwijzing en instructies voor kookplaten

Instrucdes de uso e manutencgao para placas

Brugs- og vedligeholdelsesvejledning til keramiske kogeplader
Liesitasojen kdytto- ja huolto-ohjeet

Odnyieg ypMong Ko GLYTHPNGT TOL VOAOKEPULKOD TESGIOV LAYEIPELOTOC
WucTpykuus 1o sKCIutyaTaliy U TeX00JICYKUBAHUIO TUIUT
Instrukcja obstugi i konserwacji ptyt grzejnych

Fo6zolap hasznalati utasitas és karbantartasi utmutatasok
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ESTE PRODUCTO FUE
CONCEBIDO PARA  UN
USO DE TIPO DOMESTICO.
EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL
CASO DE DANOS EVENTUALES
A COSAS O PERSONAS
QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA
O DE UN USO IMPROPIO,
ERRADO O ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales
sobre el material eléctrico de baja
tension  prescritos en al directiva
2014/35/EU 'y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el
material que se pueda magnetizar como
tarjetas de crédito, discos, calculadoras,
etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio 0
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

- Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
ser puestos sobre la superficie del plano
para evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de

precalentamiento a uno o dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia
a pegarse en el fondo, comenzar a
potencia minima para luego aumentar
revolviendo frecuentemente.

- Después del uso, apague con el
dispositivo correspondiente (disminucion
hasta “0”) y no confie en el detector de
ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- Elaparatoy sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afios deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afos y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o instruccion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben realizarlos los nifos
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa 0
aceite sin estar presente ya que pueden



resultar en fuegos. NUNCA trate de
extinguir un fuego con agua, desconecte
sin embargo el aparato y entonces cubra
las llamas, por ejemplo, con una tapa o
con una sabana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

-Una coccion desatendida con grasa
o0 aceite puede ser peligrosa y podria
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de coccion.

- Utilizar sdlo protectores de encimera
disefiados por el fabricante del aparato
de coccion o indicado por el fabricante
en las instrucciones para el uso como
adecuado o protectores de encimera
incorporados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa
en condiciones de sobretension de
categoria lll, de acuerdo con la normativa
de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar

tienen que ser facilmente alcanzables con

el aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo

funcionar por medio de un temporizador

externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-

bilidad en el caso de que lo dicho arriba y
las usuales normas contra los infortunios
no sean respetados.

Si el cable de alimentacion se
dana, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de
asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia
similar, a fin de prevenir todo
tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la

mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electrénico gobierna el funcionamiento de la bobina

(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida

3 Campo magnético

4 Inductor

5 Circuito electrénico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario (Fig. 2)

Referencia | Descripcion
A Tecla de seleccion de zona
B Tecla de bloqueo de seguridad para nifios
C Tecla ON/OFF
D Tecla deslizante de ajuste de potencia/temporizador
E Tecla Boost
F Tecla del temporizador
Instalacién

Todos los trabajos de instalacion (conexion eléctrica) debe llevarlos a
cabo personal técnico cualificado de conformidad con la legislacion
vigente.

Consulte la documentacion para el instalador para obtener
instrucciones especificas.



Como utilizar la placa de induccion

Empezar a cocinar

1. Pulse la tecla ON/OFF.
Una vez se haya encendido, el zumbador emitira
un pitido, todas las pantallas mostraran “~", lo
que indica que la placa de induccion ha pasado
al modo de espera.

2.Coloque un recipiente adecuado sobre el area
de coccion que desee utilizar.
« Aseglrese de que la base del recipiente y
la superficie de la zona de coccion estén
limpias y secas.

3.En funcion de la zona de coccion en la que se encuentre el
recipiente, seleccione la correspondiente zona pulsando la tecla
“&" (A). El simbolo seleccionado 0. permanecera completamente
encendido.

4.Regule la temperatura con la tecla deslizante de ajuste del calor (D).

- Sial cabo de 1 minuto no ha ajustado la temperatura, la placa de
induccion se apagara automaticamente. Debera volver al paso 1.

- Durante la coccion, podra modificar la temperatura en cualquier
momento.

Si la pantalla parpadea

temperatura

Significa que:

+ no ha colocado ninguin recipiente en la zona de coccion adecuada, o

- el recipiente que esta utilizando no es apto para induccion, o

- el recipiente es demasiado pequefio o no estd correctamente
centrado en la zona de coccion.
No se produce ningln calentamiento a menos que haya un
recipiente adecuado en la zona de coccion. La pantalla se apagara
automaticamente al cabo de 1 minuto si no se ha colocado ningan
recipiente adecuado sobre la placa.

alternativamente con el ajuste de

Al terminar la coccion

1. Toque la tecla de seleccion de zona (A) que desee apagar.

2. Pulse la tecla deslizante de ajuste (D) hasta el nivel “0”.

3. Tenga cuidado con las superficies calientes.
El simbolo “H” indica las zonas de coccién que estan calientes
y que no debe tocar. Desaparecera cuando la superficie se haya
enfriado y alcanzado una temperatura segura. También se puede
utilizar como funcion de ahorro de energia. Si desea calentar
recipientes, puede colocarlos en la placa que todavia esta caliente.

Utilizar la funcion Boost
Activar la funcion Boost
1.Seleccione la zona radiante con la tecla de seleccion de zona (A).

2.Al pulsar la tecla Boost (E), el indicador de zona muestra “P.” y
se alcanzard la maxima potencia.

Cancelar la funcion Boost

1.Toque la tecla de seleccion de la zona (A) que desee cancelar.

2.Toque la tecla deslizante de ajuste (D) para cancelar la funcion
Boost y la zona de coccion pasara al nivel 9.

- Esta funcion puede ser utilizada en todas las zonas de coccién.

- La zona de coccion vuelve al nivel 9 al cabo de 5 minutos.

Utilizar Ia funcién de bloqueo de seguridad para nifios

+ Puede bloquear los botones para evitar el uso accidental (por ejemplo,
que los nifios enciendan accidentalmente las zonas de coccion).

« Al bloquearlos, quedaran desactivados todos los botones excepto
el de OFF.

Bloquear los botones
Toque la tecla de bloqueo y manténgala pulsada durante 3 segundos.
El indicador del temporizador mostrara “Lo”.

Desbloquear los botones

1.Asegurese de que la placa de induccion esta encendida.

2.Toque el boton de bloqueo y manténgalo pulsado durante un
momento.

3.Ya puede empezar a usar la placa de induccion.

Cuando la placa estd en modo de blogueo, quedan
desactivados todos los botones excepto el de OFF. En caso de
emergencia, siempre puede apagar la placa con el boton OFF,
pero debera desbloquearla antes del siguiente uso.

Proteccion contra sobrecalentamiento

Un sensor de temperatura controla la temperatura del interior de la
placa de induccion. En caso de registrar un exceso de temperatura,
la placa de induccion dejara de funcionar automaticamente.

Deteccion de pequefios objetos

Si se dejan recipientes no magnéticos (p. €j., de aluminio) o de
tamario inapropiado u otros objetos pequefios (cuchillos, tenedores,
llaves, etc.) sobre la placa de induccion, esta se pondra en modo
de espera de forma automatica en 1 minuto. El ventilador seguira
enfriando la placa de induccion durante 1 minuto mas.

Proteccion de apagado automatico

El apagado automatico es una proteccion de seguridad de la placa
de induccion. Se apaga de forma automatica en caso de que olvide
apagarla después de cocinar. La tabla siguiente muestra los tiempos
de funcionamiento preestablecidos para los diferentes niveles de
potencia:

Nivel de potencia 1~3 4~6 7~8 9
Tiempo de funcionamiento
preestablecido (min.) 240 180 120 %0

Al retirar el recipiente, la placa de induccién deja de calentar
inmediatamente y se apaga al cabo de 2 minutos.

Las personas con marcapasos deben consultar con su médico
antes de utilizar este aparato.

Utilizar el temporizador

Puede utilizar el temporizador de dos formas distintas:

+ Puede utilizarlo como avisador. En este caso, el temporizador
no apagara ninguna zona de coccion cuando termine el tiempo
establecido.

- Puede configurarlo para apagar una zona de coccién una vez
finalizado el tiempo establecido.

+ Puede ajustar el temporizador durante un tiempo maximo de 99
minutos.

Utilizar el temporizador como avisador
Si no selecciona ninguna zona de coccion
1.Asegurese de que la placa esta encendida.
Nota: puede utilizar el avisador incluso si no selecciona ninguna



zona de coccion.

2.Pulse la tecla del temporizador (F). El indicador del avisador

empezara a parpadear “10” y, a continuacion, podra ajustar el
temporizador.

1M 2
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3.Pulse los botones “-” 0 “+” para ajustar el tiempo de 1 a 99
minutos.
Consejo: Pulse los botones “-” 0 “+” del temporizador una vez para
reducir o aumentar el tiempo de 1 minuto.
Mantenga pulsados los botones “-” 0 “+” del temporizador para
reducir o aumentar el tiempo de 10 minutos.
Si pulsa “-” y “+” al mismo tiempo, se cancelara el temporizador
y el indicador se apagara.

4.Inmediatamente después de que haya establecido el tiempo,
empezara la cuenta atras. La pantalla mostrara el tiempo restante.

5. Cuando finalice el tiempo, el zumbador pitara durante 30 segundos
y el indicador del temporizador se apagara una vez finalizado el
tiempo establecido.

Nota: el avisador solo funciona en el modelo normal.

Ajustar el temporizador para que apague una 0 mas zonas de coccion

Si el temporizador esta ajustado para una zona:

1. Seleccione la zona de coccion que esta en funcionamiento con la
tecla de seleccion de zona (A) .

2. Pulse la tecla del temporizador (F), el avisador empezara a
parpadear “10” y, a continuacion, podra ajustar el temporizador.

N4
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3.Pulse los botones “-” 0 “+” para ajustar el tiempo de 1 a 99
minutos.
Consejo: Pulse los botones “-” 0 “+” del temporizador una vez para
reducir o aumentar el tiempo de 1 minuto.
Mantenga pulsados los botones “-” 0 “+” del temporizador para
reducir 0 aumentar el tiempo de 10 minutos.
Si pulsa “-” y “+” al mismo tiempo, se cancelara el temporizador
y el indicador se apagara.

4.Inmediatamente después de que haya establecido el tiempo,
empezara la cuenta atrés. La pantalla mostrara el tiempo restante
y el indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.
NOTA: El punto rojo situado junto al indicador de nivel de potencia
se iluminara para indicar que se ha seleccionado la zona.

5.Cuando se acabe el tiempo del temporizador, la zona de coccion
correspondiente se apagara automaticamente.
Si previamente se han encendido otras zonas de coccion, estas
seguiran funcionando.

6.Al utilizar al mismo tiempo “el temporizador como alarma” y
“el temporizador para apagar las zonas”, la pantalla mostrara

el tiempo restante de alarma como prioridad. Pulse la zona de
coccion para mostrar el tiempo que queda para que se apague el
temporizador.

Ollas (Fig. 3)

- Siacercando un imén al fondo de un recipiente permanece atraido,
esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idoneas para la coccion por induccion.

- ollas con fondo plano y espeso.

- una olla de igual diametro que la zona permite aprovechar la
maxima potencia.

-una olla mas pequefia reduce la potencia pero no causara
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso
de recipientes con diametro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el
fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitrioceramica.
-no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético

(austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, azicar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser
inmediatamente removidos del plano de coccion con un raspador
para evitar dafios posibles a la superficie del plano. Sucesivamente
limpiar con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar
con agua y secar con un pafio limpio. De ninguna manera usar
esponjas o estropajos abrasivos; evitar también el uso de detergentes
quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia
para la instalacion, regulacién y mantenimiento segun las leyes y
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas
siempre con el aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento.

- que no se produzca de ningin modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar

material apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas

y para la temperatura de trabajo. El cable en ningln punto tendra

que llegar a una temperatura superior de 50°C sobre la temperatura

ambiente.



DIESES PRODUKT IST ALS
HAUSHALTSGERAT GEDACHT.
FUR SCHADEN AN SACHEN
ODER PERSONEN, DIE AUF
FALSCHE INSTALLATION BZW.
UNGEEIGNETEN GEBRAUCH
ODER _ MISSBRAUCH
ZURUCKZUFUHREN SIND,
UBERNIMMTDERHERSTELLER
KEINERLEI VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der
EG-Niederspannungsrichtlinie  2014/35/
EU bzw. der EMV-Richtlinie 2014/30/EU
entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN
- Wahrend des  Betriebs  sind
magnetisierbare  Gegenstande  wie

Kreditkarten- Disketten- Taschenrechner
usw. Fern zu halten.

- Niemals Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf
die Flache legen; keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf
die Kochflache legen, damit sie nicht hei
werden.

-Beim Kochen mit Topfen mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von
Fett ist die eventuelle Vorwarmzeit auf
eine oder zwei Minuten zu beschranken.

-Das Kochen von zum Ansetzen
neigenden Lebensmitteln auf Kkleinster
Stufe beginnen um dann, unter haufigem
Rihren, auf hohere Stufen zu schalten.

-Nach dem Gebrauch Gber die
vorgesehene Vorrichtung ausschalten
(Verminderung bis auf “0”), ohne sich
auf den Topfsensor zu verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks
muss das Gerat beim Platzen des
Kochfelds sofort vom Netz getrennt
werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf
gereinigt werden.

- Das Gerat und seine zugénglichen Teile
konnen wahrend des Betriebes heil
werden.

-Es ist darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht bertihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern
gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern
uber acht Jahren und von
Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder psychischen
Fahigkeiten  oder  eingeschrankter
Wahrnehmungsfahigkeit oder fehlender
Erfahrung und Kenntnis benutzt werden,
wenn diese im sicheren Umgang mit
dem Gerat angemessen und unter
Aufsicht eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder diirfen nicht mitdem Geratspielen.
Die vom Benutzer durchzufiihrende
Reinigung und Instandhaltung darf von
Kindern nicht ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden. )

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu
braten kann gefahrlich sein, weil Brande
entstehen  konnen. Versuchen Sie



NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu
l0schen. Schalten Sie das Gerat vielmehr
aus und decken Sie die Flammen dann
beispielsweise mit einem Deckel oder
einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Kochvorgang
muss standig tberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich
sein und zu einem Brand filhren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

- Nur vom Hersteller des Kochgerates
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung  als  geeignet
bezeichnete Kochfeldschiitzer oder mit
dem Gerat gelieferte Kochfeldschiitzer
verwenden. Die Verwendung
ungeeigneter Schitzer kann zu Unfallen
fuhren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung
eine Abschaltvorrichtung mit
omnipolarem Trennschalter, der im Falle
einer Uberspannung der Kategorie Il eine
vollstandige Abschaltung vom Netz nach
den giltigen Verkabelungsvorschriften
erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter

missen bei dem installierten Apparat

leicht zu erreichen sein.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch mit

einer externen Zeitschaltuhr oder einem

gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab

falls oben genannte Ausfiihrungen und die

ublichen Unfallnormen nicht eingehalten
werden.

Falls das Netzkabel beschédigt
ist, muss es durch den Hersteller
oder seinen technischen
Kundendienst oder in jedem
Fall durch eine entsprechend
qualifizierte Fachkraft ersetzt
werden, um jedes Risiko
auszuschlieBen

ARBEITSWEISE (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils

der Kochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die

ein Magnetfeld aufbaut.

Die Wérme wird vom Topf selbst an die Speise iibertragen.

Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben:

- minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad).

- das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

- das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitdt und
Genauigkeit in der Regulierung.

(Abb. 1)

1 GefaBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 Induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Bedienungsanleitung (Abb. 2)

Symbol Beschreibung

A Zonenwahltaste

B Kindersicherungstaste
C ON/OFF-Taste

D Schieberegler fiir Leistung/Timer
E Boost-Steuertaste

F Timer-Taste
Installation

Alle Installationsarbeiten (elektrischer Anschluss) sollten von
Fachpersonal in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften
durchgefiihrt werden.

Die spezifischen Anweisungen dazu finden Sie im Abschnitt fiir den
Installateur.



Verwendung Ihres Induktionskochfelds

Einen Kochvorgang beginnen

1. Betétigen Sie die ON/OFF-Taste.
Nach dem Einschalten ertont ein einmaliger
Signalton und alle Anzeigen zeigen ,-“ an, was
bedeutet, dass das Induktionskochfeld in den
Standby-Modus iibergegangen ist.

2.Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die
Kochzone, die Sie verwenden mdchten.
+ Achten Sie darauf, dass der Boden des
Topfes und die Oberfldche der Kochzone
sauber und trocken sind.

3.Wahlen Sie entsprechend der Kochzone, auf die der Topf gestellt
wurde, eine entsprechende Zone durch Driicken der Taste @]
aus. Das ausgewahlte Symbol 0. leuchtet dauerhaft.

4.Stellen Sie die Warmeeinstellung ein, indem Sie den Schieberegler
(D) betétigen.

« Wenn Sie nicht innerhalb von einer Minute eine Warmeeinstellung
wahlen, schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch ab.
Beginnen Sie in diesem Fall mit Schritt 1.

- Sie konnen die Warmeeinstellung jederzeit wéhrend des
Kochvorgangs éndern.

Wenn auf der Anzeige das Zeichen abwechselnd mit der

Warmestufe erscheint

Dies bedeutet:

« Sie haben keinen Topf auf die entsprechende Kochzone gestellt,

- der von lhnen verwendete Topf ist nicht fiir das Induktionskochen
geeignet oder

« der Topf ist zu klein oder nicht mittig auf der Kochzone platziert.

Eine Erwdrmung findet nur statt, wenn sich ein geeigneter Topf

auf der Kochzone befindet. Wenn kein geeigneter Topf auf die

Kochzone gestellt wird, schaltet sich die Anzeige nach einer Minute

automatisch ab.

Zum Beenden des Kochvorgangs

1. Beriihren Sie die Zonenauswahltaste (A) fiir die Zone, die Sie

ausschalten mgchten.

2. Stellen Sie den Schieberegler (D) auf ,,0“.

3. Achten Sie auf mdglicherweise heiBe Oberfldchen.
Die Leuchte ,H* zeigt an, welche Kochzone zu hei zum Beriihren
ist. Sie erlischt, sobald die Oberfldche auf eine sichere Temperatur
abgekiihlt ist. Sie kann auch zum Energiesparen genutzt werden,
wenn Sie weitere Topfe auf dem noch heiBen Kochfeld erhitzen
machten.

Verwendung der Boost-Funktion

Aktivieren der Boost-Funktion

1.Wéhlen Sie die gewlinschte Kochzone durch Betétigen der
Zonenwahitaste (A) aus.

2.Wenn Sie die Boost-Steuertaste (E) betétigen, erscheint ,P.
auf der Zonenanzeige und die Leistung wird auf ,Max“ eingestellt.

Ausschalten der Boost-Funktion
1.Beriihren Sie die Zonenauswahltaste (A) fiir die Zone, die Sie
ausschalten machten.

2.Betdtigen Sie den Schieberegler (D), um die Boost-Funktion
auszuschalten und die Kochzone wird auf die Stufe 9 zuriickgestellt.

+ Diese Funktion ist fiir alle Kochzonen verfiigbar.

« Nach 5 Minuten wird die Kochzone auf Leistungsstufe 9
zuriickgestellt.

Verwendung der Kindersicherung
+ Sie konnen die Bedientasten sperren, um eine unbeabsichtigte
Betétigung zu vermeiden (z. B. ein versehentliches Einschalten der
Kochzonen durch Kinder).

+ Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Bedienelemente
auBer dem OFF-Bedienelement deaktiviert.

Sperrung der Bedienelemente
Halten Sie die Sperrtaste 3 Sekunden lang gedriickt. Auf der Timer-
Anzeige erscheint ,,Lo“.

Entsperrung der Bedienelemente

1.Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet
ist.

2.Halten Sie die Sperrtaste eine Weile lang gedriickt.

3.Sie kdnnen das Induktionskochfeld jetzt verwenden.

Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind alle Bedienelemente
auBer OFF deaktiviert. Sie konnen das Kochfeld im Notfall
immer mit dem OFF-Bedienelement ausschalten, miissen es
aber beim néchsten Vorgang zuerst entsperren.

Uberhitzungsschutz

Der eingebaute Temperatursensor kann die Temperatur im Inneren
des Induktionskochfeldes iiberwachen. Wird eine zu hohe Temperatur
gemessen, schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch ab.

Erkennung kleiner Gegensténde

Wenn ein Topf mit ungeeigneter GroBe oder ein nicht magnetischer
Topf (z. B. Aluminium) bzw. ein anderer kleiner Gegenstand (z. B.
Messer, Gabel, Schliissel) auf dem Kochfeld abgestellt wird, wechselt
das Kochfeld nach einer Minute automatisch in den Standby-Modus.
Der Liifter kiihlt das Induktionskochfeld noch eine Minute lang weiter
ab.

Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung ist eine Schutzfunktion fiir Ihr
Induktionskochfeld. Sie schaltet das Kochfeld automatisch
ab, wenn Sie es nach dem Kochvorgang nicht selbst tun. Die
Standardbetriebszeiten fiir die verschiedenen Leistungsstufen sind
in der folgenden Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe 1~3 4~6 7~8 9
Standardbetriebszeit 240 180 120 90
(Min.)

Wird ein Topf entfernt, kann das Induktionskochfeld sofort die
Erwdrmung beenden, und das Kochfeld schaltet sich nach 3 Minuten
automatisch ab.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der
Verwendung dieses Geréts einen Arzt zu Rate ziehen.

Verwendung des Timers

Der Timer kann auf zwei verschiedene Arten und Weisen genutzt

werden:

+ Sie konnen ihn als Minutenzéhler verwenden. In diesem Modus
werden nach Ablauf der eingestellten Zeit keine Kochzonen



abgeschaltet.

+ Sie konnen den Timer so einstellen, dass nach Ablauf der
eingestellten Zeit eine Kochzone abgeschaltet wird.

« Sie konnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minutenzéhler

Falls Sie keine Kochzone ausgewahit haben

1.Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie konnen den Minutenzahler auch verwenden, wenn
Sie keine Kochzone ausgewahit haben.

2.Betatigen Sie die Timer-Taste (F). Auf der Minutenzahler-Anzeige
blinkt ,,10“ und Sie kdnnen den Timer einstellen.

3.Mit der ,+“- oder ,-“-Taste kdnnen Sie eine Zeit von 1 bis 99
Minuten festlegen.
Hinweis: Betétigen Sie das ,-“- oder ,+“-Bedienelement des
Timers einmal, um ihn jeweils um 1 Minute zu verldngern oder
zu verkiirzen.
Halten Sie das ,-“- oder ,,+“-Bedienelement des Timers gedriickt,
um ihn jeweils um 10 Minuten zu verlangern oder zu verkirzen.
Durch gleichzeitiges Betatigen von ,-“ und ,+“ wird der Timer
abgebrochen und die Timer-Anzeige schaltet sich ab.

4.Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt der Countdown sofort. Die
verbleibende Zeit erscheint auf der Anzeige.

5.Bei 30 verbleibenden Sekunden ertént der Summer und die Timer-
Anzeige schaltet sich aus, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist.
Hinweis: Der Minutenzéhler ist nur bei dem normalen Modell
verfiighar.

Einstellen des Timers zum Ausschalten einer oder mehrerer

Kochzonen

Zur Einstellung fiir eine Kochzone:

1.Wéhlen Sie die gewiinschte, im Betrieb befindliche Kochzone
durch Beriihren der Zonenwahltaste (A)aus.

2.Betatigen Sie die Timer-Taste (F). Auf der Minutenzéhler-Anzeige
blinkt ,,10“ und Sie kdnnen den Timer einstellen.

3.Mit der ,+“- oder ,-“-Taste konnen Sie eine Zeit von 1 bis 99
Minuten festlegen.
Hinweis: Betatigen Sie das ,-“- oder ,+“-Bedienelement des
Timers einmal, um ihn jeweils um 1 Minute zu verldngern oder
zu verkiirzen.
Halten Sie das ,-“- oder ,+“-Bedienelement des Timers gedriickt,
um ihn jeweils um 10 Minuten zu verlangern oder zu verkirzen.
Durch gleichzeitiges Betatigen von ,-“ und ,+“ wird der Timer
abgebrochen und die Timer-Anzeige schaltet sich ab.

4.Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt der Countdown sofort. Auf
dem Display wird die verbleibende Zeit angezeigt und die Timer-

Anzeige blinkt 5 Sekunden lang.
HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige leuchtet auf,
um anzuzeigen, dass die Zone ausgewahlt ist.

5.Nach Ablauf des Kochtimers schaltet sich die entsprechende
Kochzone automatisch ab.
Alle anderen Kochzonen, die zuvor eingeschaltet wurden, bleiben
in Betrieb.

6. Wird der Timer sowohl als Minutenzahler als auch zum Abschalten
von Zonen verwendet, wird auf dem Display vorrangig die
verbleibende Zeit des Minutenzéhlers angezeigt. Wahlen Sie eine
Kochzone aus, um die verbleibende Zeit bis zum Abschalten des
Timers anzuzeigen.

KochgeféBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefdBes angendhert
wird, von diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen
geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgeféBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- und von KochgefaBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfligbaren Leistung.

- ein Kkleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GefdBen
abgeraten, deren Durchmesser kleiner als 10 cm ist.

- rostfreien GefdBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuBeisernen GeféBen besser mit emailliertem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikfldche zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefdBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber
von der Kochfldche entfernt werden um mdgliche Schaden an der
Flache zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
und Kiichenpapier séubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen
und abschlieBend mit einem Lappen trocken wischen. Keine
Putzschwémme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur
als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung,
geméB den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe
diirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerdt ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in der

Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Fléche des

Kochgeréts rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse

versiegeln. Es wird von dem Aufbau tber einem Ofen abgeraten

sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen Kiihlsystem ausgestattet ist;

- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Flache
aufsteigt;

- daB Luftdurchldsse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)
Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon {iberzeugen,



daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild iibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschiuB gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB
ist geméaB Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem

entsprechenden Stecker ausgeriistet ist, muB gleichwertiges

Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild

angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das

Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C iiber

der Raumtemperatur erreichen.



CE PRODUIT EST CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE
POUR DOMMAGES ET
BLESSURES CAUSEES
PAR UNE  INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN
USAGE IMPROPRE, ERRONE
OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit
remplit  toutes les conditions
essentielles requises par la directive
2014/35/EU sur matériel électrique
de basse tension, et par la directive
2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium
ni placez directement d’aliments
enveloppés dans le papier d’aluminium
sur le plan de cuisson

- N'appuyez pas d’objets métalliques
tels que couteaux, fourchettes, cuillers
et couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu’ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

-Lors de la cuisson d’aliments qui
pourraient attacher sur le fond de la
casserole, commencez a puissance
minimale et augmentez progressivement
tout en remuant souvent.

-En fin d’utilisation, éteindre en
intervenant sur le dispositif prévu a cet
effet (décrément jusqu’a “0”) et ne pas
se fier au détecteur de marmites.

- Si la surface de la plaque se casse,
débrancher immédiatement I'appareil
du réseau électrique pour éviter un
éventuel choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour
le nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles
peuvent  chauffer  pendant le
fonctionnement.

- Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants agés de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil,
sauf s'ils sont placés sous surveillance
permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
bien par des personnes possédant
une expérience ou des connaissances
insuffisantes, a condition de les placer
sous surveillance, de leur avoir donné
les instructions appropriées concernant
['utilisation de I'appareil en toute sécurité
et de leur faire prendre conscience des
dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations



de nettoyage et de maintenance qui
incombent a [lutilisateur ne doivent
pas étre réalisées par des enfants non
surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile
sans surveillance présente un risque
d’incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre
un feu avec de I'eau. En cas d’incendie,
débranchez I'appareil et couvrez les
flammes avec le couvercle d’'une
casserole ou un drap, par exemple.

-Le processus de cuisson doit étre
effectué sous surveillance. Un processus
de cuisson a court terme doit étre
surveillé continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une
plaque chauffante avec de la graisse ou
de I'huile peut étre dangereux et peut
causer un incendie.

- Risque d’incendie : ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque
de cuisson congus par le fabricant de
I'appareil de cuisson, indiqués par le
fabricant dans les consignes d’utilisation
ou intégrés a I'appareil. L'utilisation de
protecteurs non adaptés peut étre a
I'origine d’accidents.

Installer dans le cablage fixe un dispositif
de déconnexion du réseau électrique
avec une séparation de contact sur tous
les pdles qui permette une déconnexion
totale dans des conditions de surtension
de catégorie lll, conformément a la norme
de cablage.

La prise ou linterrupteur omnipolaire

doivent étre facilement accessibles apres

la mise en place de I'appareil.

Cetappareiln’estpasprévupourfonctionner
a l'aide d’'un temporisateur externe ou
d’'un systeme de commande a distance
indépendant.

Le  Constructeur  décline  toute
responsabilité au cas ou ces normes et
les autre normes contre les accidents ne
seraient pas observeées.

Sile cable d’alimentation
s’abime, demandez a votre
servi ce d’assistance technique
agrée, au fabricant ou bien a
un technicien compétent de
vous le changer, afin d’éviter un
risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (Fig. 1)

Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des

récipients de cuisson.

Le circuit électronique contréle le fonctionnement de la bobine

(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C'est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux

aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous :

- déperdition minimale (haut rendement)

- le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souleve la casserole

- le systéme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 Casserole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Circuit électronique

6 Alimentation électrique

Instructions pour 'usager (Fig. 2)

Référence

A
B Touche sécurité enfants
C Touche Marche/Arrét

Description

Touche sélection de zone

D Touche curseur réglage puissance/Timer

E Touche contrle Boost

F Touche Timer




Installation

Toutes les opérations relatives a I'installation (branchement
électrique) doivent étre effectuées par du personnel qualifié,
conformément aux régles en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques, voir la partie relative
a l'installateur.

Utilisation de votre table a induction

Pour démarrer la cuisson

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét.
Aprés la mise sous tension, un signal sonore
sera émis une fois, les voyants afficheront « — »,
indiquant que la table a induction est en mode
veille.

2.Placez une casserole adaptée sur la zone de
cuisson que vous voulez utiliser.
« Assurez-vous que le fond de la casserole
et la surface de la zone de cuisson sont
propres et secs.

3.En fonction de la zone de chauffe ol la casserole est placée,
sélectionnez la zone voulue en appuyant sur la touche gﬂ » (A).
Le symbole 0. sélectionné sera alors entiérement allumé.

4.Réglez la chaleur en appuyant sur la touche a curseur de réglage (D).

« Si aucun réglage de puissance n'est effectué dans un délai
d’une minute, la table s’éteindra automatiquement. Vous devrez
reprendre a I'étape 1.

« Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment
pendant la cuisson.

Si le voyant clignote

chaleur

Cela signifie que :

« Vous n'avez pas placé la casserole sur la bonne zone de cuisson ou,

- la casserole que vous utilisez n’est pas adaptée a la cuisson par
induction ou

- la casserole est trop petite ou n’est pas correctement centrée sur la
zone de cuisson.
Il n’y aura pas de chauffe a moins qu’il n’y ait une casserole adaptée
sur la zone de cuisson. Le voyant s’éteindra automatiquement
apres 1 minute si aucune casserole adaptée n’y est placée.

alternativement avec le réglage de

Une fois la cuisson terminée

1. Appuyez sur la touche de sélection de la zone (A) que vous voulez
éteindre.

2. Appuyez sur la touche a curseur (D) jusqu’au niveau « 0 ».

3. Faites attention & la chaleur résiduelle, le voyant « H » vous
indiquera quelle zone de cuisson est chaude au toucher. Il
disparaitra lorsque la surface aura atteint une température sire.
Cela peut également étre utilisé comme une fonction d’économie
d’énergie si vous voulez chauffer d’autres casseroles, utilisez la
zone qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction « Booster »

Activez la fonction « Booster »

1.Sélectionnez la zone de chauffe en appuyant sur la touche de
sélection de zone (A).

2.En appuyant sur la touche « Booster » (E), le voyant de zone
affiche « P. » et la puissance maximale est atteinte.

Annulez la fonction « Booster »

1.Appuyez sur la touche de sélection de la zone (A) que vous voulez
annuler.

2.En appuyant sur la touche a curseur (D) pour annuler la fonction
« Booster », la zone de cuisson reviendra au niveau 9.

« Cette fonction peut étre activée sur chaque zone.

+ La zone de cuisson reviendra au niveau 9 aprés 5 minutes.

Utilisation de la fonction sécurité enfants

+ Vous pouvez verrouiller les commandes afin d’éviter une utilisation
involontaire (par exemple, les enfants qui allument accidentellement
les zones de cuisson).

« Lorsqu’elles sont verrouillées, toutes les commandes, sauf la
commande OFF (Arrét), sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes
Appuyez sur la touche de verrouillage pendant 3 secondes. Le voyant
minuteur affichera « Lo ».

Pour déverrouiller les commandes

1.Assurez-vous que la table & induction est allumée.

2. Appuyez sur la touche de verrouillage pendant un instant.

3.Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table a
induction.

Lorsque la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes
les commandes sont désactivées sauf OFF (Arrét), vous
pouvez toujours I'éteindre avec la commande OFF en cas
d’urgence, mais vous devrez la déverrouiller ensuite lors de
I'opération suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur intégré peut surveiller la température a I'intérieur de la
table a induction. Lorsqu’une température excessive est détectée, la
table a induction s’arréte automatiquement.

Détection de petits objets

Lorsqu’une casserole non adaptée ou non magnétique (p. ex. en
aluminium) ou tout autre petit objet (p. ex., couteau, fourchette,
clé) ont été laissés sur la table de cuisson, celle-ci se mettra
automatiquement en veille au bout d’une minute. Le ventilateur
refroidira la table a induction pendant encore 1 minute.

Arrét de sécurité

L'arrét automatique est une fonction de sécurité pour votre table
a induction. Elle s’arréte automatiquement si jamais vous oubliez
d’éteindre votre cuisson. Les durées de fonctionnement par défaut
pour les différents niveaux de puissance sont indiquées dans le
tableau ci-dessous :

1~3
240

4-6
180

7~8 9
120 90

Niveau de puissance

Durée de fonctionnement
par défaut (min)

Lorsque la casserole est retirée, la table a induction s'arréte
immédiatement de chauffer et s'éteint automatiquement aprés 2
minutes.

Les personnes porteuses d’un pacemaker devraient consulter
leur médecin avant d’utiliser cet appareil.



Utilisation du minuteur

Vous pouvez utiliser le minuteur de deux fagons différentes :

« Vous pouvez I'utiliser comme simple minuteur. Dans ce cas, le
minuteur ne désactivera aucune zone de cuisson lorsque le temps
programmeé est écoulé.

« Vous pouvez le configurer pour éteindre une zone de cuisson aprés
le temps défini.

« Vous pouvez régler le minuteur jusqu’a 99 minutes.

Utilisation du minuteur comme simple rappel

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson

1. Assurez-vous que la table de cuisson est allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser la minuterie de rappel méme si
vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson.

2. Appuyez sur la touche du minuteur (F). Le voyant commencera a
clignoter « 10 », et vous pouvez, a ce stade, régler la minuterie.

3.En appuyant sur les touches « + » ou « - », vous pouvez régler le
temps de 1 a 99 minutes.
Conseil : appuyez une fois sur les touches « - » ou « + » du
minuteur pour diminuer ou augmenter le réglage par intervalle
d’une minute.
Appuyez et maintenez enfoncées les touches « - » ou « + » du
minuteur pour diminuer ou augmenter le réglage par intervalle de
10 minutes.
En appuyant simultanément sur les touches « - » et « + », la
minuterie sera désactivée et le voyant s’éteindra.

4.Aprés la programmation du temps, le compte a rebours
commencera immédiatement. Le temps restant s’affichera.

5.Le signal sonore se déclenchera pendant 30 secondes et le voyant
s’éteindra une fois le temps défini écoulé.
Remarque : la minuterie ne fonctionne que sur un modéle
standard.

Réglage du minuteur pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson

Si le minuteur est réglé sur une zone :

1.Sélectionnez la zone de cuisson en appuyant sur la touche de
sélection de zone (A).

2.Appuyez sur la touche minuterie (F), le voyant commencera a
clignoter « 10 », et vous pouvez, a ce stade, régler la minuterie.

3.En appuyant sur les touches de contréle « + » ou « - », vous pouvez
régler le temps de 1 a 99 minutes.
Conseil : appuyez une fois sur les touches « - » ou « + » du
minuteur pour diminuer ou augmenter le réglage par intervalle
d’une minute.
Appuyez et maintenez enfoncées les touches « - » ou « + » du
minuteur pour diminuer ou augmenter le réglage par intervalle de
10 minutes.

En appuyant simultanément sur les touches « - » et « + », la
minuterie sera désactivée et le voyant s’éteindra.

4.Apreés la programmation du temps, le compte a rebours
commencera immédiatement. Le temps restant s’affichera et le
voyant du minuteur clignotera pendant 5 secondes.
REMARQUE : e point rouge a coté du voyant de niveau de puissance
s’allumera pour indiquer que cette zone est sélectionnée.

5.Lorsque la durée de cuisson est écoulée, la zone correspondante
s'éteindra automatiquement.
Les autres zones de cuisson continueront & fonctionner si elles
étaient précédemment allumées.

6.Lorsque vous utilisez simultanément « le minuteur comme rappel
» et « le minuteur pour éteindre les zones », le temps restant pour
le rappel sera affiché en priorité. Appuyez sur la zone de cuisson
pour afficher le temps restant pour I'arrét de la minuterie.

Casseroles (Fig. 3)

- une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja una casserole
adaptée a la cuisson a induction

- employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a
induction

- casseroles au fond plat et épais

- un récipient au diametre identique a celui de la zone permet
d’utiliser la puissance maximale.

- une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas
de déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas
utiliser de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- récipients en acier inoxydable pourvus d’un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction

- récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas
le plan vitrocéramique

-nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitdt du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse,
de sucre ou d’autres aliments fortement riches en saccharine a
I'aide d’une raclette a fin d’éviter d’'endommager la surface du plan.
Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du papier absorbant,
puis rincer a I'eau et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en
aucun cas d’éponges métalliques ou abrasives, éviter également
d’utiliser des détergents chimiques agressifs comme les produits de
nettoyage pour fours.

Instructions pour P’installateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a I'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les
normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées
quand I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

Lappareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail
comme illustré dans la figure correspondante.

Mettre le ruban adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du
plan.

Nous déconseillons I'encastrement audessus d’un four. Au cas
contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il n’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

- il'y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la



figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que :

- les caracteristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I'appareil ;

- que I'installation dispose d’un raccordement a la terre secon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de la loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et /ou de prise correspondante, utiliser

de la matiere apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique

et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED
FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY
WAY BE HELD RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR DAMAGES

ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturerdeclaresthatthis product
meets all the essential requirements for
low voltage electrical material set out in
European directive 2014/35/EU and for
electromagnetic compatibility as required
by European directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

-When the hob is in use keep all
magnetizable objects away (credit cards,
floppy disks, calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place
any foodstuffs wrapped in alluminium
foil directly on the hob - do not place
any metal objects such as knives, forks,
spoons and lids on the hob surface as
they will heat up.

- When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’
pre-heating time.

- When cooking food that may easily stick,
start at a low power output level and then
slowly increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using
the control provided (turn down to “0”),
and do not rely on the pan sensor.

- If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility
of electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the
hob.

- The appliance and accessible parts may
be hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should
be kept at a safe distance unless
continuously supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge, if they are supervised and
have received suitable instructions on
safe use of the appliance and understand
the dangers involved. Children must
not play with the appliance. User
maintenance and cleaning should not
be carried out by children except under
constant supervision.

- Cooking with grease or oil may be
dangerous and cause a fire if left
unattended. NEVER try to extinguish a
fire with water. Rather, disconnect the
appliance and then cover the flames
with a cover or sheet, for example.

- Fire hazard: do not store elements on
cooking surfaces.

- Only counter top protectors designed
for use with the cooking appliance and
listed in the manufacturer’s instructions
should be used as suitable protection
for the counter top incorporated in the
appliance. Use of unsuitable protectors
may cause accidents.



- WARNING: Accessible parts will
become hot when in use. To avoid burns
and scalds children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains
having a contact separation in all poles
that provide full disconnection under
overvoltage category Il conditions, in
accordance with the wiring rules. The
plug or omnipolar switch must be easily
reached on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used
via an external timer or a remote control
system.

The manufacturers decline any responsi-
bility in the event of non-compliance with
what is described above and the accident
prevention norms not being respected
and followed.

To avoid all risk, if the power cable
becomes damaged, it must only be
replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a
qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1)
It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is
operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.

The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)

- the system stops automatically when the vessel is removed or
even just lifted from the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 Vessel

2 Induced current
3 Magnetic field
4 Inductor

5 Electronic circuit
6 Power supply

Reference | Description

Zone select key

» @

Child lock key

3o
30

ON/OFF key

D Power/Timer slider regulating key

¥

Boost control key

:

Timer key

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.

Using your Induction Hob To

start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once
all displays show “ - “, indicating that
the induction hob has entered the state
of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking
zone that you wish to use.

e Make sure the bottom of the pan
and the surface Of the cooking zone
are clean and dry.

3. According to the heating zone where the pan is
placed, select a relevant zone select key by pressing
‘B’ key (A).The symbol 0. selected will stay fully it.

4. Adjust heat setting by touching the slider regulating

key(D) control.
- L ——
POWER DOWN d \\ POWER UP \\

e If you don’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will

¢ You can modify the heat setting at any time
during cooking.



If the display flashes

h

alternately with
eat setting

This means that:

you have not placed a pan on the correct
cooking zone or.

the pan you're using is not suitable for induction
cooking or.

the pan is too small or not properly centred on the
cooking zone.No heating takes place unless there
is a suitable pan on the cooking zone. The display
will automatically turn off after 1 minutes if no
suitable pan is placed on it.

When you have finished cooking

N

. Touching the relevant zone select key(A) that you
wish to switch off.

2. Press the slider regulating key(D) control to

“0” level,

3. Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch.
It will disappear when the surface has cooled
down to a safe temperature. It can also be used
as an energy saving function if you want to heat
further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Boost function
Actived the boost function

1.

2.

Select the heating zone by touching the

zone select key (A).

Touching the boost control key(E) zone ,the
indicator show “P.” and the power

reach Max.

Cancel the Boost function

1

2

. Touching the relevant zone select key(A) that you
wish to cancel.

. Touching the slider regulating key(D) to cancel
the Boost function, then the cooking zone will
revert to level 9.

The function can work in any cooking zone.

The cooking zone returns to level 9 after 5
minutes.

Using Child Lock Function

You can lock the controls to prevent unintended use
(for example children accidentally turning the
cooking zones on).

When the controls are locked, all the controls except
the OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch the keylock control for 3 seconds. The timer
indicator will show “Lo “

To unlock the controls

1

.Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a
while
3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the
controls are disable except OFF , you can
always turn the hob off with the OFF control in
an emergency, but you shall unlock the hob
first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the
temperature inside the Induction hob. When an
excessive temperature is monitored, the Induction
hob will stop operation automatically.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g.
aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob
automatically go on to standby in 1 minute. The fan
will keep cooking down the induction hob for a
further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for
your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default
working times for various power levels are shown in
the below table:

Power level 1~3 4~6 7~8 9
Default working
timer (min) 240 180 120 90

When the pot is removed, the induction hob
can stop heating immediately and the hob
automatically switch off after 2 minute.

People with a heart pace maker should
consult with their doctor before using this
unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case,
the timer will not turn any cooking zone off
when the set time is up.

e You can set it to turn one cooking zone off after
the set time is up.

* You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone
1.Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if
you're not selecting any cooking zone.



2.Touch the Timer key(F). The minder indicator will
start flashing “10” ,and you can set the timer at this

point. AL
170

3.Using the “+* or ”-” buttons ,you can realize the
setting of timing from 1 to 99 minutes.
Hint: Touch the “- or "+” control of the timer once
to decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-“or "+” control of the timer to
decrease or increase by 10 minutes.
Touching the “-* and "+” together, the timer is
cancelled, and the. timer indicator will turn off.

4.When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time .

5.Buzzer will bips for 30 seconds and the timer
indicator will turn off when the setting time finished.
Note: minute minder only work at normal model.

Setting the timer to turn one or more cooking

zones off

If the timer is set on one zone:

1. Select the relevant cooking zone which is working
by touching the zone select key (A)-

2. Press the Timer key(F), the minder indicator will
start flashing “10” ,and you can set the timer at this

point. Az

UT\

3.Using the “+“ or ”-” buttons ,you can realize the
setting of timing from 1 to 99 minutes.
Hint: Touch the “- or ”+” control of the timer once to
decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-“or "+” control of the timer to
decrease or increase by 10 minutes.
Touching the “-* and "+” together, the timer is
cancelled, and the. timer indicator will turn off.
4.When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator flash for 5 seconds.
NOTE: The red dot next to power level indicator will
illuminate indicating that zone is selected.

5.When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switch off automatically.
Other cooking zone will keep operating if they are
turned on previously.

6.when using “the timer as an alarm” and “the timer to
swith off the zones ” together ,the display will show
the remaining time of alarm as first priority.Press
cooking zone to show the remaining time of switch
off timer.

Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cooking

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

- flat- and thickbottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause
any energy loss We would anyhow not recommend the use of
vessels with diameters smaller than 10 cm.

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware,
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel
vessels

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugarcontent
food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under
no circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and
spot removers.

Installer’s Instructions

Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the electric system

Positioning (Fig. 5)
The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown
in the corresponding figure.
Place the supplied sealing agent along the hob perimeter.
Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of
the following:
the oven is equipped with an appropriate cooling system
there is no warm-air leakage from the oven towards the hob
suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:
the plant characteristics are such as to follow what is indicated on
the matrix plate placed at the bottom of the working area;

that the plant is fitted with an efficient earth connection, following
the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable
absorption material for the working temperature as well, as indicated
on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a
temperature above 50°C of the ambient temperature.
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QUESTO  PRODOTTO E  STATO
CONCEPITO PER UN IMPIEGO DI
TIPO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE
DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL
CASO DI EVENTUALI DANNI A COSE
0 PERSONE DERIVANTI DA UNA NON
CORRETTA INSTALLAZIONE 0 DA USO
IMPROPRIO, ERRONEO 0D ASSURDO.

Il fabbricante assicura che il prodotto
adempie tutti i requisiti essenziali richiesti
al materiale elettrico a bassa tensione,
contemplati dalla direttiva 2014/35/EU,
oltre ai requisiti in materia di compatibilita
elettromagnetica, contemplati  dalla
direttiva 2014/30/EU.

PRECAUZIONI

- Durante il funzionamento allontanare
materiale magnetizzabile come carte di
credito, dischetti, calcolatrici, ecc.

- Non usare mai fogli di carta alluminata o
appoggiare prodotti avvolti con alluminio
direttamente sul piano.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi non devono essere
posti sulla superficie del piano per
evitare che si scaldino.

- Nella cottura con recipienti a fondo
antiaderente, senza  apporto  di
condimento, limitare I'eventuale tempo
di preriscaldamento a uno o due minuti.

- La cottura di alimenti con tendenza ad
attaccare sul fondo iniziare a potenza
minima per poi aumentare mescolando
frequentemente.

- Dopo I'uso spegnere con I'apposito
dispositivo (decremento sino a “0”) e
non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio
e le sue parti accessibili possono
riscaldarsi.

- Prestare attenzione per evitare di toccare
gli elementi riscaldanti.

-Se non costantemente controllati, i
bambini con meno di 8 anni di eta
devono rimanere a distanza.

- Lapparecchio puo essere utilizzato da
bambini a partire dagli 8 anni di eta e da
persone con capacita fisiche, sensoriali
0 mentali ridotte 0 con mancanza di
esperienza o informazioni, se vengono
offerte loro supervisione e istruzioni
appropriate sull’'uso dell’apparecchio in
modo sicuro e ne comprendono i pericoli.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e manutenzione da realizzare da parte
dell’utente non devono essere effettuate
da bambini senza la supervisione di un
adulto.

- Cucinare con grassi 0 olio e allontanarsi
dall’apparecchio pud essere pericoloso
a causa del rischio di incendio. NON
cercare mai di estinguere il fuoco con
acqua ma scollegare I'apparecchio e
coprire le fiamme, ad esempio, con un
coperchio o con un lenzuolo.

- La cottura deve essere controllata. Una
cottura breve deve essere controllata in
continuazione.

- Una cottura disattesa con grasso o



olio pud essere pericolosa e potrebbe
causare un incendio.

- Pericolo di incendio: non lasciare oggetti
sulle superfici di cottura.

- Per il piano cottura, utilizzare solo
coperchi progettati dal costruttore
dell’apparecchio o da questi indicati
come adeguati nelle istruzioni per
I'uso oppure i coperchi gia integrati
nell’apparecchio. L'uso di coperchi
inadeguati per il piano cottura puo
provocare incidenti.

Inserire nel cablaggio fisso un mezzo

per la disconnessione dalla rete eletirica

con una separazione in tutti i poli che
preveda la disconnessione completa in

caso di categoria di sovratensione I,

come da normativa sul cablaggio. La

presa o l'interruttore onnipolare devono
essere facilmente raggiungibili con

I'apparecchiatura installata.

La presente apparecchiatura non &

predisposta per essere usata con un

temporizzatore esterno o un sistema
separato di controllo a distanza.

Il costruttore declina ogni responsabilita

nel caso che quanto sopra e le usuali

norme antinfortunistiche non vengano
rispettate.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, esso deve essere
sostituito dal costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica
o comunque da una persona
con qualifica similare, in modo
da prevenire ogni rischio.

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO (Fig. 2)

E basato sulle proprieta elettromagnetiche della maggior parte dei

recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina

(induttore) creante un campo magnetico.

Il calore & trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.

La cottura avviene come sotto descritto:

- minima dispersione (alto rendimento)

-il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente I'arresto del sistema

- il sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza
di regolazione.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente indotta

3 Campo magnetico

4 Induttore

5 Circuito elettronico

6 Alimentazione elettrica

Istruzioni per I'utente (Fig. 2)

Riferimento | Descrizione

A Comando di selezione zona

B Comando di blocco di sicurezza

C Comando di ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

D Comando a scorrimento di regolazione potenza/timer

E Comando di potenziamento

F Comando del timer

Installazione

Tutte le operazioni di installazione (collegamenti elettrici) devono
essere eseguite da personale qualificato in conformita alle
normative vigenti.

Le istruzioni specifiche sono contenute nella parte relativa
all'installatore.

Modalita di utilizzo

Inizio cottura

1. Toccare il tasto di ACCENSIONE/SPEGNIMENTO.
Dopo I'accensione, la spia emettera un singolo
segnale acustico, tutti i display mostreranno il
simbolo “~”, il quale indica che il piano cottura a
induzione & entrato in modalita stand-by.

2.Posizionare una pentola idonea sulla zona di
cottura che si desidera utilizzare.
« Assicurarsi che il fondo della pentola e la
superficie della zona di cottura siano puliti
e asciutti.

3.In base alla zona di riscaldamento su cui Si posiziona
la  pentola, selezionare il relativo comando premendo
“ " (A).Verra mostrato il simbolo 0.



4.Regolare 'impostazione di riscaldamento, toccando il comando a
scorrimento (D).

+ Nel caso in cui non si selezioni alcuna impostazione di
riscaldamento entro 1 minuto, il piano di cottura a induzione si
spegnera automaticamente. Bisognera ricominciare dal passo 1.

« B possibile modificare I'impostazione di riscaldamento in
qualsiasi momento durante la cottura.

Se il display lampeggia

riscaldamento

Cio significa che:

- la pentola non ¢ stata collocata sulla corretta zona di cottura, oppure

« la pentola utilizzata non ¢ adatta alla cottura a induzione, oppure

- la pentola € troppo piccola o non correttamente centrata sulla zona
di cottura.
Non si verifica alcun riscaldamento in assenza di una pentola adatta
sulla zona di cottura. Se non viene collocata una pentola adatta, il
display si spegnera automaticamente dopo 1 minuto.

durante P'impostazione di

Fine cottura
1. Toccare il comando di selezione della zona di cottura (A) che si
desidera spegnere.

N

Portare il comando a scorrimento di regolazione (D) al livello “0”.

[

Fare attenzione alle superfici roventi.

Una “H” indichera quale zona di cottura & rovente al tatto. Il simbolo
scomparira quando la superficie avra raggiunto una temperatura
di sicurezza. Se si desiderano riscaldare altre pentole, I'utilizzo di
una zona di cottura che sia ancora calda puo anche essere una
strategia di risparmio energetico.

Uso della funzione di potenziamento

Attivare la funzione di potenziamento

1.Selezionare la zona di riscaldamento tramite I’apposito comando
(A).

2.Toccare il comando di potenziamento (E)  ; Iindicatore di zona
mostrera il simbolo “P.” e la potenza raggiungera il massimo.

Annullare la funzione di potenziamento
1.Toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento (A) di
cui si desidera annullare la funzione di potenziamento.

2.Toccare il comando a scorrimento di regolazione (D) per annullare
la funzione di potenziamento e la zona di cottura tornera al livello
9

. Lé funzione & disponibile in tutte le zone di cottura.
- La zona di cottura torna al livello 9 dopo 5 minuti.

Usare il comando di blocco di sicurezza

« E possibile bloccare i comandi per evitare un utilizzo indesiderato (ad
es. bambini che accidentalmente accendano le zone di cottura).

+ Quando i comandi sono bloccati, questi sono tutti disabilitati,
eccetto il comando di ACCENSIONE/SPEGNIMENTO.

Per bloccare i comandi
Tenere premuto il comando di blocco per 3 secondi. Sull'indicatore
del timer apparira “Lo”.

Per sbloccare i comandi

1. Assicurarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.
2.Tenere premuto il comando di blocco per qualche secondo.
3.0ra & possibile utilizzare il piano cottura a induzione.

Quando il piano & in modalita di blocco, tutti i comandi sono
disabilitati eccetto ACCENSIONE/SPEGNIMENTO, cosi che
quest’ultimo si possa sempre spegnere in caso di emergenza,
ma si debba prima sbloccare il piano per -effettuare
I'operazione successiva.

Protezione temperatura eccessiva

Un sensore di temperatura incorporato pud monitorare la
temperatura all’interno del piano cottura a induzione. In caso di
temperatura eccessiva, il piano cottura a induzione smettera di
funzionare automaticamente.

Rilevamento di piccoli oggetti
Quando vengono lasciati sul piano pentole di dimensioni inadatte o
non magnetiche (ad es. in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es.
coltelli, forchette, chiavi), il piano entra automaticamente in stand-by
per 1 minuto. La ventola del piano cottura a induzione continuera a
funzionare per aimeno 1 minuto.

Autospegnimento di protezione

L'autospegnimento & una protezione di sicurezza del piano cottura
a induzione. Si spegne automaticamente anche se ci si dimentica di
spegnere il fornello. | tempi di funzionamento predefiniti per i diversi
livelli di potenza sono indicati nella seguente tabella:

1~3
240

4~6
180

7~8 9
120 90

Livello di potenza

Tempo di funzionamento
predefinito (min)

Quando la pentola viene tolta dal fornello, il piano cottura smette
di scaldare immediatamente e si spegne automaticamente dopo 2
minuti.

Le persone portatrici di pacemaker cardiaco dovrebbero
consultare il proprio medico prima di utilizzare questo
apparecchio.

Usare il timer

E possibile usare il timer in due modi diversi:

+ E possibile utilizzarlo come contaminuti. In tal caso, nessuna
zona di cottura si spegnera finché il timer non raggiunge il tempo
impostato.

« E possibile impostarlo per spegnere una zona di cottura quando
scade il tempo impostato.

« Il tempo massimo impostabile sul timer & di 99 minuti.

Usare il timer come contaminuti

Se non é stata selezionata nessuna zona di cottura

1. Assicurarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: & possibile usare il contaminuti anche se non viene
selezionata alcuna zona di cottura.

2.Toccare il comando del timer (F). Quando sul display del timer
appare “10” in modalita lampeggiante, si pud impostare il timer.



3.Usando i comandi “+” 0 “-”, & possibile impostare il tempo da 1 a
99 minuti.
Suggerimento: Toccando una sola volta i comandi “+” 0 “-”, si
aumenta o diminuisce di 1 minuto.
Tenendo premuti i comandi “+” o “-”, si aumenta o diminuisce
di 10 minuti.
Toccando contemporaneamente “+” e “-”, il timer viene annullato
e I'indicatore si spegnera.

4.Impostato il tempo, il timer iniziera immediatamente il conto alla
rovescia. Il display mostrera il tempo rimanente.

5.La spia emettera un segnale acustico per 30 secondi e I'indicatore
del timer si spegnera una volta che il tempo impostato & scaduto.
Nota: il contaminuti funziona solo nel modello normale.

Impostare il timer per spegnere una o pit zone di cottura

Se il timer & impostato su una zona:

1.Selezionare la zona di riscaldamento per la quale si desidera
impostare il timer tramite I’apposito comando (A)

2.Toccare il comando del timer (F); quando sul display appare “10”
in modalita lampeggiante, si pud impostare il timer.

3.Usando i comandi “+” 0 “-”, & possibile impostare il tempo da 1 a
99 minuti.
Suggerimento: Toccando una sola volta i comandi “+” 0 “-”, si
aumenta o diminuisce di 1 minuto.
Tenendo premuti i comandi “+” o “-”, si aumenta o diminuisce
di 10 minuti.
Toccando contemporaneamente “+” e “-”, il timer viene annullato
e I'indicatore si spegnera.

4.Impostato il tempo, il timer iniziera immediatamente il conto alla
rovescia. Il display mostrera il tempo rimanente e la spia del timer
lampeggera per 5 secondi.
NOTA: Il punto rosso accanto all'indicatore del livello di potenza si
illuminera, per indicare che la zona ¢ stata selezionata.

5. Allo scadere del tempo impostato, la zona di cottura corrispondente
si spegnera automaticamente.
Le altre zone di cottura continueranno a funzionare, se sono state
accese in precedenza.

6.Quando si usa “il timer come allarme” e “il timer per spegnere
le zone” insieme, il display mostrera prima il tempo rimanente
relativo all’allarme. Toccare la zona di cottura per visualizzare il
tempo rimanente per lo spegnimento del timer.

Pentolame (Fig. 3)

- se una calamita avvicinata al fondo di un recipiente rimane attratta
questa puo gia essere una pentola adatta alla cottura ad induzione.

- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione.

- pentolame a fondo piatto e spesso.

- una pentola dello stesso diametro della zona consente di sfruttare
la massima potenza.

-una pentola pill piccola riduce la potenza ma non causerd
dispersione d’energia. E comunque sconsigliabile I'utilizzo di
recipienti di diametro inferiore a 10 cm.

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se indicato sul
fondo: per induction

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evitare
graffiature al piano vetroceramico

- sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica,
terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico
(austenitico).

Manutenzione (Fig. 4)

Tracce di fogli di alluminio, residui di cibo, spruzzi di grasso, zucchero
o cibi contenenti un’elevata quantita di zucchero devono essere
immediatamente rimossi dal piano di cottura con un raschietto per
evitare possibili danni alla superficie del piano. Pulire con un prodotto
idoneo e carta da cucina; risciacquare con acqua e asciugare usando
un panno pulito. Non adoperare assolutamente spugne o pagliette
abrasive; evitare altresi I'uso di prodotti chimici aggressivi, tipo
sgrassanti per forno.

Istruzioni per I'installatore

Installazione

Le presenti istruzioni sono rivolte all'installatore qualificato quale
guida all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le
leggi e le normative in vigore. Gli interventi devono sempre essere
effettuati ad apparecchiatura disinserita elettricamente.

Posizionamento (Fig. 5)

Lapparecchio & previsto per essere incassato in un piano come

illustrato nell’apposita figura.

Predisporre su tutto il perimetro del piano il sigillante a corredo.

E sconsigliabile Iinstallazione sopra un forno contrariamente

accertarsi che:

- il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento.

- che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno
verso il piano.

- prevedere passaggi d’aria come indicato in figura.

Collegamento elettrico (Fig. 6)

Prima di effettuare Iallacciamento elettrico accertarsi che:

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto
indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;

- che I'impianto sia munito di un efficace collegamento di terra
secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore. La messa a
terra & obbligatoria a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relativa

spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento indicato in targa

matricola e per la temperatura di lavoro. Il cavo in nessun punto dovra
raggiungere una temperatura superiore di 50°C a quella ambiente.



QL

DIT PRODUKT IS ALS
HUISHOUDELIJK APPARAAT
GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN

SPULLEN OF PERSONEN DIE
AANVERKEERDEINSTALLATIE,
MISBRUIK OF VERKEERDE
GEBRUIK ZIJN TE WIJTEN,
NEEMT DE FABRIKANT GEEN
VERANTWOORDELIJKHEID OP
ZICH.

De fabrikant verklaart dat dit product
voldoet aan de basisvoorschriften voor
elektrische laagspanningstoestellen die
worden opgelegd door richtlijn 2014/35/EU
en voor elektromagnetische compatibiliteit
die worden opgelegd door richtlijn
2014/30/EU.

VOORZORGSMAATREGELEN

- Tijdens de werking zijn magnetiseerbare
voorwerpen zoals creditcards, floppy
disks, zakrekenmachines, e.z.v. op een
afstand te houden.

- Nooit aluminiumfolie gebruiken of in

bladaluminium  verpakte  produkten
direkt op de vlakte leggen.
- Geen metalen voorwerpen  zoals

messen, vorken, lepels en deksels op de
kookvlakte plaatsen, opdat ze niet heet
worden.

- Bij het koken met pannen met een
antihechtlaag, zonder gebruik van vet,
is de eventuele opwarmingtijd tot één of
twee minuten te beperken.

- Het koken van levensmiddelen die gauw
aanzetten op kleinste stand beginnen
om daarna, vaak roerend, op een hogere
stand te schakelen.

- Schakel het kookvlak na gebruik uit met
de bedieningsknop (afname tot “0”) en
vertrouw niet op de panherkenning.

-Indien het opperviak van de
kookplaat beschadigd raakt, moet u
de stroomtoevoer van het apparaat
onmiddellijk uitschakelen om elektrische
schokken te vermijden.

- Gebruik geen stoomreinigers op de
kookplaat.

-Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen daarvan kunnen tijdens de
werking heet worden.

- (Ga voorzichtig te werk om te voorkomen
dat verwarmende elementen worden
aangeraakt.

- Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt blijven, tenzij er voortdurend op
hen gelet wordt.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan
ervaring of kennis, mits zij dat onder
toezicht doen of instructies hebben
gekregen over hoe zij het apparaat op
een veilige manier kunnen gebruiken
en de risico’s van het gebruik begrijpen.
Kinderen mogen niet spelen met het
apparaat. Reiniging en onderhoud
mogen niet door kinderen zonder
toezicht worden uitgevoerd.

- Het kan gevaarlijk zijn om met vet of



olie te koken zonder zelf aanwezig te
blijven. Dit kan brand veroorzaken.
Probeer NOOIT om het vuur met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit
en dek de vlammen af met bijvoorbeeld
een deksel of een laken.

- Houd toezicht op het kookproces. Blijf
bij korte kookprocessen voortdurend
toezicht houden.

- Koken op een kookplaat met vet of olie
kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

- Brandgevaar: berg op de
kookoppervlakken geen voorwerpen op.

- Gebruikuitsluitendwerkbladbeschermers
die door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die door
de fabrikant als geschikt zijn aangeduid
in de gebruiksaanwijzing of gebruik
werkbladbeschermers die  bij het
apparaat worden geleverd. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Installeer in de vaste bekabeling een ont-

koppelingsmechanisme voor het elek-

triciteitsnet met op alle polen een con-

tactscheiding zodat tijdens categorie Il

overspanningen de voeding volledig los-

gekoppeld kan worden, in overeenstem-
ming met de bekabelingsnormen.

De stekker of schakelaar moet gemakke-

lijk bereikbaar zijn als de apparatuur een-

maal geinstalleerd is.

Dit apparaat kan niet met een aparte ex-

terne timer of afstandshediening worden

bediend.

De fabrikant wijst iedere verantwoorde-

lijkheid af in geval dat het bovenstaande

en de gebruikelijke preventieve normen
niet worden gerespecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd
is, moet deze door de fabrikant of
door de technische dienst worden
vervangen of in elk geval door
een persoon met een soortgelijke
kwalificatie, zodat elk gevaar wordt
vermeden.

WERKING (Afb. 1)

Het berust op de elektromagnetische eigenschappen van een groot

deel van de pannen.

Het stroomcircuit regelt de werking van de smoorspoel (inductor) die

een magnetisch veld opbouwt.

De warmte wordt door de pan zelf aan de spijs overgedragen.

Het koken voltrekt zich zoals beneden beschreven.

- minimaal warmteverlies (hoger rendement);

- het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de
automatische onderbreking van het systeem;

- het elektronische systeem biedt uiterste flexibiliteit en
nauwkeurigheid van instelling.

(Afb. 1)

1 Pan

2 Inductiestroom
3 Magnetisch veld
4 Inductor

5 Stroomcircuit

6 Stroomtoevoer

Gebruiksinstructies (Afb. 2)

Referentie | Beschrijving

A Kookzone-selectieknop
B Kinderslotknop

C AAN/UIT-knop

D Vermogen/tijd-schuifregelaar

E Boost-knop
F Timer-knop
Installatie

Alle handelingen met betrekking tot de installatie (elektrische
aansluiting) moeten door deskundig personeel en volgens de
geldende regels uitgevoerd worden.

Voor de specifieke instructies: zie het deel ‘installateur’.

De inductiekookplaat gebruiken

Beginnen met koken

1. Druk op de AAN/UIT-knop.
Na inschakeling, piept de zoemer één keer en
verschijnt “~” op alle displays om aan te geven dat
de inductiekookplaat in de stand-bymodus staat.



2.Zet een geschikte pan op de kookzone die u
wilt gebruiken.
« Controleer of de bodem van de pan en het
opperviak van de kookzone schoon en droog
zijn.

3.Drukopde“  ”-knop (A) om de kookzone waarop de pan staat te
selecteren. Het symbool “0.” zal continu branden.

4.Selecteer een warmte-instelling door de schuifregelaar (D) te
verplaatsen.

+ Als u binnen 1 minuut geen warmte-instelling kiest, wordt de
inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld. Dan moet u weer
vanaf stap 1 beginnen.

- Tijdens de bereiding kunt u de warmte-instelling te allen tijde
veranderen.

Als op het display het symbool

afwisselend knipperen

Dit betekent dat:

« u geen pan op de juiste kookzone hebt gezet of,

- dat de pan die u gebruikt niet geschikt is voor koken op inductie,

- dat de pan te klein is of niet goed in het midden van de kookzone is
gezet.
Als er geen geschikte pan op de kookzone is gezet, wordt de
zone niet warm. Het display wordt na 1 minuut automatisch
uitgeschakeld als er geen geschikte pan op de kookzone wordt
gezet.

en de warmte-instelling

Na het koken
1.Druk op de kookzone-selectieknop (A) om de kookzone te
selecteren die u wilt uitschakelen.

2. Vlerplaats de schuifregelaar (D) naar niveau “0”.

3. Pas op voor hete opperviakken.
“H” geeft aan welke kookzones te warm zijn om aan te raken. De
letter verdwijnt wanneer het oppervlak is afgekoeld tot een veilige
temperatuur. U kunt pannen verwarmen op de kookzones die nog
warm zijn. Zo bespaart u energie.

De Boost-functie gebruiken

De Boost-functie activeren

1.Druk op de kookzone-selectieknop (A) om de kookzone te
selecteren.

2.Als u op de Boost-knop (E)  drukt, verschijnt de letter “P.” op de
zone-indicator en wordt het maximale vermogen ingeschakeld.

De Boost-functie annuleren
1.Druk op de kookzone-selecticknop (A) om de kookzone te
selecteren waarvoor u de Boost-functie wilt opheffen.

2.Raak de schuifregelaar (D) aan om de Boost-functie te annuleren.
De kookzone zal terugkeren naar niveau 9.

+ Deze functie is beschikbaar voor alle kookzones.

+ De kookzone keert na 5 minuten terug naar niveau 9.

Het kinderslot gebruiken
+ U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om onbedoeld gebruik

te voorkomen (voorbeeld: kinderen die per ongeluk de kookzones
inschakelen).

- Wanneer de bedieningstoetsen vergrendeld zijn, zijn ze allemaal
uitgeschakeld, behalve de UIT-knop.

De bedieningstoetsen vergrendelen
Houd de toetsenblokkeringsknop 3 seconden ingedrukt. Op de
timerindicator verschijnt “Lo”.

De bedieningstoetsen ontgrendelen

1. Controleer of de inductiekookplaat is ingeschakeld.
2.Houd de toetsenblokkeringsknop even ingedrukt.
3. De inductiekookplaat is nu klaar voor gebruik.

Wanneer de bedieningstoetsen van de kookplaat vergrendeld
ziin, zijn alle bedieningstoetsen uitgeschakeld behalve de
OFF-knop. In geval van nood kunt u de kookplaat te allen
tijde uitschakelen met de OFF-knop. Om de kookplaat daarna
opnieuw in werking te stellen, moet u eerst de toetsen
ontgrendelen.

Oververhittingsheveiliging

Met een temperatuursensor kan de temperatuur van de
inductiekookplaat worden gemonitord. Wanneer een te hoge
temperatuur wordt gedetecteerd, schakelt de inductiekookplaat
automatisch uit.

Detectie van kleine voorwerpen

Wanneer u een pan van ongeschikte grootte of een niet-magnetische
pan (bv. van aluminium) gebruikt of wanneer er kleine voorwerpen
(zoals messen, vorken of sleutels) op de kookplaat liggen, zal de
kookplaat na 1 minuut automatisch naar stand-by schakelen. De
ventilator zal de inductiekookplaat gedurende 1 minuut afkoelen.

Automatische uitschakelbeveiliging

De automatische uitschakeling is een beveiligingsfunctie van uw
inductiekookplaat. De kookplaat schakelt automatisch uit als u ze
vergeet uit te zetten. De standaard werktijden voor de verschillende
vermogensniveaus worden getoond in de onderstaande tabel:

1~3
240

4-6
180

7~8 9
120 90

Vermogensniveau

Standaard werktijd (min)

Wanneer u de pan van het vuur haalt, zal de inductiekookplaat
onmiddellijk stoppen met opwarmen en na 2 minuten automatisch
uitschakelen.

Mensen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen
voordat ze dit toestel gebruiken.

De timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren gebruiken:

+ U kunt hem gebruiken als kookwekker. In dit geval zal de timer
geen enkele kookzone uitschakelen wanneer de ingestelde tijd is
verstreken.

+ U kunt de timer ook zo instellen dat één kookzone wordt
uitgeschakeld zodra de ingestelde tijd is verstreken.

+ U kunt de timer instellen tot 99 minuten.

De timer gebruiken als kookwekker

Als u geen enkele kookzone selecteert

1. Controleer of de kookplaat is ingeschakeld.
Opmerking: u kunt de kookwekker ook gebruiken als u geen
enkele kookzone geselecteerd heeft.



2.Raak de Timer-knop (F) aan. Op de kookwekkerindicator verschijnt
een knipperende “10”. U kunt nu de timer instellen.

1N 2
1700

3. Gebruik de knoppen “+” of “-” om de tijd in te stellen van 1 tot 99
minuten.
Tip: Raak de bedieningstoets “-” of “+” van de timer eenmaal aan
om de tijdsduur met 1 minuut te verlengen of te verkorten.
Houd de bedieningstoetsen “-” of “+” van de timer ingedrukt om
de tijdsduur met 10 minuten te verlengen of te verkorten.
Als u de bedieningstoetsen “-” en “+” tegelijk aanraakt, wordt de
timer geannuleerd en wordt de timerindicator uitgeschakeld.

4.7odra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af te tellen. Op
het display wordt de resterende tijd weergegeven.

5.De zoemer piept gedurende 30 seconden en de timerindicator
wordt uitgeschakeld wanneer de ingestelde tijd is verstreken.
Opmerking: de kookwekker werkt alleen in de normale modus.

De timer instellen om één of meer kookzones uit te schakelen

Als de timer is ingesteld voor één zone:

1.Druk op de kookzone-selectieknop (A)
kookzone te selecteren.

om de relevante

2.Druk vervolgens op de Timer-knop (F). Op de kookwekkerindicator
verschijnt een knipperende “10” zodat u de timer kunt instellen.

1N 2
AN

3.Gebruik de knoppen “+” of “-” om de tijd in te stellen van 1 tot 99
minuten.
Tip: Raak de bedieningstoets “-” of “+” van de timer eenmaal aan
om de tijdsduur met 1 minuut te verlengen of te verkorten.
Houd de bedieningstoetsen “-” of “+” van de timer ingedrukt om
de tijdsduur met 10 minuten te verlengen of te verkorten.
Als u de bedieningstoetsen “-” en “+” tegelijk aanraakt, wordt de
timer geannuleerd en wordt de timerindicator uitgeschakeld.

4.7Zodra de tijd is ingesteld, begint deze onmiddellijk af te tellen.
Op het display wordt de resterende tijd weergegeven en de
timerindicator zal gedurende 5 seconden knipperen.
OPMERKING: De rode stip naast de vermogensindicator gaat
branden om aan te geven dat de zone is geselecteerd.

5.Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, wordt de bijbehorende
kookzone automatisch uitgeschakeld.
Als er eerder andere kookzones zijn ingeschakeld, dan blijven deze
werken.

6.Als u de timer zowel “als een alarm” gebruikt als “om zones uit te
schakelen”, zal de resterende tijd op het display verschijnen. Druk
op de kookzone om de resterende tijd tot de uitschakeling te tonen.

Kookpannen (Afb. 3)
- Als er een magneet tot de bodem van een pan naderbij gebracht

wordt, en hij door deze aangetrokken blijft, zo is deze pan geschikt
om voor inductiekoken gebruikt te worden.

- De voorkeur geven aan pannen die ook voor inductiekoken
bestemd zijn

- en aan pannen met viakke en dikke bodem.

- Door een kookpan te gebruiken die dezelfde diameter heeft als de
kookzone benut u het vermogen maximaal.

- een kleinere pan vermindert de sterkte van het kooktoestel maar
veroorzaakt geen energieverlies. Het gebruik van kookpotten waar
de middellijn van kleiner is dan 10 cm is in ieder geval af te raden.
De voorkeur geven aan

- pannen uit roestvrij staal met meervoudige bodemlaag of uit
roestvrij ferriet, als ze op de bodem het opschrift dragen: per
induction;

- gietijizeren pannen beter met geémailleerde bodem, om de
oppervlakte uit glasceramiek door krassen niet te beschadigen.

- Er wordt afgeraden van pannen uit glas, ceramiek, terracotta,
aluminium, koper of roestvrij niet magnetisch (austenitisch) staal.

Onderhoud (Afh. 4)

Stukken van bladaluminium, overblijfsels van levensmiddelen,
scheuten van vet, suiker, of sterk suikerhoudende spijzen moeten
met een schraper van de kookvlakte onmiddellijk verwijderd worden
om mogelijke beschadiging van de bladopperviakte te voorkomen.
Reinig de kookplaat na gebruik met een geschikt product en
keukenpapier; spoel vervolgens met water en droog de plaat af met
een schone doek. Gebruik nooit sponzen of schuursponzen; vermijd
gebruik van agressieve chemische detergenten of ontviekker.

Instructies voor de installateur

Installatie

De onderstaande instructies zijn bedoeld voor de gekwalificeerde
installateur, die de installatie, regeling en het onderhoud uitvoert
volgens de geldende wetten en normen. Reparaties moeten altijd
worden uitgevoerd terwijjl de stroomvoorziening van het apparaat
is onderbroken.

Plaatsing (Afh. 5)

Het kooktoestel is gemaakt om in een aanrecht ingebouwd te

worden, zoals aangegeven in de afbeelding.

De gehele omtrek van het kooktoestel moet verzegeld worden

met bijgaand dichtingsmateriaal dat samen met het toestel wordt

geleverd.

Er wordt van de installatie op een oven afgeraden, anders indien

nodig zich verzekeren:

- dat de oven van een goed koelingsysteem is voorzien;

- dat in geen geval hete lucht uit de oven naar de kookvlakte
omhoogstijgt;

- dat er van luchtdoorlaten, zoals aangegeven in de afbeelding, wordt
voorzien.

Elektrische aansluiting (Afb. 6)

Alvorens de elektrische aansluiting te verrichten verzekert men zich

ervan dat:

- de karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen
aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat onderop de kookplaat;

- dat het stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve
aardeverbinding volgens de wettelijk voorgeschreven normen en
beschikkingen. Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel en/of

stekker, dient gebruik gemaakt te worden van materiaal, geschikt

voor de stroomvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op

de registratieplaat. De kabel mag op geen enkel punt een temperatuur

bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO
PARA UMA UTILIZAGAO DE TIPO
DOMESTICA. 0 FABRICANTE DECLINA
TODAS AS RESPONSABILIDADES NO
CASO DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
OU PESSO0AS DERIVADOS DE UMA
INSTALAGAO INCORRECTA OU DE USO
IMPROPRIO, ERRGNEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto
cumpre todos os requisitos essenciais
sobre material eléctrico de baixa tensao
estabelecidos na Directiva 2014/35/EU
e de compatibilidade electromagnética
estabelecidos na Directiva 2014/30/EU.

PRECAUGOES

-Durante o funcionamento afastar
material magnetizavel como cartdes de
crédito- disquetascalcoladoras- etc.

- Nao usar nunca folhas de papel em
aluminio ou apoiar produtos envolvidos
em aluminio directamente no plano -
0s objectos metalicos, tais como facas,
garfos, colheres e téstos ndo devem ser
colocados na superficie do plano para
evitar que se esquentem

-Na cozedura com recipientes com a
base antiaderéncia, sem a contribui¢do
de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

- A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustacoes no fundo comecar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apdsouso, utilize o dispositivo apropriado

para desligar (decrescimento até “0”);
ndo confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho da
tomada para evitar o risco de choque
eléctrico.

-0 aparelho e as respectivas partes
acessiveis podem aquecer durante o
seu funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes.

- As criangas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervisao permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por
criangas de idade igual ou superior a
8 anos e por adultos com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou sem experiéncia ou conhecimento,
desde que estejam sob supervisdo ou
recebam instrucdes adequadas sobre
a utilizacdo segura do aparelho e
compreendam 0s perigos relacionados.
As criangas ndo devem brincar com
0 aparelho. A limpeza e manutencio
devem ser realizadas pelo utilizador e
N&0 por criancas sem supervisao.

- Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou Oleo sem supervisdo, uma vez que
pode resultar em incéndio. NUNCA tente
extinguir um incéndio com agua; deve
desligar o aparelho e, de seguida, cobrir
as chamas, por exemplo, com uma
tampa ou um lengol.

-0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de
cozimento de curta duracio deve ser



supervisionado continuadamente.

- Um cozimento descuidado com gordura
ou 0leo pode ser perigoso e pode causar
um incéndio.

- Perigo de incéndio: ndo armazenar
elementos nas superficies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do
aparelno de cozedura, ou que sejam
recomendados pelo mesmo nas
instrucdes de utilizagao, ou protectores
de placa ja incorporados no aparelho. A
utilizacdo de protectores inadequados
pode provocar acidentes.

Introduzir na cablagem fixa uma forma
de desligar da fonte de alimentagéo com
uma separacao de contacto em todos 0s
polos que permitem desligar totalmente
conforme as condigoes de categoria lll de
sobretenséo, de acordo com as regras de
ligagao. A tomada ou o interruptor onipolar
deverdo ser posicionados para uma facil
manipulagao do aparelho instalado.

Este aparelho ndo esta preparado

para poder funcionar por meio de um

temporizador externo ou sistema de
controlo remoto separado.

0  construtor  declina  qualquer

responsabilidade no caso que ndo tenham

sido respeitadas todas as disposicoes
aqui em cima, assim como as normas
para a prevencao de acidentes.

Se o cabo de alimentagcédo estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo servico de
assisténcia técnica ou, em todo o

caso, por uma pessoa qualificada, de
modo a prevenir qualquer perigo.

I?RINCI'PIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1)

E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos

recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina

(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo proprio recipiente ao alimento.

A cozedura acontece com descrito abaixo:

- minima disperséo (alto rendimento)

- 0 retiro da panela (basta s a elevacao) provoca automaticamente
a paragem do sistema

- 0 sistema electrénico permite a maxima flexibilidade e delicadeza
de regulagéo.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico
6 Alimentagao eléctrica

Instrucdes para o utilizador (Fig. 2)

Referéncia | Descricao

A Tecla de selegéo de zona

B Tecla de blogueio de seguranca para criangas
C Tecla ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR)

D Tecla de regulaco do seletor de poténcia/temporizador

E Tecla de controlo do Boost
F Tecla do temporizador
Instalagao

Todas as operagdes relativas a instalacdo (ligacao elétrica) devem
ser realizadas por um profissional qualificado, em conformidade
COm as regras em vigor.

Relativamente as instrugdes especificas, consulte a parte que diz
respeito ao instalador.

Utilizar a sua placa de indugao

Para comecar a cozinhar

1. Togue no controlo ON/OFF.
Depois de ligado, o aviso sonoro soa uma vez,
todos os visores mostram “ — “, indicando que a
placa de indugdo entrou no modo de espera.

2. Coloque um tacho/panela adequado na zona
de cozedura que pretende utilizar.
- Certifique-se de que o fundo do tacho/
panela e a superficie da zona de cozedura
estdo limpos e secos.

3.De acordo com a zona de aquecimento onde o
tacho/panela é colocado, escolha uma tecla de
selecdo de zona correspondente premindo a tecla



" (A). 0 simbolo 0. selecionado permanecera completamente
aceso.

4. Ajuste a definicdo do aquecimento tocando na tecla de regulagao do
seletor (D) de controlo.

+ Se ndo escolher um ajuste de aquecimento dentro de 1 minuto, a
placa de inducéo ird desligar-se automaticamente. Precisara de
comegar novamente no passo 1.

- Pode modificar o ajuste de aquecimento em qualquer momento
durante a cozedura.

Se o visor piscar

aquecimento

Isto significa que:

+ ndo colocou um tacho/panela na zona de cozedura correta ou,

- 0 tacho/panela que esta a utilizar ndo é adequado para cozinhar por
inducéo ou,

- 0 tacho/panela é demasiado pequeno ou ndo estd devidamente
centrada na zona de cozedura.
N&o haverd aquecimento, a menos que haja um tacho/panela
adequado na zona de cozedura. 0 visor desliga-se automaticamente
apds 1 minuto se ndo for colocada uma panela adequada.

alternadamente com o ajuste do

Quando tiver terminado de cozinhar

1. Toque na tecla de selegdo (A) da zona correspondente que

pretende desligar.

2. Prima o controlo da tecla de regulagéo do seletor (D) para o nivel

“0”.

3. Cuidado com as superficies quentes
0 simbolo “H” mostrara qual é a zona de cozedura que esta quente
ao toque. Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido até a
uma temperatura segura. Também pode ser utilizada como fungéo
de poupanca de energia, se quiser aquecer mais panelas, use a
placa de aquecimento que ainda esta quente.

Utilizar a funcao Boost

Ativar a fungao Boost

1.Selecione a zona de aquecimento tocando na tecla de selegéo de
zona (A).

2.Ao tocar na tecla de controlo do Boost (E)
exibe “P.” e a poténcia atinge o Méax.

, 0 indicador da zona

Cancelar a fungao Boost

1.Toque na tecla de selecdo da zona correspondente (A) que
pretende cancelar.

2.Toque na tecla de regulag@o do seletor (D) para cancelar a fungéo
Boost, entéo a zona de cozedura voltara ao nivel 9.

+ Afunc@o pode funcionar em qualquer zona de cozedura.

+ A zona de cozedura regressa ao nivel 9 apés 5 minutos.

Utilizar da fungao de bloqueio de seguranga para criangas

+ Pode bloquear os controlos para impedir 0 uso ndo intencional (por
exemplo, a criangas ligarem acidentalmente as zonas de cozedura).

+ Quando os controlos sdo bloqueados, todos os controlos com
excegdo do controlo OFF sdo desativados.

Para bloquear os controlos
Toque o controlo de blogueio durante 3 segundos. O indicador do
temporizador exibird “Lo”.

Para desbloquear os controlos

1. Certifique-se que a placa de indugdo esta ligada.

2.Toque sem soltar o controlo de blogueio durante 3 segundos.
3.Agora, pode comegar a utilizar a sua placa de indugao.

Quando a placa esta em modo de bloqueio, todos os controlos
sd0 desativados com excegdo de OFF, mas pode sempre
desligar a placa com o controlo OFF em caso de emergéncia,
mas deverd desbloquear primeiro a placa na operagéo
seguinte.

Protecao contra temperatura excessiva

Um sensor de temperatura equipado pode monitorizar a temperatura
no interior da placa de indugdo. Quando uma temperatura excessiva
é monitorizada, a placa de inducdo deixa automaticamente de
funcionar.

Detecéo de pequenos itens

Quando uma panela de tamanho inadequado ou ndo magnética (por
exemplo, aluminio), ou algum outro item pequeno (por exemplo, faca,
garfo, chave) tiver sido deixado em cima na placa, a placa passa
automaticamente para o modo de espera em 1 minuto. A ventoinha
continuara a funcionar na placa de indugéo por mais 1 minuto.

Protecéo por desligamento automatico

0 desligamento automatico é uma funcao de protecao de seguranga
para a sua placa de indugo. Ela desliga-se automaticamente se
alguma vez se esquecer de a desligar. Os tempos de funcionamento
predefinidos para varios niveis de poténcia sdo indicados na tabela
ahaixo:

1~3
240

4-6
180

7~81 9
120 | 90

Nivel de poténcia

Temporizador de funcionamento
predefinido (min)

Quando o tacho/panela é removido, a placa de indugao pode parar
imediatamente o0 aquecimento e desliga-se automaticamente ao fim
de 2 minutos.

As pessoas com pacemaker cardiaco devem consultar o seu
médico antes de utilizarem este eletrodoméstico.

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

+ Pode utiliza-lo como alarme de um minuto. Neste caso, o
temporizador ndo desligara qualquer zona de cozedura quando o
tempo definido for atingido.

+ Pode ajusta-lo para desligar uma zona de cozedura apés o tempo
definido ter terminado.

« Pode definir o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como alarme de um minuto

Se nao selecionar qualquer zona de cozedura

1. Certifique-se que a placa esta ligada.
Nota: pode utilizar o alarme de um minuto mesmo que néo esteja
a selecionar qualquer zona de cozedura.

2.Toque na tecla do temporizador (F). O indicador alarme comecara
a piscar “10”, e podera definir o temporizador neste ponto.

1N Z
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3.Com os botdes “+” ou “-", pode efetuar a definicéo do tempo de 1
a 99 minutos.
Dica: Toque uma vez no controlo “-” ou “+” do temporizador para
diminuir ou aumentar em 1 minuto.
Toque e segure o controlo “-"ou “+” do temporizador para diminuir
ou aumentar em 10 minutos.
Ao tocar em “-” e “+” conjuntamente, 0 temporizador é cancelado,
e o indicador do temporizador apaga-se.

4.Quando o tempo é definido, a contagem decrescente comeca
imediatamente. O visor exibira o tempo restante.

5.0 sinal sonoro apitara durante 30 segundos e o indicador
do temporizador apagar-se-a quando o tempo definido tiver
terminado.

Nota: o alarme de um minuto funciona apenas no modelo normal.

Definir o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura

Se o temporizador estiver ativado para uma zona:

1. Selecione a zona de cozedura correspondente tocando na tecla de
selecéo da zona (A)

2.Prima a tecla Temporizador (F), o alarme de um minuto comegara
a piscar “10”, e pode definir o temporizador neste ponto.

3.Com os botdes “+” ou “-”, pode efetuar a definicéo do tempo de 1
a 99 minutos.
Dica: Toque uma vez no controlo “-” ou “+” do temporizador para
diminuir ou aumentar em 1 minuto.
Toque e segure o controlo “-"ou “+” do temporizador para diminuir
ou aumentar em 10 minutos.
Ao tocar em “-” e “+” conjuntamente, o temporizador é cancelado,
e o indicador do temporizador apaga-se.

4.Quando o tempo € definido, a contagem decrescente comega
imediatamente. O visor exibira o tempo restante e o indicador do
temporizador piscara durante 5 segundos.
NOTA: 0 ponto vermelho junto ao indicador do nivel de poténcia
acender-se-a mostrando que a zona esta selecionada.

5.Quando o tempo de cozedura expira, a zona de cozedura
correspondente sera desativada automaticamente.
Outras zonas de cozedura continuardo a funcionar se tiverem sido
ligadas anteriormente.

6.Ao utilizar “o temporizador como alarme” e “o temporizador
para desligar as zonas” conjuntamente, o visor exibira o tempo
restante do alarme como primeira prioridade. Prima a zona de
cozedura para exibir o tempo que resta para o desligamento do
temporizador.

Panelas (Fig. 3)

- se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a inducéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugéo.

- panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar
amaxima poténcia.

- uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
disperséo de energia. No entanto é desaconselhavel a utilizagdo de
recipientes com didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox ferrifero
se evidenciado no fundo: para indug&o.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético
(austenitico).

Manutencéo (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentacéo salpicadelas
de gordura, agticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser
tirados imediatamente do plano de cozedura com um raspador para
evitar possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com
um produto adequado e papel de cozinha, depois enxagle com
agua e seque com um pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou
esfregdes abrasivos; evite também o uso de detergentes quimicos
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou tira-nddoas.

Instrucdes para o instalador

Instalacdo

Estas instrugdes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia & instalagao, regulacao
e manutengdo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes
terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado
da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esta previsto para ser encaixado num plano como ilustrado

na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o

produto para lacrar em dotacdo. E desaconselhavel a instalagao por

cima de um forno, caso contrario, certificar-se que:

- o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do
forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalagdo sigam o que esta indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalagdo esteja munida de uma conexao a terra eficaz, segundo
as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é
obrigatoria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado para absorver o que esta

indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de
cozimento. O tubo ndo devera nunca atingir a temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente.



DETTE PRODUKT ER
FREMSTILLET MED HENBLIK
PA AT SKULLE BRUGES |

HJEMMET. FABRIKANTEN
FRASIGER SIG ETHVERT
ANSVAR | TILFELDE AF

PERSON- ELLER TINGSSKADE,
SOM ER EN FOLGE AF EN
IKKE KORREKT FORETAGET
INSTALLATION ELLER AF EN
IKKE TILSIGTET, FEJLAGTIG
ELLER ABSURD BRUG AF
APPARATET.

Fabrikanten erklaerer, at dette produkt
opfylder alle grundleeggende betingelser
for hvad angar elektrisk materiale med
lavspaending, indeholdt i EU-Direktiv:
2014/35/EU og i EU-Direktiv: 2014/30/
EU  omhandlende elektromagnetisk
kompatibilitet.

0BS!-Forholdsregler-Advarsler

-Under brugen af kogepladen bar
magnetisk materiale, s& som kreditkort,
cd er, regnemaskiner, etc. ikke vare i
narheden af pladen.

- Der mé aldrig anbringes selvpapir eller
produkter, der er pakket ind i sglvpapir
direkte pa pladen.

- Metalgenstande, s& som knive, gafler,
skeer og 1ag ma ikke anbringes ovenpa
pladen, for at undgé at disse elementer
opvarmes.

- Gryder/pander med teflonlag ber ikke
opvarmes i mere end 1-2 minutter,

safremt der ikke er ingredienser i
gryden/panden.

- Nar der skal tilberedes retter, der har
tendens til at brende p& i bunden,
begyndes ved lav varme for derefter at
forege varmen og foretage en hyppig
omrering.

- Nar tilberedningen er afsluttet, slukkes
med den til pladen horende mekanisme,
(formindskelse til “0”) og stol ikke pa
gryde-detektoren.

- Hvis kogepladens overflade gar i stykker,
skal apparatets stik gjeblikkeligt tages
ud af lysnettets stikkontakt for at undga
risikoen for at fa et elektrisk stad.

-Til rengering af kogepladen ma ikke
anvendes dampapparater.

- Apparatet og tilgeengelige dele kan blive
varme under funktionen.

-Ver forsigtig, og undgd at berere
varmeelementerne.

- Barn under 8 ar skal holdes pa afstand
eller vaere under konstant opsyn af en
voksen. Dette apparat mé kun anvendes
af bgrn pa 8 ar og opefter, personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pé erfaring
og viden, hvis de har faet den passende
vejledning og instruktion med hensyn til
sikker brug af apparatet og forstar de
indebdrne farer. Barn ber ikke lege med
apparatet. Rengaring og vedligeholdelse,
som foretages af brugeren, ber ikke
foretages af barn uden opsyn.

-Det kan veere farligt at lave mad
med smer eller olie, hvis du ikke er
opmarksom, da der kan opstd brand.



Forsgg ALDRIG at slukke ild med vand,
men afbryd i stedet apparatet, og tildaek
pladerne med eksempelvis et 1ag eller et
lagen.

- Madlavningsprocessen skal overvages.
En kort madlavningsproces skal
overvages konstant.

- Madlavning p& komfur uden overvagning
med olie eller fedt kan veere farlig og kan
fare til brand.

- Brandfare: opbevar ikke dele pa

kogeenheden.
-Anvend udelukkende beskyttelses-
materiale, som producenten har

anvist, eller som er anbefalet i denne
brugsanvisning. Du kan ogsd anvende
beskyttelsen, som er indbygget i
apparatet. Anvendelse af uegnet
beskyttelsesmateriale kan resultere i
ulykker.
Der skal indsattes en metode il
afbrydelse fra hovedforsyningen i det faste
ledningsnet ved hjeelp af en separation af
bergringsfladerne i alle poler, der giver fuld
afbrydelse ved betingelser af kategori lll
med for hgj spaending, i overensstemmelse
med reglerne vedrgrende el-installationer.
Stikket eller den omnipolere afbryder
skal veere let tilgeengeligt, nar apparatet
er installeret.
Dette apparat er ikke beregnet til at
blive brugt med en ekstern timer eller et
fiernbetjeningssystem.
Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar,
safremt ovennavnte retningslinier og de
almindeligt gzeldende regler omhandlende
sikkerhed ikke er overholdt.

Hvis elforsyningsledningen er
beskadiget, bor denne skiftes
ud med en ny fra fabrikanten,
hvilken operation skal udfores
af en af fabrikanten autoriseret
tekniker eller en tekniker, der
er i besiddelse af lignende
kvalifikationer, med henblik
pa undgadelse af unadige risici
forbundet med installationen.

FUNKTIONSPRINCIPPER (Fig. 1)

Det drejer sig om elektromagnetiske principper for sterstedelen af

de gryder, der anvendes til kogning.

Det elektroniske kredslgb styrer induktionsfunktionen, (induktor),

som skaber et magnetisk felt.

Varmen transmitteres fra selve gryden og over til dennes indhold.

Tilberedningen finder sted, som beskrevet nedenstaende:

- Mindste spredning (hgj ydelse).

- Hvis gryden fiernes, (eller blot lgftes op fra pladen) vil dette
automatisk forarsage en blokering af systemet.

- Det elektroniske system giver den stgrste fleksibilitet og
indstillingsfelsomhed.

(Fig. 1)

1 Gryde

2 Induktionsstrem

3 Magnetfelt

4 Induktor

5 Elektronisk kredslgb
6 Stromtilforsel

Brugervejledning (Fig. 2)

Reference | Beskrivelse

A Knap til valg af kogeplade
B Bornelas

C Tend-/sluk-knap

D Strem/Timer skyder til regulering

E Boost-knap

F Timer

Installation

Alt i forhold til installationen (elektrisk forbindelse) skal udferes af
fagleert personale i overensstemmelse med galdende regler.

Se afsnittet henvendt til installatgren for de specifikke instruktioner.



Brug induktionskogepladen

Sadan startes kogepladen

. Tryk pa teend-/sluk-knappen.
Efter at have tendt, brummeren én gang, alle
skaerme viser "-", hvilket angiver at induktions-
komfuret er gaet i tilstanden standby.

—_

2.Placer en passende pande pa den kogeplade,
du gnsker at bruge.
- Kontrollér, at bunden af panden og
kogepladens overflade er ren og ter.

3.1 henhold til pandens placering, veelges den relevante knap ved at
trykke pé tasten ” " (A). Det valgte 0. symbol forbliver teendt.

4. Juster varmeindstillingen ved at trykke pa skyderen (D).

« Hvis du ikke veelger en varmeindstilling inden for 1 minut, slukker
induktionskogepladen. Du er nadt til at starte igen ved 1. trin.
+Du kan e@ndre varmeindstillingen nér som helst under
tilberedningen.
Hvis displayet blinker skiftevis i henhold il
temperaturindstillingen
Betyder det, at:
+ du ikke har placeret en pande pa den korrekte kogeplade eller
- den pande, du bruger, er ikke egnet til tilberedning med induktion
eller,
- panden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogepladen.
Der foretages ingen opvarmning, medmindre der er en egnet pande
pa kogepladen. Displayet slukker automatisk efter 1 minut, hvis der
ikke placeret en egnet pande pa det.

Nér du er ferdig med tilberedning

1. Tryk pa den relevante knap (A), til den kogeplade du vil slukke for.

2. Skub skyderen (D) til niveau "0”.

3. Veer forsigtig med varme overflader.
“H” viser hvilken kogeplade der er varm. Den viser hvornar
overfladen er kelet ned til en sikker temperatur. Det kan ogsa
bruges som en energibesparende funktion, hvis du ensker at
varme yderligere pander, brug den kogeplade, der stadig er varm.

Sadan bruges boost-funktionen

Sadan aktiveres boost-funktionen

1.Vaelg kogepladen ved at trykke pa knappen for den valgte
kogeplade (A).

2.Ved tryk péa boost-knappen (E)  , viser pladeindikatoren "P.” og
strammen kerer ved hgjeste indstilling.

Sadan annulleres boost-funktionen

1.Tryk pa den relevante knap (A), il den kogeplade du vil annullere.

2.Tryk pa skyderen (D) for at annullere boost-funktionen, derefter vil
kogepladen skifte til niveau 9.

« Funktionen fungerer p4 alle kogeplader.

+ Kogepladen vender tilbage til niveau 9 efter 5 minutter.

Sadan bruges barnelasen

- Du kan lase knapperne for at forhindre utilsigtet betjening (for
eksempel barn der kommer til at teende for kogepladerne).

- Nar knapperne er last, er alle knapper undtagen teend-/sluk-

knappen deaktiveret.

Sadan lases knapperne
Tryk pa laseknappen i 3 sekunder. Timer-indikatoren vil vise "Lo”.

Sadan aktiveres knapperne

1.Kontroller at induktionskogepladen er tendt.

2.Tryk og hold Iaseknappen i et stykke tid

3.Nu kan du begynde at bruge din induktionskogeplade.

Nar kogepladen er i last tilstand, er alle knapper undtagen
tend-/sluk-knappen deaktiveret, du kan altid slukke for
kogepladen i et ngdstilfeelde, men du skal aktivere kogepladen
igen fr den nzste betjening.

Beskyttelse mod overophedning

En  temperatursensor kan overvdge temperaturen  pé
induktionskogepladen. Nér der pavises en for hgj temperatur, vil
induktionskogepladen stoppe automatisk.

Pavisning af sma genstande

Nar en forkert stgrrelse eller en ikke-magnetisk pande (f.eks.
aluminium), eller en anden lille genstand (f.eks. Kniv, gaffel, nagle)
er blevet efterladt pd kogepladen, gér den automatisk i standby
efter 1 minut. Ventilatoren fortseetter med at kele kogepladen ned
i yderligere 1 minut.

Beskyttelse mod automatisk nedlukning

Automatisk nedlukning er en sikkerhedsfunktion til din
induktionskogeplade. Den slukker automatisk, hvis du selv glemmer
at slukke den. Standard arbejdstider for de forskellige effektniveauer
ses i tabellen nedenfor:

1~3
240

46
180

7~8 9
120 | 90

Effektniveau

Standard arbejdstimer (min)

Nar gryden fiernes, kan induktionskogepladen stoppe opvarmning
pjeblikkeligt og kogepladen slukkes automatisk efter 2 minutter.

Personer der har pacemaker bgr radfare sig med deres laege,
for de bruger denne anordning.

Sadan bruges timeren

Du kan bruge timeren pa to forskellige mader:

+ Du kan bruge det som et minutur. | dette tilfelde vil timeren ikke
slukke for nogen kogeplade, nar den indstillede tid er udlgbet.

+ Du kan indstille den til at tende for en kogeplade, nér den
indstillede tid er udigbet.

+ Du kan indstille timeren til op til 99 minutter.

Sadan bruges timeren som et minutur

Hvis du ikke vaelger en kogeplade

1. Kontrollér, at komfuret er teendt.
Bemark: Du kan godt bruge minuturet, selvom du ikke valger
en kogeplade.

2.Tryk pé ved timerknappen (F). Minuturets indikator begynder at
blinke ”10” og du kan nu indstille timeren.
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3.Ved hjelp af knapperne "+ eller ”-” kan du indstille minuturet 1 til
99 minutter.
Tip: Tryk pa
med 1 minut.
Tryk og hold knappen ”-” eller ”+” pa timeren, for at se&enke eller
@gge tiden med 10 minutter.
Nar der trykkes pa ”-” og "+” samtidig annulleres timeren og
timerindikatoren slukker.

n_n " N

-" eller "+” pa timeren, for at sanke eller gge tiden

4,Nar tiden er indstillet, starter nedtzllingen omgaende. Butikkens
displayet viser den resterende tid.

5.Brummeren bipper i 30 sekunder og timer-indikatoren slukker, nar
den indstillede tid er udlgbet.
Bemaerk: minuturet fungerer kun i normal tilstand.

Sédan indstilles timeren til at slukke for en eller flere kogeplader

Hvis timeren er indstillet for en kogeplade:

1.Vaelg den relevante kogeplade, som fungerer ved at trykke pa
kogepladens knap (A)

2.Tryk pa timer-knappen (F), minuturets indikator begynder at blinke
"10” og du kan nu indstille timeren.
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3.Ved hjalp af knapperne "+” eller ”-" kan du indstille minuturet 1 il
99 minutter.
Tip: Tryk p& ”-" eller "+ pa timeren, for at s&nke eller gge tiden
med 1 minut.
Tryk og hold knappen ”-” eller "+”
@gge tiden med 10 minutter.
Nar der trykkes pa ”-” og ”+” samtidig annulleres timeren og
timerindikatoren slukker.

pa timeren, for at senke eller

4.Nar tiden er indstillet, starter nedtellingen omgaende. Displayet
viser den resterende tid og timer-indikatoren blinker i 5 sekunder.
BEMZARK: Den rgde prik ved siden af stremindikatoren teender, for
at angive at kogepladen er valgt.

5. Nér tilberedningstiden udigber, slukkes den tilsvarende kogeplade
automatisk.
De andre kogeplader vil forblive teendt, hvis de er blevet tendt
tidligere.

6.Nar "timer som en alarm” og "timer til at slukke for kogeplader”
anvendes samtidig, viser displayet den resterende alarmtid som
farste prioritet. Tryk pa kogepladen for at se timerens resterende
tid.

Gryder (Fig. 3)

- Hvis en magnet tiltraekkes af grydens bund, er denne gryde egnet
til brug pé plader med induktionsvarme.

- Det anbefales altid at anvende gryder, der er anbefalet til
induktionsvarme.

- Gryder med flad og tyk bund.

- En gryde, hvis bund svarer ngjagtigt til kogepladens diameter, giver
mulighed for et optimalt udbytte af varmen.

-En gryde, der er mindre, reducerer varmen, men forarsager
ikke energispild. Det anbefales aldrig at anvende gryder med en

diameter mindre end 10 cm.

- Inox. gryder med flerlaget bund eller jerninox. Gryder, hvis der i
bunden af gryden star: Beregnet til induktionsvarme.

- Hvis der bruges gryder af smedejern, er det at foretreekke, at
disse har emaljeret bund med henblik pa at undgé ridser pa den
vitrokeramiske plade.

- Felgende gryder/pander er ikke anvendelige: Glas, keramik, stentgj,
aluminiumsgryder, kobber eller ikke magnetisk inox. (austenisk).

Vedligeholdelse (Fig. 4)

Rester af sglvpapir, madrester, fedtstaenk, sukker eller meget sgde
retter ber gjeblikkeligt fiernes fra den keramiske plade med en
skraber for at undga skader pa den keramiske plades overflade.
Derefter rengares med et anbefalet rengaringsmiddel og kekkenrulle.
Herefter tarres efter med vand og der torres efter igen med en ter
Klud. Der mé& ALDRIG anvendes svampe eller stalsvampe, der kan
ridse; der ma heller IKKE anvendes rengeringsmidler, der indeholder
agressive kemiske komponenter eller pletfiernere.

Instruktionsvejledning henvendt til den tekniske installater
Installation

De hervaerende instruktionsvejledninger er henvendt til den
tekniske installater som retningslinie mht. installation, regulering og
vedligeholdelse, i overensstemmelse med de galdende lovgivninger
og regelsat desangéende. Operationerne ber ALTID foretages, mens
apparatet IKKE er tilsluttet lysnettet.

Anbringelse (Fig. 5)

Apparatet er beregnet til at skulle nedsankes i en bordplade, séledes

som vist p& nedenstéende figur.

Nedsankningsabningens  perimeter

forseglingsmasse.

Det anbefales IKKE at foretage installation ovenover en ovn, og

sifremt en sédan installation alligevel gnskes foretaget, ber

nedenstaende kontrolleres:

- At ovnen er udstyret med et velfungerende nedkglingssystem.

- At der UNDER INGEN OMST/NDIGHEDER mé veere tale om udslip af
varm luft fra ovnen op under den keramiske kogeplade.

- At der findes udluftningspassager, som vist pa figuren.

skal  forsynes  med

Elektrisk tilslutning (Fig. 6)

FOR der foretages en elektrisk tilslutning, ber nedenstednde

kontrolleres:

- At installationens karakteristika stemmer overens med de data,
der fremgar af apparatets identifikationsplade, som befinder sig pa
undersiden af den keramiske kogeplade;

- At installationen er udstyret med en effektiv jordforbindelse, i
overensstemmelse med de galdende regler og lovbestemmelser
desangéende. Jordforbindelseskabel er et obligatorisk krav, som er
vedtaget ved lov.

Safremt apparatet ikke er udstyret med et sddans kabel og/

el stik, anvendes materiale, der er beregnet til den stromstyrke

og den arbejdstemperatur, som er opgivet pa apparatets
indentifikationsplade. Kablet ma ikke pa noget punkt veere udsat for
en temperatur, der overstiger 50°C i rumtemperatur.
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TUOTE ON SUUNNITELTU
KOTITALOUSKAYTTOON.
VALMISTAJA El OTA
VASTUUTA  MAHDOLLISISTA
VAARASTA ASENNUKSESTA

TAI ASIATTOMASTA,
VIRHEELLISESTA ~  TAl
VAARASTA KAYTOSTA

AIHEUTUVISTA MATERIAALI-
TAl HENKILOVAHINGOISTA.

Valmistaja vakuuttaa tuotteen tayttavan
kaikki olennaiset vaatimukset, jotka
matalajannitedirektiivin  2014/35/EU ja
sahkomagneettisen  yhteensopivuuden
osalta saddetaan direktiivissa 2014/30/
EU.

VAROTOIMET

- Liesitason toiminnan aikana kaikki
mahdollisesti magnetisoituvat esineet,
kuten luottokortit, levyt, taskulaskimet,
jne. tulee pitaa siita kaukana.

- Koskaan ei tule sijoittaa alumiinipaperia
tai alumiinipaperiin kaarittyja
ruokatarvikkeita suoraan liesitasolle.

- Metalliesineitd, kuten veitsia, haarukoita,
lusikoita tai kansia ei saa sijoittaa

liesitasolle  niiden  kuumenemisen
valttamiseksi.
-Kun ruokaa valmistetaan astioissa,

jossa on tarttumista estava pohja ja
joihin ei ole viela lisatty ruoka-aineita,
tulee esikuumennus rajoittaa yhteen tai
kahteen minuuttiin.

-Jos valmistetaan ruokaa aineista,

jotka ottavat herkasti kiinni astian
pohjaan, tulee ensin saataa keittoalue
vahimmaisteholle ja lisata sita sitten
vahitellen ja usein sekoittaen.

- Kayton jalkeen sammuta
keittoalue vastaavasta
painikkeesta  (tehoa  vahennetdan
nollaan asti) alaka jatd sammuttamista
keittoastian havaintomekanismin
hoidettavaksi.

- Jos lieden pinta rikkoutuu, kytke laite
valittomasti irti verkosta mahdollisen
sahkoiskun valttamiseksi.

-Ald  kayta lieden  puhdistukseen
minkaanlaista hoyrypesuria.

- Laite ja sen suojaamattomat osat voivat
kuumentua kayton aikana.

- Varo koskemasta kuumiin osiin.

- Alle 8-vuotiaiden lasten on pysyttava
kaukana laitteesta, ellei heita valvota.

- Yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot, joilla on
fyysisia, aistillisia tai henkisia puutteita
tai puutteellinen kokemus ja tuntemus,
saavat kayttaa tata laitetta vain silloin,
kun heita on valvottu tai ohjattu laitteen
turvallisessa kaytossa ja he ymmartavat
sen kayttoon liittyvat vaarat. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa suorittaa kayttajan vastuulla olevia
puhdistus- ja yllapitotoimia ilman
valvontaa.

- Rasvalla tai oljylla kypsentdminen voi
olla vaarallista ilman valvontaa, silla
olemassaontulipalovaara. ALAKOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedelld, irrota
laite sen sijaan sahkoverkosta ja peita
liekit esimerkiksi kannella tai lakanalla



- Keittaminen taytyy tapahtua valvonnan
alla. Lyhytaikainen keittdminen taytyy
tapahtua jatkuvan valvonnan alla!

- Valvomaton Keittaminen hellalla jossa
on rasvaa tai oljya voi olla vaarallista ja
johtaa tulipaloon.

- Tulipalovaara: ala sailyta mitaan esineita
keittotasolla.

- Kayta ainoastaan keittotason
valmistajan suosittelemia tai
valmistajan kayttoohjeissa méaritettyja
asianmukaisia keittotason suojia tai
laitteen mukana toimitettuja keittotason
suojia. Virheellisten suojien kayttd voi
johtaa onnettomuuksiin.

Lisaa Kiinteisiin johdotuksiin
mahdollisuus katkaista verkkovirta ja
erista  johdotussaantojen  mukaisesti
niden  napojen  kontaktit,  joiden

avulla virran voi katkaista taysin, kun
ylijannite on tasolla Ill. Pistokkeen tai
moninapaisen  katkaisijan tulee olla
sopivalla korkeudella siten, ettd niihin
paasee helposti kasiksi laitteen ollessa
asennettuna.

Tatd laitetta e ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
etahallintajarjestelman kanssa.
Valmistaja kieltdytyy kaikesta vastuusta
tapauksissa, joissa edellda mainittuja
ohjeita ja tavanomaisia vaaratilanteita
ehkaisevia kayttonormistoja ei noudateta.

Josvirtajohtoonvahingoittunut,
tulee se vaihtaa. Vaihdon tulee
olla valmistajan, valtuutetun
teknisen  huoltoliikkeen tai
péatevdn teknisen asentajan

suorittama  kaikentyyppisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

TOIMINTAPERIAATTEET (Kuva. 1)

Liesitason  toiminta perustuu ldhes kaikkien Keittotarkoituksiin

soveltuvien astioiden sahkémagneettisiin ominaisuuksiin.

Sahkopiiri sddtelee magneettikentdn muodostavan kaamin (induktorin)

toimintaa.

L&mpod siirtyy itse keittoastiasta siiné olevaan ruokaan.

Keittdminen tapahtuu alla kuvatulla tavalla.

- vdhimmaishajaantuminen (paras mahdollinen kéyttttulos)

- keittoastian poistaminen (tai vaikka vain sen nostaminen irti
keittopinnasta) aiheuttaa jérjestelmén automaattisen sulkeutumisen

- elektroninen jdrjestelmd salli mahdollisimman joustavan kaytén ja
tarkat saadot.

(Kuva. 1)

1 Keittoastia

2 Indusoitu virta
3 Magneettikentta

4 Induktori
5 Sahkopiiri
6 Virtalahde
Viite Kuvaus
A Vlyohykkeen valintapainike
B Lapsilukon avain
C ON/OFF-painike

D Power/Timer (virta/ajastin) -liukuséatimen painike

E Tehostinohjauksen saétopainike

F Ajastinpainike

Kéyttdohjeet (Kuva. 2)

Asennus

Ammattitaitoisen henkildston on suoritettava kaikki asennukseen
(sdhkokytkentadn)  liittyvdt  toimenpiteet voimassa olevien
sadnndsten mukaisesti.

Katso erityisohjeet asentajaa koskevasta osasta.

Induktiolieden kayttd

Aloittaaksesi ruoanlaiton

1. Koske ON/OFF-s&adinta.
Kun virta on kytketty, danimerkki kuuluu kerran
ja kaikilla naytdilld ndkyy merkintd “-”, joka
iimaisee induktio-lieden siirtyneen valaistuna.

2.Aseta  sopiva  kattla  haluamiesi

keittoalueiden paalle.

« Varmista, etté kattilan pohja ja keittoalueen

pinta ovat puhtaat ja kuivat.

3.Valitse haluamasi vyohykkeen valintapainike sen ldammitysalueen
mukaan, johon Kattila on sijoitettu “ ” (A). Valittu symboli 0.
pysyy téysin valaistuna.



4,53add  lampotila-asetusta
koskemalla.

liukusdatimen  saatopainiketta (D)

+ Mikéli et valitse lampoasetusta minuutin kuluessa, sammuu
induktioliesi automaattisesti. Sinun tulee aloittaa uudelleen
vaiheesta 1.

« Voit muuttaa lammitysasetusta keittdmisen aikana milloin vain.

Mikali naytto vilkkuu

Tama tarkoittaa:

- ettet ole asettanut kattilaa oikealle keittoalueelle tai

- kéyttdmési kattila ei sovellu induktioon tai

- kattila on liian pieni tai sité ei ole keskitetty oikein keittoalueelle.
Lémmitystd ei tapahdu, ellei keittoalueella ole sopivaa kattilaa.
Néyttd sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, mikdli siihen
ei ole asetettu sopivaa pannua.

vuorotellen limpoasetuksen kanssa

Lopetettuasi keittdmisen

1. Kosketa oleellisen alueen valintapainiketta (A), jonka haluat
sammuttaa.

Paina liukusdatimen saatopainike (D) asentoon “0”.

Varo kuumia pintoja.

"H” osoittaa, mikéd keittoalue on kuuma kosketettavaksi. Se
poistuu pinnan jaahdyttya turvalliseen Idmpdtilaan. Sitd voidaan
myds kdyttda energiansddstdtoimintona ja haluessasi lammittad
lis&d kattiloita, kayta yha kuumana olevaa ldmpélevyd.

W

Tehostustoiminnon kayttd
Tehostustoiminto aktivoitu
1.Valitse ldmmitysalue koskemalla vydhykkeen valintandppéinté (A).

2.Koskiessasi  tehostuksen saatopainiketta (E) ,
iimaisimella ndkyy “P.” ja teho saavuttaa Max. -tilan.

alueen

Peruuta tehostustoiminto

1. Valitse oleellisen alueen valintapainike (A), jonka haluat peruuttaa.

2.Koskemalla liukusddtimen saatopainiketta (D) peruuttaaksesi
tehostustoiminnon, keittoalue palaa tasolle 9.

« Toiminto voi toimia kaikilla keittoalueilla.

« Keittoalue palaa tasolle 9, 5 minuutin kuluttua.

Lapsilukkotoiminnon kéyttiminen

« Vit estad painikkeiden tahattoman kayton lukitsemalla ne (esimerkiksi
lapset saattavat vahingossa kdynnistad keittoalueet).

- Saatimien ollessa lukittuja, kaikki muut sédtimet OFF-painiketta
lukuun ottamatta ovat poistettuina kaytosta.

Saatimien lukitsemiseksi
Paina néppéinlukon sdadintd 3 sekunnin ajan.
merkkivalossa ilmaistaan “Lo”.

Ajastimen

Séaatimien avaus lukituksesta

1.Varmista, etté induktioliesi on kytketty paalle.
2.Pida néppdinlukon saédinta painettuna jonkin aikaa.
3.Voit nyt aloittaa induktiolietesi kéyton.

Lieden ollessa lukitustilassa, kaikki muut sdatimet paitsi
OFF, ovat pois kdytostd, voit aina kytkeé lieden pois péalta
OFF-séétimelld hatatilanteessa, mutta tulee avata liesi ensin
seuraavan toiminnon aikana.

Ylikuumenemissuojaus
Ldmpétilatunnistin voi valvoa induktiolieden sisdistd lampatilaa.
Liian suuren l&mpétilan tullessa havaituksi, induktioliesi lopettaa
toiminnan automaattisesti.

Pienten esineiden havaitseminen

Mikali liedelle on jatetty soveltumattoman kokoinen tai muu kuin
magneettinen kattila (esim. alumiininen) tai jokin muu pieni esine
(esimerkiksi veitsi, haarukka, avain), liesi siirtyy automaattisesti
valmiustilaan yhden minuutin kuluessa. Tuuletin jatkaa induktiolieden
keittotason viilentdmisté vield yhden minuutin ajan.

Automaattinen sammutussuojaus

Automaattinen sammutus on induktiolieden turvatoiminto.
Se sammuu automaattisesti, mikéli unohdat sammuttaa
keittdmistoiminnon. Eri tehotasojen oletusarvoiset tyoskentelyajat on
esitetty seuraavassa taulukossa:

1~3
240

Tehotaso 4~6

180

7~8 9
120 90

Oletustydajastin (min)

Kun kattila poistetaan, induktioliesi voi pysdyttdd kuumennuksen
vélittomasti ja liesi sammuu automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

Sydémentahdistinta kayttavien henkildiden tulee keskustella
ladkarin kanssa ennen taman yksikon kayttoa.

Ajastimen kéyttd

Voit kayttad ajastinta kahdella eri tavalla:

+ Voit kdyttaa sitd minuuttimuistuttimena. Téssé tilanteessa ajastin
ei sammuta keittoaluetta asetetun ajan kuluttua loppuun.

- Voit madrittdd sen sammuttamaan yhden keittoalueen asetetun
ajan kuluttua loppuun.

« Voit asettaa ajastimen ajan enintdan 99 minuutiksi.

Ajastimen kéyttd minuuttimuistuttimen muodossa

Mikali et valitse mitaén keittoaluetta

1.Varmista, etté keittotaso on kytketty paélle.
Huomautus: Voit kdyttdd minuuttimuistutinta, vaikka et valitsisi
keittoaluetta.

2.Paina ajastinpainiketta (F). Muistutin-merkkivalo alkaa vilkkua
“10” ja voit t4ssé vaiheessa asettaa ajastimen.

1M 2
72N

3.Kayttdmalld “+”- tai “-” -painikkeilla voit maarittdd ajastimen
1-99 minuutin vélille.
Vihje: Voit vahentdd tai lisatd minuuttimdardd koskemalla
ajastimen “-”- tai “+” -saadinta kerran.
Voit vahentaa tai listd aikaa 10 minuuttia pitdmalld ajastimen “-”
tai “+” -painiketta painettuna.
Koskiessasi painikkeita “-” ja “+” samanaikaisesti, ajastin
keskeytetddn ja ajastimen merkkivalo sammuu.

4. Ajan tultua asetetuksi, se aloittaa laskennan vélittomasti. Naytolla
nakyy jéljelld oleva aika.

5.Adnimerkki kuuluu 30 sekunnin ajan ja ajastimen merkkivalo
sammuu asetetun ajan paatyttya.
Huomautus: minuuttimuistutin toimii vain normaalitilassa.



Ajastimen asettaminen yhden tai useamman keittoalueen

sammuttamiseksi
Jos ajastin on asetettu yhdelle vydhykkeelle:
1.Valitse  oleellinen  keittoalue  koskemalla  vychykkeen

valintapainiketta (A)
2.Paina ajastinpainiketta (F), jolloin muistutin-merkkivalo alkaa
vilkkua “10” ja voit asettaa ajastimen tahan kohtaan.
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3.Kayttamallda “+"- tai “-” -painikkeilla voit madrittda ajoituksen
1-99 minuutin vélille.
Vihje: Voit véhentdd tai lisatd minuuttimadrdd koskemalla
ajastimen “-"- tai “+” -sdadinté kerran.
Voit vahentda tai listd aikaa 10 minuuttia pitdmalld ajastimen “-”
tai “+” -painiketta painettuna.
Koskiessasi painikkeita “-” ja “+” samanaikaisesti, ajastin
keskeytetéén ja ajastimen merkkivalo sammuu.

4. Ajan tultua asetetuksi, se aloittaa laskennan valittomésti. Naytolla
ndkyy jdljelld oleva aika ja ajastimen merkkivalo vilkkuu 5
sekunnin ajan.

HUOM.: Virtatason ilmaisinvalon vieressa oleva punainen piste
osoittaa, etté alue on valittu.

5.Kun keittdmisen ajastimen aika pééttyy, vastaava keittoalue
sammuu automaattisesti.
Muu keittoalue toimii, jos se on kytketty paalle aikaisemmin.

6.Kayttdessdsi  "ajastinta  hdlytyksena” ja  “aikakatkaisua
vyohykkeiden —sammuttamiseksi yhdessd, naytolla nakyy
hélytyksen jdljelld oleva aika ensisijaisena. Paina keittoaluetta
néhdéksesi ajastimen jéljelld oleva aika ennen sammutusta.

Keittoastiat (Kuva. 3)

- Jos keittoastian pohjaan asetettu magneetti tarttuu siihen kiinni,
kyseinen keittoastia on sopiva induktioliedelld kaytettavaksi.

- Suositellaan induktioliedelld sopiviksi ilmoitettujen keittoastioiden
kéyttoa.

- Keittoastioissa tulee olla tasainen ja paksu pohja.

- Jos keittoastian ldpimitta on sama kuin keittoalueen lapimitta,
voidaan enimmaéisteho kayttad téydellisesti hyvéksi.

- Keittoaluetta pienempi kattila vahentéa tehon hyddyntamistd, mutta
ei aiheuta energiahukkaa. Missaén tapauksessa ei suositella alle
10 cm lapimittaisten keittoastioiden kayttoa.

- Suositeltavia ovat ruostumattomasta terdksestd valmistetut
keittoastiat, joissa on monista kerroksista koostuvat pohja,
tai rautapohjaisia ruostumattomasta terdksestd valmistettuja
keittoastioita, mikali pohjassa on maininta ”sopii induktioliedelle”.

- Jos kéytetdan valurautakattiloita, on suositeltavaa ettd niissa
on emaloitu pohja keraamisen liesitason naarmuuntumisen
estamiseksi.

- Seuraavat keittoastiamateriaalit eivét sovi keraamiselle liesitasolle:
lasi, keramiikka, poltettu savi, alumiini, kupari tai ei-magneettinen
ruostumaton terés (austeeniittinen).

Huolto (Kuva. 4)

Erilaiset jatteet, kuten alumiinipaperi, ruoka-aineiden jatteet,
rasva-, sokeri- tai voimakkaasti sakariinipitoisten ruoka-
aineiden roiskeet, tulee puhdistaa keittoalueelta valittomasti
raaputtimella liesitason pinnan mahdollisen vahingoittumisen

estamiseksi. Jalkeenpdin tulee liesitaso puhdistaa asianmukaisella
puhdistusaineella ja keittiopaperilla, ja sitten huuhtoa vedelld
ja kuivata puhtaalla liinalla. Miss&dn tapauksessa ei saa kdyttaa
hankaavia pesusienid tai pesutyynyjd. Valtd myods agressiivisten
kemiallisten puhdistusaineiden tai tahranpoistoaineiden kayttoa.

Asennusohjeet

Asentaminen

N&ma ohjeet on tarkoitettu asentajalle asentamisen, saatamisen
ja huollon helpottamiseksi voimassa olevien lakien ja saadosten
mukaisesti. Kaikki kyseiset toimenpiteet tulee suorittaa aina siten,
ettd liesitaso on kytkettynd pois verkkovirrasta.

Sijoituspaikka (Kuva. 5)

Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi vaakasuoralle tasolle kuvan

osoittamalla tavalla.

Koko liesitason ymparille tulee levittaa laitteen mukana toimitettua

tiivistysainetta.

Liesitasoa ei suositella sijoitettavaksi uunin péalle. Péinvastaisessa

tapauksessa tulee tarkistaa etté:

- uunissa on riittdvan tehokas jadhdytysjarjestelma

- ettd missddn tapauksessa lammintd iimaa ei péadse uunista
liesitasolle.

- ilmanpaésy tulee estaa kuvan osoittamalla tavalla.

Sahkokytkenta (Kuva. 6)

Ennen sahkokytkennan suorittamista tarkista, etté:

- asennusominaisuudet vastaavat liesitason alapinnalle sijoitetun
tunnistelevyn ilmoittamia tietoja;

- asennuksessa on tehokas maadoituskytkentd voimassaolevien
lakien maardysten mukaisesti. Maadoitus on lain mukaan
pakollinen.

Siind tapauksessa, ettd laitteessa ei ole johtoa ja/tai pistoketta,

kéytd asianmukaista tunnistelevyssa ilmoitetulle séhkovirralle ja

tyoskentelylampotilalle sopivaa materiaalia. Johto ei saa missdan
tapauksessa joutua alttiiksi huoneenlampdd 50°C korkeammalle

[dmpétilalle.
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AYTO TO IPOION ZXEAIAZTHKE TIA
OIKIAKH XPHZH. O KATAZKEYAZTHZ
AEN ®EPEI KAMIA EYOYNH ZE
MEPINTQZH BAABQON ZE [1POZQITA
H NMPArMATA MPOEPXOMENA AI1O
EX®AAMENH  ETKATAXTAZH H
XPHZH.

O karaokeuaoTA¢ dnAwvel OTI auTd TO TTIPOIOV
TNPEi OAEC TIC OUGIOOTIKEG OTTAITAOEIS OXETIKA
ME 10 NAEKTPIKG UAIKO XaunAig Taong 6mmuwg
mrpodiaypagetal atny Odnyia 2014/35/EU kai
v nAektpopayvntiky  oupBarémra  OTTwe
mrpodiaypagetal atnv Odnyia 2014/30/EU.

NPOAHMNTIKA METPA

- Kardm S10pkeia g AEIToupyiag aTroakpUveTe
T0 UNKG TTOU JTTOpEi var payvnTioTel OTTwG
MOTWTIKEG  KAPTEG, BIOKOI, UTTOAOYIOTIKEG
MNXQVEG, KATT.,

-Mn xpnoidotolgite  ToTE  ahoupIvaxapTo,
kaBwe €mMiong WV akoudTidTe TPOIdvTa TToU
gival guokeuaopéva e aAoupivio ameuBeiag
0710 TMedi0 payeIpéuaTog.

-Ta petaMikG avTikeigeva 6TTwe paxaipia,
TTpoUvIa, KOUTAAIO Kal KOTTaKIo Oev TTPETTE
va Ppiokovial ekTeBelpéva gty EMQAVEID
TOU TTEdiOU MaYEIPEUATOC yiaTi TTopoUV va
BepuavBouv.

- Kartd 10 payeipepa e oKeUn JE avTIKOANTIKO
maro, Ywpi¢ TPOCOAKN  KAPUKEUMATWY,
TeplopiaTe Tov Xpdvo TpoBépuavang ae Eva
e 000 AeTrTa.

-l 10 Payeipepa TPOGIMWY TIOU KOMAvE
gUKoAa oTov TIATO, &EKIVAOTE HE  MIKPN
Babuida 10¥U¢ yio va auénoete apyoTEpa
avakaTedovtag ouyvd.

-Metd ™ xpron, OTEVEPYOTIOINGTE [E TOV
avtioToIXo PNXaviopo (Jeiwon péxpr 1o “07)
KalIl NV ETIKOAEIOTE TNV avayvwpioTn GKEUOUG.

-MBavig  va  amodelydei

-H  emeepyaoia

- Kivbuvog  Trupkayidg:

- AvOTTA0EI NETIPAVEIN TNCEDTIOG, ATTOOUVOEDTE

AuECWG TN oUOKeEUN aTmd To nAekTpIkG pelua
ylo TNV amro@uyn nAekTPOTTANiag.

-Ta Tov KaBapiopd G eaTiag dev TPETEN va

XpnolpoTmololvTal kaBapioTeS aTol

- H guokeur| kai Ta TpooBaoiya pépn G uTTopei

va BeppavBolv kara m Acimoupyia.

- Oa Tpémel va TTIPOTEXETE va NV ayyileTe Ta

Bepuaivopeva aTolyeia.

- Ta maudid nAikiag kamw Twv 8 eTwv Ba ETEl

va diampolvTal g€ amooTaon, EKTOS Kal av
BpiokovTal utrd diapkn emifAewn.

-Tn OUYKEKPIJEVN OGUCKEUR WTTopolv va

Xpnoluotololv Traidid amoé 8 eTwv Kal dvw,
kaBwg kai Aropa e HEIWPEVEG QUOIKEG,
aiIoBnTpIES N vonTIKEG BUVATOTNTEG, 1] XWPIC
EUTTEIIOl KaI YVWOEIG, UTIG TV TTpoUTda6ean
6t Ba Bpiokovral utrd katdAANAn emiBAeyn A
kaBodAyNan aXETIKALE TNV XPriOT TN OUOKEURS
katé ac@aAr) TPOTI0 kal avTIAauBavovTal Toug
KIvOUVOUG TTOU GUVETTAYETaI N Xpnon Te. Ta
TraudIq dev TTPETTE val TIACOUV JE T GUOKEUN.
O kaBapiouo6g kal n avaykaia guvirpnan dev
Tipémel va yivovtal amd Traidid diywe emiBAeyn.
EMKIVOUVO  TO
payeipeua pe Aitmn A édaia dixwe Ty TTapouaia
0a¢, kabBwg utmopei va TpokAnBolv TTUpKayIES.
MOTE unv mpoomabnoete va amooPhoete
pia QuwTia pe vepd, amoguvoEaTe avTiBeta Tn
OUGOKEUN Kal KOTOTTIV KAAOWTE TIC GAGYEG, yia
TTOPGOEIVHO, JE VO KATTAKI 1) JE EVA OEVTOVI.
Jayelpéuatog  TIpéTTel
va Tapakohoubictal.  Mia  emegepyaaia
payelpéuaroc ouviopng dIdipkelag TTpETEN va
TrapakoAoubietal HI0pKWS.

-Mia emeGepyacia payeipéuatog e Aiyda A

AGdI Ywpic TapakaAolBnon payeipepa uTropei
amopei ETIKivOuvn Kal PTTopei va TPOKaAET Wia
TupKayd.

pnv  omoBnKeUeTe
QVTIKEILEVQ OTIC ETIPAVEIES HAYEIPENATOC.



- XpnolJomoigioTe  pOVO  TIPOOTATEUTIKA
HayelpIkAG €aTiag TTou €xouv oxedIOOTE! aTTo
TOV KOTOOKEUQAOTH) TNG GUOKEUNG MOYEIPENATOS
| TToU TTpOTEIVOVTAI ATTO TOV KOTOOKEUOOTA
OTIG 0dnyieg yia TN OwWOTH XpPAan, €ite TANI
TIPOCTATEUTIKA TTOU €ival EVOWHATWHEVA 0T
ouokeun. H ypnoigomoinon  akatdAAnAwv
TIPOOTOTEUTIKWY ~ WTTOPEl  va  TIPOKAAECE!
aruyfuara.

Eykaraomote om otabeph kaAwdiwon éva

MECO ammogviEaNG amd T0 NAEKTPIKO BIKTUO JE

agaipean emaeric ae GAoug Toug TTOAOUG TToU va

emrpémel v TARPN amoo(vdeon ae GUVBNKES
uttépraong Karnyopiag I, oUpewva pe Tov

KQVOVIOMO TTepi KAAWBIWOEWV.

Me v eykardioTaon TG GUOKEURG TIPETTEN va

eag@ahiletal n 0koAn pooBacn g TRICag

Kal TOU SI0KOTT).

Auth n ouokeun dev TTpoBAETTETAN val AEITOUpYEi

Méow e&wrepikol XpovodiakdTTn A ExwpioTol

OUCTAKATOC e TNAEXEIPIOTAPIO.

O karaokeuaoThg de QEpel kapia euBuvn aTny

TEPITTWON TOU T TTPOAVAPEPOMEVA KAl Ol

ouviBeIg Kavoviauoi 6ev TnpnBolv.

To kaAwdio Tpogodooiag o€ mepirwaon
{nuidg, 6a mpémel va avrikaraoralei
amo TNV KaraoKeudoTpia Eraipia f e
Texvikng Ymnpeoiag m¢ f amoé évav
eCeIOIKEUpEVO  TEXVIKO, yia amoeuyn
KdBe kivéivou.

BAZIKEZ APXEZ AEITOYPTIAZ (Eik. 1)

Baoiletar 0TI nAekTpopayvnTIKEG IB10TNTEG TWV  TTEPICOOTEPWV

OKEUWV HOYEIPEMATOC.

To Tmvio Trou TTapdyel Tov NAEKTPOUAYVNTIKG TTEGI0 XPNOIOTIOIETal

Kal EAEyXETal aTrd 10 NAEKTPOVIKG KUKAwA (ETTaywyr).

H Beppomra peradiderar amd To id1o To okeUog aTa TPOPIYA.

H diadikacia payeipépaTog TpayaToToleiTal 6Trwg Teplypdgetal

TIOPAKATW.

- ehayiom didxuon (uwnAi amédoon)

- N amopdKpuvan Tou akedoug () HOVO TO OAKWHA TOU) TTPOKOAET
QuUTOMATA TO KAEIBWHC TOU GUCTANATOG.

- 70 NAEKTPOVIKO KUKAwWa EmITpETEI T WéyIaT eveAiCia kal puBHIon
akpieiag.

(Ek. 1)

1 ZKevog

2 Emaywyiké pedpa

3 Mayvnriké Tredio

4 Emaywyéag

5 HAektpovikd KUkAwPa
6 HAektpikr Tpo0dATNON

Odnyieg Xpnong (Eik. 2)

Avagopés | Mepiypagn

A TMAAKTPO ETMIAOYAG {vng

B TMAAKTPO KAEIBWUATOG TSIV
C TMAAKTpo ON/OFF

D NMAkTpo puBpiaTikou Acmoupyiag/Xpovodiakémm

E TMAAKTPO EAEyXOU eviayuang

TARKTPO XpOVOBIOKSTITN

F

Eykardotaon

OAeg o1 epyaaieg ou agopolv Tnv eykardataon (nAektTpoAoyiki
o0vdean) Ba mpémel va exteAolvTal o eEEIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKG
Kal oUp@wva e TIG 1o Jouaeg dIaTAEEIS.

la ouykekpipéveg odnyieg, deite v evotTa TIOU aOpd TOV
EYKQTOOTAT.

Xpnon Tng eoTiag emaywyng

T §ekivnpa Tou payeipéparog

1. MNamote 10 ¥eipioTrApio ON/OFF.
Metd v evepyorroinam, T0 KOUBOUVI EKTIEUTIEI
éva pmim, OAeg o 0B6veg Oeiyvouv « — »,
uTrodelkviovTag 6Tl N €0Tia Emaywyng EXel
€I0¢ABEI O KATAOTAON AEITOUPYIOg AVAMOVAG.

2. TomoBetAaTe KATGMNAN KaToaPOAG OTN
Qwvn payeipéuatog Tou  emBupeiTe  va
XPNOIHOTIOIATETE.

* BeBaiwbeite 611 n Baon g karaapdag
Kal n emeavela mg uvng payeipépaTog
eival kaBapég Kal OTEYVE.

3.Avaloya pe ™ Bepuaivopevn {wvn omou eival TotroBeTnUéVN
n katoapOha, emMAEGTE pia OXETIK {wvn, €MAESTE TTANKTPO
TaTwvTag 1o MAAKTPO «  » (A). To olpBoho 0. Trou emAExBNKe
Ba mapapeivel TARPWS avappévo.

4. PubpioTe T Bepudtra maTwvTag 1o XEIPIOTAPIO TOU TTARKTPOU
ToU pubpIaTikoU (D).

+ Edv dev emAEgeTe pUBuIon Bepuomtag eviog 1 Aemrmol, n aTia
emaywyfig Ba offioel autépara. Oa xpelaaTei va fekIvATETE
gava amé 1o Prpa 1.

+ Mmopeite va Tpotromoifaete m pUBuion g Bepudtrag avd
TA0A OTIVWA KT T DIGPKEIA TOU AYEIPEPATOS.



Edv n oBovn avaBoofnvel

BeppoTnTag

Autd onpaivel 10 EGAG:

+ Oev £xete TomoBETATEI pia KaTaapOAa 0T CwoTH {vn PayelpEuaTog
n

*n KatodpoAa Tou xpnaoipoTioleite dev €ival kataMnAn yia To
Hayeipepa emaywyrig N

* ) KaroapoAa eival oAU pikpn 1y dev eivar KaAd Kevipapiopévn oTn
{Wvn payeipéuarog.
Aev onuelwvetal ZEatapa, €KTOC KI €GV UTIAPXEl KATGAARAN
karoapoAa o {wvn payelipéparog. H 0Bovn Ba ofnoer autdpara
et amd 1 Aetrtd, edv dev TomoBeTnBei KaTAAANAN kaTaapdAa.

eVOMGE pe T pUBuion

‘Otav oAokAnpwoETE TO payeipepa
1. Akoupmrovtag Tn OXeTIk {wvn, emAEsTe 10 TARKTPO (A) TOU
€mBUpEiTe va oBroETe.

2. NarAaTe 10 TAAKTPO TOU pUBIOTIKOU (D) o€ eTmiTedo «0».

3. Mpoooxn OTIG KAUTEG ETTIPAVEIEG.
To «H» Ba deitel mola {wvn Mayelpépartog gival Kauth aTo
ayyiyua. Oa egagaviaTei 6Tav N €MQAveIa KPUWOE! a€ aoParf
Bepuokpaaia. Mmopei, emiong, va xpnoigotoinei wg Aeimoupyia
efolkovopnang evépyelag, €av BéAere va (eatvere TepaItépw
KaToapOAEG, XPNOILOTIOINGTE TO MATI TTOU €ival aképa (EaTo.

Xpnon Tng Aeiroupyiag evioxuong

Evepyomoinan Aeitoupyiag eviaxuong

1. EmAEGTe T Qvn (e0TaATOG OKOUPTIWVTAG TO TTAAKTPO €TTIAOYG
Quvng (A).

2. AkouumriyvTag 1o TARKTPO eAéyxou eviaxuang (E)
Quvng deixvel «P.» kai Tn péyiatn 10x0.

, n évoein

AxUpwan AeiToupyiag eviaxuong
1. Tarwvrag 10 OXETIKG TAAKTPO €TIAoyAS {wvng (A) Trou emiBueiTe
VO OKUPWOETE.

2.Marwvrag 10 TARKTPO Tou puBuiaTIkoU (D) yia va aKUPWOETE Tn
Aeiroupyia evioxuang, 101e n {wvn payelpéuarog Ba emavéABel oo
emimedo 9.

* H Aermoupyia pmopei va douléwel oe  omoladAToTE  uvn
payelpéuarog.

+ H {wvn payeipéparog emavépyeral aTo emimedo 9 peré amd 5 Aemrtd.

Xpnon Tng AciToupyiag kKAEIdwpATOG TTAISIWY

+ Mmopeirte va KAEIDWOETE Ta XEIPIOTAPIA YIA VO aTTOTPEWETE aKkoUTTIal
¥pnon (yia mapddeiypa maidid mou evepyomololv katé AdBog Tig
(Wveg payelpéuarog).

« Ortav 1a xeipioTipia givar KAeIdwpéva, OAa 10 XEIPITTAPIO EKTOG TOU
xelpiampiou OFF amevepyotololvTal.

Ta va KAEIBWOETE Ta XEIPIOTAPIA
AKOUUTIAGTE  TO  XEIPIOTAPIO  KAEIBWYATOG  TARKTPWY  yia 3
deutepOheta. H évaeign Tou xpovodiakdTrm Ba eugavioer «Lo».

Ta va §ekAedwaoeTe Ta XEIpIOTAPIA

1. BeBaiwBeite 611 n €oTia emaywyng eivar avapuévn.

2.TatoTe Taparerapéva To XeIpIoTAPIO Tou KAEIdwuaTog TARKTpwWY
yia Aiyo.

3.Mmopeite TAéov va apyioere va  xpnoluomoleite v €aTia
Emaywyng.

Orav n eotia eival oe Aemoupyia kAeidwyarog, OAa Ta
XelploTApIa eival amevepyomoinuéva ektog Tou OFF, pmopeite
TIGVTO VO OTTEVEPYOTIOIATETE TNV €0TIa WE TO XelpiaTipio OFF
o€ EkTakTn avaykn, aAd Ba fekheidwoeTe TpWTa TV €0TIO
OTOV ETTOLEVO XEIPIONO.

MpooTagia amwd umrepBéppavan

‘Evag  mapexopevog  aiobnmpag  Bepuokpaciag  pmopei  va
mapakohouBei ™ Bepuokpacia péoa oty eatia emaywyng. Otav
avixveverar  umepPoliky  Beppokpacia, n eoTia emaywyig Ba
OTaPATAGE! VO AEIToupyei auTépara.

AviXveuan HIKpWV OTOIXEIWV

Orav pia karoapoha akar@AnAou peyéBoug f pn payvnTike (T.X.
ahoupiviou) A kdmolo GAAO pIKpG avTiKEipevo (Tr.x paxaipl, mpolvi,
KAeIdi) éxel peivel oty eoTia, n eoTia petafaivel autéuara o€
avapovr) o€ 1 Aetmd. O avepioTApag Ba ouvexioel va Kpuwvel TV
€aTia emaywyng yia 1 akdua Aetrro.

MpooTagia autoparou TeppaTiapol AsiToupyiag

O autéuartog TeppamIoNOG  AeiToupyiag  eival  pia - Aeimoupyia
TpoaTaciag ac@aeiag yia my eaTia emaywyng. ZRrvel autépaTa edv
Eexaoerte ToTé va amevepyotroloeTe 1o payeipepa. O1 TpoeTIAyuévol
xpbvol Aermoupyiag yia didpopeg oTAbUES 10XU0G EPpavifovtal aTov
TIAPOKATW TTVOKA:

166N 10U0g 1~3 | 46| 78| 9
MpoetiAeypévog xpovodiakommg | 240 | 180 | 120 | 90
Aeiroupyiag (Aetrrar)

Orav a@aipeBei n karoapdAa, n eoTia emaywyng Wmopei va
oTapaTACEl va {eaTaivel auéowg kal N eatia opfvel autduaTa petd
amé 2 Aemid.

Ta droya e Bnparodom mpémel va oupBoulelovTal Tov yiaTpd
TOUG TIPOTOU XPNOIHOTIOIRGOUV QUTAV TN povada.

Xpnon Tou xpovodiakoTTy

Mrmopeite  va  XpnoIhOTIOINOETE TOV  XPOVODIOKOTT pe B0
DIaQOPETIKOUG TPOTIOUG:

+ Mmopeite va Tov XpnoIloToINaETE WG EAEYKTH Xpdvou. Z€ authv
TNV TEPITTWET, 0 Xpovodiakdmmg Ba afrvel omoladrToTe {Wvn
payeipéparog, 6tav Afjyel o xpovog.

+ Mmopeite va Tov puByioete va oprivel pia {wvn payelipéparog, LeTd
N A&n Tou pubpIcpévou ¥pdvou.

+ Mmopeite va puBpicete Tov XpovodiakeTn yia éwg 99 Aemtd.

Xphan Tou XpovodIaKOTITN wg EAEYKTH XpOVOU

Edv Sev emiAéyeTe kapia Jwvn HayelpépaTog

1. BeBaiwBeite 011 N em@Avela payelpikig ival avappévn.
Inpeiwon: pTopEiTe va XPNOILOTIOINOETE TOV EAEYKTH Xpdvou
aKOpa Ki €av Oev ETTIAEYETE {Wvn HayeIPEPATOG.

2. AxoupmiaTe To TAAKTpo Xpovodiakdtn (F). H évdeign eheykm
Ba apyioel va avaBoafrver «10» kai pmmopeite va puByioete Tov
XPOVOSIaKOTITN O aUTO TO aNEio.



3. XpNOIHOTIOIWVTAG O KOUPTIIAL  «+» A «-», UTOPEiTE va
TpaypaToToIfaeTe Tn pUBION Tou Xpovou amd 1 éwg 99 Aemrd.
ZupBouAd: MatoTe To KOUUTI «-» f «+» TOU XpovodiakoTm ia
@opd yIa va PEIWOETE A va augfaeTe katd 1 AeTTTo.

MaTAoTE TAPATETAPEVA TO KOUUTT «-» { «+» TOU XPOVODICKOTITN Yial
va PEIWOETE N va aughaete kard 10 Aetra.

MaTwvTag 10 «-» Kai 10 «+» Padi, 0 XpovodIaKATITNG aKUPWVETAI Kal
n évdeign Tou xpovodiakdTrTn ofrvel.

4.0Otav puBpioTei 0 xpovog, Ba apyioel Tnv avtioTpogn péTpnon
apéowg. H 0B6vn Ba eupaviel Tov Xpovo Tou amopEVEL.

5. To koudouvi Ba kavel pmmiT yia 30 GeutepoAeTTTal Kal N VeI Tou
XpovodiakdTrn Ba afrael, 6tav TapéABEI 0 pUBUIoEVOG XPOVOG.
Inpeiwon: o eheyktig Xpdvou AeiToupyei WOVO OE KAVOVIKN
Aeiroupyia.

P0BuioN TOU XPOVOSIOKOTITN VA ATTEVEPYOTTOINGE! pidt I TIEPIOCOOTEPESG

{Wveg payeipéuarog

Edv o xpovodiakomTng éxel pubpioTei o€ pia {wvn:

1.EmAEGre ™ oxemki Qwvn payeipéparog n o omoia  AEImoupyei
TaTwvTag 1o TARKTPO emmAoyig dwvng (A)

2.TamoTe 10 TARKTPO Tou XpovodiakdTn (F), n évoeidn Tou eAeykTi
Ba apyioel va avaBoafrver «10» kai pmopeite va puByioete Tov
XPovodIakATITN a€ auté T ONeio.

3. XpNOIYOTIOIWVTAG O KOUPTIIAL  «+» A «-», UTOPEiTE va
TpayparoToIfaeTe Tn pUBIaN Tou Xpdvou amd 1 éwg 99 Aemrd.
ZupBould: MatoTe 1o KOUUTI «-» f «+» TOU XpovodiakoTm pia
@Oopd yIa va PEIWOETE f va augfaeTe katd 1 AeTTTo.

MathoTe TapaTETapéVa T0 KOUPTTH «-» 1) «+» TOU XPOvVOSIaKOTITN yia
va PeIwoETe N va aughoete kard 10 Aetra.

MaTwvTag 10 «-» Kai 10 «+» padi, 0 XpovodIaKATITNG aKUPWVETAI KAl
n évdeign Tou xpovodiakdTrTn ofrvel.

4.0tav puByioTei 0 xpdvog, Ba apxioel apéowg TV avtioTpoen
pétpnon. H 0B6vn Ba eugavilel Tov Xpovo ToU ammopével Kai
€voeign Tou xpovodiakotn Ba avaBoaBrael yia 5 deutepdAerrta.
IHMEIQZH: H kokkivn koukkida dimha amv éveign otébung
10x00¢ Ba avawer uTrodeikviovTag 6Ti N {uvn EXel EMAEYEI.

5.01av MEel 0 XpovodIakoTITNG payeipépaTog, n avrioToixn Gwvn
payeipéparog Ba amevepyotroinBei autopaTa.
AMeg (wves payeipéparog Ba ouvexioouv va Aerroupyolv, eav
EVEPYOTTOIRBNKAV TIPONYOUEVLIG.

6.Kara m xpfion «Tou XpovodiakdmTn wg gumvntnpeiol» kal «Tou
XpovodIakTITn va amevepyoolgi TIG {wveg» padi, n o86vn Ba
€QQVIiOEl TOV XPOVO TTOU QTTOMEVEI KATA TIPWTN TTPOTEPAIOTNTAL.
MatAaTe TN {wvn PAYEIPELATOS VI VOl EPPAVICETE TOV XPOVO TIOU
QTTOPEVEI GTOV XPOVODIAKGTITN ATIEVEPYOTIOINGNG.

Zkeln (Eix. 3)

- MAnaidoTe évav payvim aTov o Tou okeloug oag. Av Tov €Al
JTIOpEITE VA XPNOIKOTIOIRCETE TO OKEUOG TNV €TaywyIKf {wvn
Jayeipéuarog.

- Na mporipdre Ta okeln Tou KpiBnkav kat@AnAa yia To emaywyiko

Jayeipepa.

- ZKeUN pe duvato ka Aeio Trdrmo.

- 'Eva okelog pe pia dIGETpo ion Tpog T {uvn yia T MEyIOTN
agjotmoinan g 10x0g.

- Eva okelog o WIKpO Welwvel TNV 10XU aMd ev Ba TTpokaAéoel
diduon  evépyelag. Qotéoo, oag OupBouleloupe va N
XPNOIUOTIOIEITE OKEUN ME BIAMETPO MIKPOTEPN TwV 10 €K.

- ZkeOn amd avogeidwro xaAuBa ToAaTALY aTpwaewv 1 avogeidwTo
QePITN-XaAuBa e TV EVOEIEN: yia ETaywyA.

- TNV TIEPITTWON XPAONG OKEUWY aTT XuTooidnpo, ival kaAutepa
va €ouv EpayiE TGTO yio TV ATTOQUYR YPATGOUVIWV OTO
vahokepapkd medio.

- Akat@AnAa okedn HayelpIkAG: Yuahi, kepapikd, TMHAIvo, okeln
a6 ahoupivio, avogeidwto XaAkd f TTupipaxo pe avotgidwm paon
(waTeviTiko)

Zuvthpnon (Eik. 4)

YmoAeippara  ahoupivoyaptou, @ayntwv, TITGINEG amd  Aitm,
Caxapn f TPO@INa Y uwnAn TEpIEKTIKOTNTA {axapng TTPETEN va
amopakpuvovtal agéowg amé 1o Tedio payeipéuarog pe pia §iaTpa
yuahio0 yia Ty amouyny mBavwy UitV otV ETIQAVEID TOU
Tediou. LT auvéxela, kabapiaTe e éva karaAAnAo Tpoidv kai xapti
Kougivag, JeTd EETAUVETE WE VEPO Kal OTEYVWATE YE Eva kabapd Travi.
Mn xpnoiuoToleite akAnpd o@ouyyapia, amoQUYETe ETiong T XpAon
KOUGTIKWV QTTOPPUTIAVTIKWV ) KABAPIOTIKG yia AeKEDES.

0Bnyieg yia TOV TEXVIKO EyKaTATTAONG

EykatdoTaon

O1mmapoUaeg 0dnyieg ameuBUvovTal aTov TEXVIKO yIa T eyKaTAOTAOM,
pUBMION Kal ouvtipnon GUP@Wva WE TOUG ITXUOVTEG VOHOUS Kal
kavoviopoug. O1 TapeuPaoelg TpEmEl va TTpaypaToTolouvial
TIGVTOTE JE OTTOOUVOEMEVN TN GUCKEUN).

TomoBétnon (Eik. 5)

To medio payelpépaTtog TTPOOPICETal yia EVIOIXIOMO OF TAYKO

epyaaiag, OTwg eaiveral atnv ikéva.

Mpwra am’ OAa cepayiaTe TV TEPIKETPO TOU TIEDIOU PaYEIPEUATOS XWPIG

KaVEVal KEVO.

Yag oUMPOUAEUOUPE VO N KAVETE TV EYKATACTAON TTAVW O€ €vav

@OUPVO, DIAPOPETIKG EAEYETE:

- Qv 0 PoUPVOG £XEI £val IKAVOTIOINTIKG GUGTNHA WOENG.

- 011 o€ Kapia mepiTTWATN dev TEPVAel Bepudg agpag amoé Tov oupvo
TIPOG T0 TTEdi0 YayeIpEUATOG.

- 011 BeV UTTAPXOUV aVOiyHOTa OEPICHOU OTTWG PaiveTal aTnV EIKGvA.

HAekrpiki oOvSeon (Eik. 6)

MpIv va TipaypaToToIGETe TNV NAEKTPIKK GUVIEDT EAEYETE:

-av ol TPodlaypagég TG EyKaTAoTAONG TNPOUV Ta avagepdpEva
oTov Tivaka Tpodlaypagwy Tou Bpioketal ToToBETNUEVOG GTO
BaBog g empAveiag payeIpéPaTog

-Kal OTI N eyKaTAOTaON €Xel IO KOAY YeEiwon oUP@WVA PE TOUG
1oxUovieg  kavoviopoUg kai Tpodiaypagés. H  yeiwon eival
UTIOXPEWTIKA 0TI TOV VOUO.

Imv Tepimwon Tou n ouckeur Oev Exel KaAwdio kai Tpila

xpnoiyomoinate UAIKG katdAnAo yia 1o pedpa Tou evdeikvutal

aTov Trivaka Tpodiaypa@wv Kai yia T Bepuokpacia epyaaiag. To

Kahwdlo o€ kavéva onyeio, dev TPETEN va GTACEI TAVW ATTO TOUG

50°C Bepuokpacia ot oxéon We Tn Beppokpaaia TePIBAAoOVTOG.



[AHHbIA TPOOYKT BbU1 CO30AH
[N EFO WCMONMb30BAHUS B
TIOMALLIHUX YCITOBUSIX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  HECET
HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTH
B CIYYAE  BO3MOXHOIO
YIEPEA, HAHECEHHOIO OASM
WM MPEOMETAM, B CBS3M C
HEMPABMIIbHOW ~ YCTAHOBKOM
W3LENUS WK 1O MPUYUHE ETO
HEMPABMIIbHOIO,  OLUMBOYHOIO
Wi BECCMbIC/IEHHOIO
UCIOMb30BAHMSI.

Mpou3soguTens 3asiBnsieT O TOM, YTO [aHHbIN
MPOLYKT OTBEYAET BCEM OCHOBHbIM TpeBoBaHUAM
B OTHOLWEHUM  3MEKTPUYECKOr0  MaTepuana
HI3KOrO HaNpPsKEHNS, MPUBEAEHHBIM B AUPEKTIBE
3a  Homepom 2014/35/EU, u HopmaTuBam
N0  3MEKTPOMArHUTHOMY  COOTBETCTBUIO B
COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIM B aupekTuse 2014/30/
EU.

MEPbI MPEOOCTOPOXHOCTH

-Bo Bpems paboTbl MHAYKUMOHHOM MAWTbI
Cnenyet fiepxatb OT Hee Ha paccTosHWM BCe
Matepuarbl, KOTOpble MOTYT HaMarHuTUTLCS,
TakMe Kak: KpeOWTHble  KapTOuKM, — JUCKM,
KanbKynsTopbl U T.4. - HUKOrAA He NoNb30BaThes
anoMUHKEBOI (HOMLrol U He KNacTb NPOSYKTH,
3aBEPHYTbIE B (HOrbry, NPAMO Ha NaHenb.

-Bo wu3bexaHe HarpeBaHus, 3anpeLlaeTcs
KnacTb MeTannuyeckue npeameThl, Takue, Kak
HOXW, BUNKW, MOXKA W KPbILLKM HA MOBEPXHOCTb
naHenu.

- MPY UCMOMb30BAHWI HEMPUrOPAEMON NOCy bl 4ns
rotoski, 63 fobaBneHNs Npunpas, OrpaHU4NTL
BpeMs NpeaBapuUTENLHOMO HarpeBaHNs 40 OfHOM
WnK SBYX MUHYT.

- Bapka npozyKToB CO CKNOHHOCTBIO K MpUnmnaHio

KO [OHY KacTpronn AO0MmMKHa HayMHatbCA Ha
MUHAMAMNBLHOM MOLLHOCTU npwu JanbHeilem ee
YBENUYEHUI, 1 NPK YacTOM NOMeELLBaHNN.
-Mocne  OKOHYaHUS CNONb30BaHNA,  BbIKMIOYUTE

C  MOMOWPBI0  COOTBETCTBYHLIEA  KMaBuLm
(ymeHblueHne o “0°), U He JoBepsiiTe AETEKTOPY
KacTpionb.

-Mpn pasnome NOBEPXHOCTM NMUTHI, Creayet
HEMEANEHHO OTKMIYMTb annapat OT CeTU
nMTaHns B0  M30eXaHMe  ANEKTPUYECKOro
LoKa. - 3anpeLlaeTcs MCronb3oBaTh NapoBble
annapatbl 411 O4YUCTKW MOBEPXHOCTY NNTHI.
-Mpnbop 1 ero Yactu MOryT HarpeBaThcsi BO
Bpems paboTb.

- CobrtopaiiTe OCTOPOXHOCTb, YTODbI He KacaTbes
HarpeBaTesbHbIX 3NEMEHTOB.

- [letn Mnagie 8 neT He LOMKHbI NPUOMKATLES K
npubopy 63 NOCTOSHHOMO MPMCMOTPA B3POCTbIX.
- [laHHbI npubop paspellaeTcs MCnomb3oBaTh
Jetam craplwe 8 neT, a Takke Muam ¢
OrpaHi4eHHbIMA ~ (PUNYECKUMM,  CEHCOPHBIMM
WM YMCTBEHHbIMM  BOBMOXHOCTAMW WM
OTCYTCTBMEM OMbITa M 3HaHWA TOMbKO B TOM
Cnyyae, ecrv OHW HaxoZsTCs MOA KOHTpOneMm
WM eCriv OHW MPOLLMW  COOTBETCTBYIOLMA
WHCTPYKTaX B OTHOLEHWM  6e3onacHoro
ucronb3oBakus  nmpubopa M MOHUMAKOT
CBs3aHHbIe C 3TUM OMacHOCTU. He gonyckaiTe,
ytobbl feTn wrpamm ¢ npubopom. [etn Oe3
MPUCMOTPa He AOMKHbI BbIMOMHATL OUUCTKY W
TeXHM4eckoe obenyxusanme npubopa.

-OnacHo oTxogutb OT npubopa BO Bpems
MPUrOTOBNEHNS MULM C  MCMONb30BaHUEM
XMpa WM macna, noToMy YTO CyLLecTByeT
BEPOSTHOCTb ~ BO3HWKHOBEHWS  MOXapa.
HUKOIDA He nbiTaiTech MOTYLWMTb OFOHb
BOOW. B Takom cnyyae cnegyeT OTKMOYUTL
npubop OT WCTOYHMKA MUTaHWs, a 3aTem
HaKpbITb MMams, HanpUMeP, KPbILKOW WnK
MOKPbIBAOM.

- [pouiec rotoBkM AOMKEH BbITb KOHTPOMUPYEM.
Mpouec ObICTPOrO MPUIOTOBMEHMS [OMKEH
NPOXOANTL BCErAa Nof HabrogeHuem.



-[OTOBKA C XMPOM WNM MacnoM MOXET ObiTb
onacHa 1 NpoBOLMPOBATL NoXap.

-OnacHoCTb  BO3HWKHOBEHMSI  MOXapa:  He
OCTaBnANTe  MpeameThbl BaPOYHbIX
MOBEPXHOCTSIX.

- /cnonb3yitTe TOMbKO Takve CPEeAcTBa 3awuTbl
CTONELLHMLbI, KoTopble pa3spabotaHsl
rpousBoguMTenem npubopa Ans MpUroTOBNEHNS
UMW YKa3aHbl MPOM3BOZUTENEM B MHCTPYKLNAX
Mo MpuMeHeHWto, mMbo CpeacTsa  3awuThl
CTONELLHMULbI, KOTOPblE BXOAAT B KOMMMEKT
MocTaBKu npubopa. Acnonb3osaHue
HENOOXOASWMX  CPEACTB  3aWuTbl  MOXET
MPMBECTM K  BO3HWMKHOBEHMIO  HECYACTHbIX
Cnyyaes.

BbinonHuTe  MOAKMIYEHME K - CTaLMOHapHON
MPOBOLKE C Y4ETOM TOrO, YTO OTKMKOYEHWE OT
MUTalOLen CeTM  [OMKHO  OCYLLECTBNIATHCA
C 3a30paMn  MeXgy BCEMM  KOHTaKTamu,
obecneunBatoWwmMn  MOMHLIA  paspbiB — Lienu
Mpu  NepeHanpsikeHuu, B COOTBETCTBUM C
TpeboBanmamu kateropuu |l 1 npasunamm
npoknagk. Po3eTka WM MHOMOMOMOCHBIN
nepekntovatent  JOMKHbl  BbiTb  MPOCTbI ¢
LOCTYMHbI ANS NOAKIOYEHMS YCTAHOBIEHHOMO
annaparta.

[aHHbin  npubop He npedHasHauyeH Ans
NCMONb30BaHMS C BHEWHMM TaliMEPOM WK
CUCTEMOM AUCTAHLMOHHOIO YpaBneHus.
KoHcTpyktop  cHumaer ¢ cebs  BCl
OTBETCTBEHHOCTb B TOM Cnyyae, ecnM Bece
BblLLEeYKa3aHHbIe TpeboBaHNs M 0BbIYHbIE HOPMbI

NPenoCTOPOXHOCTM He ByayT coBnioaeHb!.

Ha

B cnyyae noepexdeHus wHypa
numaxusi, obpamumecb K
¢habpukaHmy Onsi €20 3aMeHbl, unu
obpamumecb 8 yNOIHOMOYEHHbII
UEeHmp mexHu4yecKol noMowu, umu
Xe obpamumecb K mMeXHUYeCKOMy
cneyuanucmy 06020 uyeHmpa €
NnodobHbIMU  NOSIHOMOYUSIMU,  Onsl

npedomepaujeHusi
06020 suda puckos.

NPUHLWNBI PABOTbI (Puc. 1)

MpuHuMnbl paboTbl OCHOBAHbI Ha 3MEKTPOMArHUTHbIX CBOWCTBAX

KacTptorb, CKOBOPOAOK M MHOI NOCYAbI ANS NPUTOTOBNEHNS MUALLM.

WHOYKUMOHHAs KaTylka YnpaBnsieTCs 3MEKTPOHHON CXeMOW ans

€034aHNS CUMbHOTO MArHUTHOTO Monsl.

Tenno nepefaeTcs NPoAyKTaM NUTaHUs OT Camoii NOCYAbI.

Bapka mpogykTOB 1M MpUrOTOBMEHWME MUMIM  OCYLIECTBRSIETCS

cneqytoLmm obpasom:

- MUHUManbHas aucnepcus (BblOXWi BbIXOA)

- CHSITUE KacTPIONN C 30HbI Bapky (v MPOCTO ee MOJHATUE BBEPX)
aBTOMATUYECKN BROKMPYET CUCTEMY.

- 3MeKTPOHHas cucTeMa obycnaenuBaeT MaKCManbHYIo TMBKOCTb U
TOHKOCTb PerynvpoBKy.

603HUKHOB8EHUA

(Puc. 1)

1 Kactprons

2 VIHDYUMpOBaHHbIit TOK

3 MarHuTHoe none

4 VnpykTop

5 OnekTpoHHas cxema

6 AnekTpuyeckoe NoaKNYeHe

WHeTpykuma no akcnnyatauum (Puc. 2)

3Havok Onucanme

A KHonka Bbl6opa 30HbI

B KHonka 6rokvpoBku oT feTeit
C Knonka BKJI/BbIKIT

D Cnaitgep MotuHocTs/Bpems

E KHonka MrHoBeHHOro Harpesa

F

YcTaHoBKa

Bce onepauum Mo yCTaHOBKE (3MEKTPUYECKUE MOAKMIOYEHNS)
LOMKHbI NPON3BOAMTLCS TONBKO KBANMGMLMPOBAHHBIM NEPCOHANOM
11 B COOTBETCTBIM C CYLLECTBYHOLMMI HOPMATUBAMM.

B pasgene o6 ycTaHoBKe yka3aHa BCst MHGOpMaLMs N0 YCTaHOBKE.

Knonka Taiimepa

Wcnonb3oBaHue MHAYKLMOHHON NAVUTI

B Hayane roToBku

1. Haxmure kHonky BKI/BbIKII.
locne BKMIOYEHNS NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHan u
Ha BCEX QMCTnesXx NOsIBUTCS 3HAYOK “~*, KOTOpbIN
03HaYaeT, YTO WHAYKLMOHHAS NNUTa HAXOANTCS B
pexuMe oXuaaHus.

2.MoctaBbTe  Mopxopsllylo  nocysy — Ha
BAPOYHYI0O  30HY,  KOTOpYl  XOTuTe
CTIONb30BAT.

- Ybegutech, 4TO0  AHO  mocydbl W
MOBEPXHOCTb BAPOYHOM 30HBI YUCTble 1
Cyxve.



3. B 3aBUCMMOCTY OT BapOYHOM 30HbI, HA KOTOPOI! HAXOAKUTCS Nocyza,
BbIGEpUTE COOTBETCTBYHLLYHO BAPOYHYIO 30HY Ha [MCTNEE, HaxaB
KkHomky «  » (A). Psigom ¢ BbIBpaHHOM Bapo4HON 30HOM NOSIBUTCS
cumeon 0.

4. BbibepuTe ypoBeHb MOLLHOCTY C MOMOLLbI0 cnaiifepa (D).

* Ecnv ypoBeHb MOLLHOCTY He ByfeT BbiBpaH B TeueHne 1 MuHyTHI,
MHOYKUMOHHAs MnuTa BbIKMIOYKTCS aBTOMaTudecku. [pouecc
ByneT HeobxoaMMo HauaTh cHavana ¢ 1 wara.

* YpoBEHb MOLLHOCTV MOXHO MEHSITb B MioBON MOMEHT BpeMeHH B
NPOLECCE FOTOBKY.

Ecnu npu BbiGope ypoBHSA MOLHOCTH Ha Aucnnee NOABNAETCA

Murarolee n3obpaxeHue cumBeona ,

370 03HaYaeT,

* 4TO Mocyza He Bbina NOMeLLEHa B NPaBUIbHYHO BAPOUHYHO 30HY, Un

* 4TO MCNONb3yemas NocyAa He NOAXOAUT ANS UHAYKLMOHHON NAKTBI,
nm

* 4TO MOCyAa CMWLIKOM ManeHbkas UMM He BbiCTaBneHa no LieHTpY
BapOYHON 30HbI.
Harpes He HayHeTCs [0 Tex Nop, Noka B BAapOYHOI 30He He Byaet
nogxogsiuei nocyasl. Ecnu Ha nnuty He 6yaeT noctaBnewa
noaxofAlLas nocyaa, AUCNNeR OTKIKOUYUTCH aBTOMATUYECKN Yepes

1 MUHYTY.

Mo oKOHYaHWK rOTOBKM
1. HaxmuTe KHOMKY BapouHOM 30HbI (A), KOTOPYIO XOTUTE BbIKIOYMTS.

2. Bepute cnaigep (D) Ha ypoBeHb «0».

3. OcTeperaitTecb ropsumx nOBEPXHOCTEN.
3Haukom «H» 0603HavaloTcs ropsuMe [Ans MPUKOCHOBEHUS
BApPOYHblE 30Hbl. JTOT 3HAYOK WCYE3HET, KOrda MOBEPXHOCTb
ocTbiHeT 10 Ge3onacHoit TemmepaTypbl. Takke 3TUM MOXHO
BOCTIONb30BATLCS B LENsAX 3KOHOMUM 3HEPTUM: €CI Bbl XOTUTE
MPOAOIKIATL Harpes Mocyzbl, e MOXHO MOCTABUTL Ha eLle rnoka
TOPSYYI0 BAPOUHYHO 30HY.

Ucnonb3oBaHue dhyHKLUN MTHOBEHHOTO HarpeBa
BkntoueHue hyHKLWUM MIHOBEHHOTO HarpeBa
1. BoibepuTe BapouHyto 30HY, Haxas KHOMKY BbiGopa 30HbI (A).

2.Tlpn HaxaTn KHOMKKU MrHOBeHHOro Harpesa (E) NHOMKaTop
30HbI NOKa3bIBaeT «P.», @ MOLHOCTb AOCTUraeT MaKCUMyMa.

OTKntoYeHne (hyHKLUMU MIHOBEHHOTO HarpeBa
1.HaxmuTe KHOMKy BapO4HOA 30HbI (A), ANS KOTOPOWM HyXHO
OTKITOUUTB (DYHKLIMIO MTHOBEHHOTO Harpesa.

2. Haxmute cnaitaep (D), 4tobbl OTMEHMTb (DYHKLMIO MTHOBEHHOTO
HarpeBa W YpoBeHb MOLLHOCTW BAapOYHON 30HbI BEPHETCH Ha
YpoBeHb 9.

* [lanHas dyHkums paboTaet Ans niobol BapoyHOi 30HbI.

* Yepes 5 MUHYT ypoOBEHb MOLLHOCTI BApPOYHOW 30HbI BEPHETCH K
3Hayenmto 9.

Wcnonb3oBaHue thyHKUMKU BNOKUPOBKY OT AeTer

* MoxHo 3a6roKupOBaTh ANEMEHTbI yrpaBreHIs, YTobbI NpesoTBpaTUTL
WX HenpeaHaMEepeHHOe WCromb30BaHME  (HanpuMep, CryyaiiHoe
BKITIOYEHME BAPOUHbIX 30H AETHMM).

* Korma  amemeHTbl  ynpaBneHus  3abnokvpoBaHbl,
BOCMNONb30BaTLCS TONBKO kHOMKoW BbIKJT.

MOXHO

Yro6b1 326110KMpPOBaTL ANEMEHTbI yNpaBneHus
YpepxuBaiiTe KHOMKy Onokuposkn B Teuenne 3 cekyHd. Ha
VHAVKaTOPE TaiiMepa NosBUTCS HaanUCh «Loy.

Y106bI pa3bnokupoBaTh 3NeMeHTbI ynpaBneHus

1. Y6eauTech, YTO MHAYKLUMOHHAS NNKTA BKIKOYEHA.

2.Haxmute W ypepxvBaiiTe KHOMKYy OrnOKMPOBKM B TeueHue
HEKOTOPOTO BPEMEHMU.

3. MHayKumoHHas nnuTa rotosa k pabore.

Korma wHmykuvoHHas nnuTa 3abnokMpoBaHa, M3  BCeX
3MeMeHTOB ynpaBneHus paboTaet Tonbko kHonka BbIKIT. B
9KCTPEHHOM Cryyae BCeraa MOXHO BbIKIHOYUTb MANTY, Haxas
Ha 3Ty KHOMKY, HO 4T06bI CHOBA Ha4aTb NOMb30BATLCS NNMTON,
HyxHo BypeT npeaBapuTeENnbHO ee pPa3brokMpoBaTh.

3awura ot neperpesa

BcTpoeHHbIli JaTyMK TemnepaTypbl KOHTPOMMPYET TemnepaTtypy
BHYTPU WHAYKUMOHHOW nnuTel. Ecnu Temnepatypa nogHvmaeTcs
BbIlUE YCTAHOBMIEHHOW, WHAYKUMOHHAS MNMTa  ABTOMATUYECKY
OTKIHO4aETCS.

OGHapyxeHue HeGonbLNX NpeaMeToB

Ecnv Ha BapouHOI MaHemu OCTanuCh NPeAMETbl HEMOAXOASILEro
pasmepa WIW HeMarHuTHas Mocyfa (HanpuMep, anioMuUHIeBas) Uim
Opyrve HeGombluve MpeaMeTbl (Hampumep, HOX, BUIKa, KIkouw),
VHAYKUMOHHaS NNUTa NEpefieT B PEXVM OXMAAHUS Yepes 1 MUHYTY.
BeHTUNATOP MPOJOMKUT OXNaX[EHNE UHOYKUMOHHOW NMUThI eLue B
TEYEHUe 1 MUHYTBI.

ABTOMAaTUYECKOE BbIKNIOYEHUE

ABTOMaTM4ECKOE  BbIKIKOYEHME 9T0  3alluTHaa (byHKLl'I/Iﬂ
MHﬂyKLlMOHHOl;I NNUTHI. V]HﬂyKLlMOHHaﬂ nnuta  BbIKMNKOYaeTCa
aBTOMATUYECKY, Aaxe ecnu ee 3abbinv BbIKNIYUTL NOCTE FOTOBKM.
YcTaHoBneHHoe Bpema pa6OTbI anga pasHbIX ypOBHeI;I MOLLHOCTH
Yyka3aHo B Taﬁnmue HUxe:

1~3
240

4~6
180

7~8 9
120 90

YpoBEHb MOLLHOCTY

Bpewmsi paboTbl no
YMONYaHIO (MUH)

Mpu CHATWM mocydbl HarpeB HEMEANIEHHO NpekpalaeTcs W
VHAYKUMOHHAs NNUTa aBTOMATUYECKV BbIKIOYAETCS Yepes3 2 MUHYTI.

Nuyac KapanoCTUMYNATOPOM AOIKHbI MPOKOHCYNbTUPOBATLCA
C Bpa4om nepea ucnosb3oBaHneM aToro yCTpOﬁCTBa.

Ucnonb3oBaHue TaiiMepa

TaliMep MOXHO MCMONb30BaTL [4BYMS PasHbIMM Criocobamu:

Ero MOXHO 1cnonb3oBaTh kak Taimep obpaTHoro otcyeta. B atom
cnyyae Taiimep He ByaeT BbIKI04aTh BAPOUHYHO 30HY N0 UCTEYEH
YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHM.

- Takke MOXHO 3amporpaMMupoBaTh TailMep Ha OTKMKYEHUe
BAPOYHbIiA 30HbI N0 UCTEYEHUN YCTAHOBMNEHHOTO BPEMEHM.
MakcumansHoe Bpemsi, KOTOPOE MOXHO YCTaHOBUTL Ha TailMepe,
— 99 MUHyT.

Ucnonb3oBanue TaiiMepa Ans 06paTHOro oTcyeTa
Ecnu He BbIGpaHa KOHKpeTHas BapoyHas 30Ha
1. Y6eauTech, YTO MHAYKLMOHHAS NNUTA BKIKOYEH.
Mpumeuanue: yHKunio obpaTHOrO OTCYeTa TalMepa MOXHO



1cnonb3osath Aaxe 6e3 Bolbopa BapouHOit 30HbI.

2.Haxmute kHonky Taiimepa (F). ®yHkums obpaTHoro otcyeta
Ha4HeT MUraTh, a Ha MHaMKaTope noseuTcs Ludpa «10». Tenepb
MOXHO YCTaHOBUTb Xenaemoe Bpemsi paboTbl Taiimepa.

3.Mcnonb3yst KHOMKM «+» WAK «-», MOXHO YCTAHOBWTb BpeMsi B
AvnanasoHe ot 1 40 99 MuHyT.
lMopckaska: Mpy KpaTKOM HakaTuu Ha KHOMKKA «+» WMn «-» Bbl
npubasnseTe unu oTHUMaeTe no 1 MUHyTe.
Mpy HaxaTu 1 yaAepXaHUW KHOMKM «+» UMM «-» Bbl NpubaBnseTe
1nu oTHUMaeTe Mo 10 MUHYT.
Ip¥ OAHOBPEMEHHOM HaXXaTuW Ha KHOMKM «+» 1 «-» YCTaHOBNEHHOE
Bpems cOpacbIBAETCS 1 MHAMKATOP TaliMepa BbIKMKYaeTcs.

4.Mocne ycTaHOBKM BpeMEHM 0BpaTHbIi OTCUYET HauuHaeTcs
HesamefnuTenbHO. Ha aucnnee otobpakaetcss ocTaBlueecs
BpeMS..

5. Mocne okoHYaHus 06paTHoro oTcyeTa 3BYKOBOI CUrHan pabotaeT B
TeueHne 30 CekyHA M MHANKATOp OTKMKYaeTCs.
MpumeuyaHue: tyHKUMs oBpaTHoOro oTcyeTa paboTaeT TONbKO B
CTaHLapTHOM MOAenM.

Hactpoiika Taitmepa Ans BbIKNIOYEHUS! OOHOW WNM HECKONbKUX

BapOYHbIX 30H

BknioyeHue Taimepa Anst OAHOM 30HbI

1.Bbibepute HyxHyl0 pabouylo BapouHyl0 30HY, HaxXaB KHOMKY
BbI6opa 30HbI (A)

2. GyHKuna 06paTHOrO OTCYETA HAYHET MuraTh, @ Ha MHAMKAaTOpe
nosiButcs uudpa «10». Tenepb MOXHO YCTAHOBUTH Xenaemoe
Bpems paboThbl TaitMepa.

1I>M2
2N AN

3./cnonb3yst KHOMKA «+» UMK «-», MOXHO YCTAHOBUTb BpeMs B
AnanasoHe ot 140 99 MUHYT.
Mopckaska: MpyU KpaTKOM HakaTuu Ha KHOMKWM «+» WK «-» Bbl
npubasnseTe unu oTHAMAETE No 1 MUHyTe.
Mpy HaxaTM U YAEPKaHUM KHOMKW «+» UMW «-» Bbl NpubaBnseTe
1nu oTHUMaeTe no 10 MUHYT.
IMpy OBHOBPEMEHHOM HaXaTiu Ha KHOMKY «+» 11 «-» YCTaHOBMEHHOE
BpeMms cOpacbIBAETCS 1 MHAMKATOP TaliMepa BbIKMKYaeTCs.

4.Tocne ycTaHOBKM BpemeHW 0OpaTHblil OTCYET HauMHaeTcs
HesameAnMTeNbHO. Ha ancnnee oTobpasutcs ocTaslueecs Bpemst
1 MHAVKaTop TaiMepa ByAeT MuraTh B TedeHne 5 CekyHA.
NPUMEYAHUE: cBeTALLasCs kpacHas TOUKa PSAOM C MHANKATOPOM
YPOBHS MOLLHOCTM NOKa3bIBAET BbIOPAHHYI0 BAPOUHYIO 30HY.

5.

5.T10 ucTeyeHnn 3agaHHoOro BpeMeHW COOTBETCTBYKOLAA Bapo4Has
30Ha 6yﬂ6T aBTOMaTUYeCKu OTKNYeHa.
Ecrn Gbimv  BKmioYeHbl ¢ [pyrue BapO4Hble 30Hbl, TO OHU

npogomnxar pabory.

6.Tpn ogHOBpEeMEHHOM MCronb3oBaHUM 0beux (yHKUMI Taiimepa
— Kak 0BpaTHOro oTcyeTa, TaK W OTKIHOYEHHs BaPOUHbIX NaHeneit
— Ha Jucnnee oTobpaxaeTcs OCTaBLUEECH BPEMSi, MOCKOMbKY
thyHKUMst 0bpaTHOro oTcyeTa SIBNSIETCS NpUOpUTETHOM. Haxmute
Ha WHOVKATOP BApOYHONM MaHemw, YTobbl MOCMOTPETh BpEMS,
0CTaBLUEECS [0 OTKIKYEHNS.

Nocyna (Puc. 3)

-Ecnu mariuT npununaeT Ko AHY KacTpiomu mpu mpubnvkeHnn
KO [HY, 3Ta Kactpiona roguTcA Ans Bapku Ha WHOYKUMOHHOM
nnuTe. - NOKynaiiTe KacTplomKM, CrieuMansHo paccyMTaHHble Ha
MHAYKLMOHHYIO BapKy.

- KaCTPIONK C NAIOCKAM ¥ TOMCTHIM AHOM.

- KacTpionu, AnameTp [Ha KOTOpbIX TOYHO COOTBETCTBYET AMameTpy
KOH(POPKM ANst MakCUMambHOTO UCTIONb30BAHNS MOLLHOCTH.

- KacTpionsl  MeHblUMX Pa3MepoB CHIKAET MOLLHOCTb, HO He
MpMBOANT K NoTepe aHepruu. B miobom cryyae He pekomeHfyeTcs
1CTIoNb30BaHMe Nocyapl ¢ AuameTpoM Mexee 10 cm.

- NIOCY/a 13 HepXaBetoLLei CTank C MHOTOCMOMHbIM HOM WK nocyaa
113 HepxaBeilkn C peppuTOM, eClM Ha AHE MOCYAbl YkasaHo: Ans
MHAYKLMOHHBIX NAINT.

- B CMy4ae UCMonb30BaHs YyryHHoi Mocygbl, nyde, YTobbl UX AHO
Obino amanesoe, BO W3bexaHne NOSBNEHMS LapamuH Ha cTekne
KepaM14eckoii naHemnu.

- Criepyiollas nocyaa He NpWropHa ANS WCTIONb3OBAHWUS: CTEKNO,
Kepamuka, 0BOXOKEHHaR MK, NOCYAa U3 amoMUHIS, MV i He
HaMarH4MBaIOLLENCS CTanu (ayCTEHUTHON).

Yxon (Puc. 4)

OcTaToK anoMuHuUeBON (hONbriA, OCTATKV MALLEBLIX MPOLYKTOB,
KVPHbIE NSITHa W BPbI3rK, caxap, NPoaYKTbI ¢ GoNbLUMM COfep)aHueM
caxapa — BCe 370 CriefyeT HEMENIEHHO CUMCTUTD C BapOHON NaHenu
C NOMOLLYbI0 CreumanbHoi nonatku - Wwabepa, Bo usbexaHne
NOSIBNEHMS LiapanuH Ha NoBepXHOCTW. Cpasy nocne 3Toro HaHecTu
cneuvanbHbIi MPOAYKT W UCMONb30BaTb ANS OYUCTKW MaHenu
OymaxHble MOMOTEHLA. 3aTeM MPOMbITb BOLOW U BbICYLMTL
YMCTON TPSNOYKON. 3anpellaeTcs UCnonb3oBaHWe abpasvBHbIX
ry6oK UM MoYarnok, a Takke arpecCuBHbIX XUMUYECKUX CPELCTB
1 CPEACTB NS YAANEHNS NATEH.

WHCTpYKUMM ANs MOHTaXHMKa

MoHTax

HacTosiwye WHCTPYKUMM npedHasHayeHbl AN UCMOMb30BaHUS B
Nepuoz, MOHTaXa 1 Anst MOHTaXHWKa, 9TO PYKOBOLCTBO ANsi MOHTaxa,
PErynupoBKM M yXofia 3a NNUTOM B COOTBETCTBME C CYLLECTBYHLLAMM
HopMaTiBamu. He 3albiBaitTe 0 TOM, 4TO HEOBXOAUMO OTKMKOUMTH
NAUTY ANS BbINOSHEHUS KakuX-Mb0 onepaLui.

YcraHoBka (Puc. 5)

[InA ycTaHOBKM NNMTbI Ha NMOCKOA NOBEPXHOCTM obpaTTech K

COOTBETCTBYIOLEMY PUCYHKY.

Qina  repmeTusaumm Bcero nepuMeTpa

3anoNHUTENEM, BXOAALLMM B COCTaB MOCTaBKM.

He pexomeHzyem ycTaHaBnuBaTb NNUTY Ha [lyXOBKE, UMK, B Cyyae

TaKoro poaa yCcTaHoBKu, yGeauTech B TOM, 4TO:

- [yxoBka 060pyaoBaHa ahheKTUBHOI CUCTEMON OXNAXEHNS,

- FOPSYYil BO3AYX U3 AyXOBKY HE MOXET NONacTb o KaHany B 06nacTb
MHAYKUMOHHOI NaHeny,

- IpeayCcMOTPeTb BO3AYLLHbIE KaHanbl B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIM
Ha PucyHke.

NNUTbI I'IOl1b3yVITer

AnekTpuyeckue noakntoyeHus (Puc. 6)
Mepef NOAKMIOYEHNEM K CETU NUTaHWS YOeAUTECH B TOM, YTO:



- XapaKTepucTUKM  YCTaHOBKM COBNAJaloT C  XapakTepucTukamu,
NPVBEAEHHbIMU Ha 3aBOLCKON Tabnuuke, Haxopsllelics Ha aHe
BAPOYHON NaHenu;

- [ins ycTaHOBKW NPeAyCMOTPEHO AOCTATOYHO MOLLHOE 3a3eMmeHue,
B COOTBETCTBUM C HOpMaTUBaMu M TpeboBaHMSMM [EACTBYIOLErO
3akoHoAaTenbCTBa. 3a3eMneHIe NPefyCMOTPEHO B YCTaHOBMEHHbIX
HOpMaTHBaXx.

B ToM cnyyae, ecnu ans npubopa He MpeaycMOTpeH LWHyp w/

WM po3eTka BKMIOYEHMUS, HEOBXoAuMO wcnonb3osaTh Marepuan,

NPUrOAHBIA NS 3HAYEHWIA JNEKTPUYECKOrO TOKa, NPUBEAEHHBIX

Ha YCTaHOBOYHOI MNacTWHe C XapakTepucTukamu, M NS AaHHOW

paboyeit Temneparypbl. 3anpeljaeTcs UCMOMb30BaTh LWHYP B

Ccrnyyae €ero neperpeBaHusi npu npesbieHnn 50°C Temnepatypbl

OKpYXaloLLeil cpeapl.



PRODUKT TEN ZAPROJEKTOWANY
ZOSTAL DO UZYTKU w
GOSPODARSTWIE DOMOWYM.
PRODUCENT NIE PONOSI ZADNEJ
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
EWENTUALNE SZKODY RZECZOWE
| OSOBOWE POWSTALE WSKUTEK
JEGO NIEPRAWIDL OWEJ INSTALACJI
ORAZ NIEWLASCIWEGO, BLEDNEGO
LUB NIEUZASADNIONEGO
UZYTKOWANIA.

Producent o$wiadcza, ze ninigjszy produkt
spetnia  wszystkie podstawowe wymagania
dotyczace niskonapieciowego sprzetu
elektrycznego zawarte w dyrektywie 2014/35/
EU oraz kompatybilnosci elektromagnetyczne;
zgodnie z dyrektywa 2014/30/EU.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

-W czasie dziatania urzadzenia powinni$my
usuna¢ z jego bezposredniego otoczenia
wszelkie przedmioty, ktore mogg ulec
namagnetyzowaniu, takie jak karty kredytowe,
ptyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni piyty
folii aluminiowej ani tez zawinigtych w nig
produktéw.

- Na ptycie nie powinno si¢ pozostawia¢ zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak noze,
widelce, tyzki czy pokrywki, ze wzgledu na
ryzyko ich nadmiernego rozgrzania.

-W czasie gotowania przy uzyciu naczynia
0 nieprzywierajagcym dnie, bez dodanych
przypraw, nalezy skroci¢ czas wstepnego
grzania do 1-2 minut.

- W przypadku potraw, ktore fatwo przywierajg do dna,
gotowanie rozpoczynamy przy minimalnej mocy, po
czym stopniowo jg zwiekszamy, mieszajac caty
czas zawarto$¢ naczynia.

-Po  zakoriczeniu  uzytkowania  danego
pola grzejnego  wskazane jest jego
wylaczenie  (obnizenie mocy do “0").

W tym przypadku nie powinnismy liczy¢ na
automatyczne wytaczenie w wyniku zadziatania
wykrywacza naczyn.

-W przypadku pekniecia piyty kuchennej nalezy
natychmiast wylaczy¢ urzadzenie z sieci w celu
unikniecia ryzyka porazenia elektrycznego.

- Zabrania sig czyszczenia ptyty kuchennej przy
uzyciu jakichkolwiek oczyszczaczy parowych.
-Urzadzenie i jego tatwo dostepne dla
uzytkownika czesci mogq sie rozgrzewaé

podczas dziatania.

- Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw
grzejnych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia z wyjatkiem sytuacji, gdy
znajdujg sie pod statym nadzorem.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku 8 lat i powyzej oraz przez osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub  umystowych, lub nie
posiadajace odpowiedniego do$wiadczenia i
wiedzy pod warunkiem, Ze odbywa sie to pod
nadzorem lub Ze osoby te zostaty odpowiednio
przeszkolone w  zakresie  bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane
z tym ryzyko. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom
na zabawe urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja wykonywane przez uzytkownika
nie powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni sie odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie z uzyciem ttuszczéw lub oleju moze
by¢ niebezpieczne, gdy jest wykonywane bez
nadzoru, gdyz moze doj$¢ do zaptonu. NIGDY
nie nalezy prébowac gasi¢ ognia za pomocqg
wody. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i nakry¢
ptomienie, na przyktad, pokrywkag lub duzg
Scierka.

-Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krétki proces gotowania musi by¢ nadzorowany
nieustannie.



- Gotowanie bez nadzoru na plycie grzejnej na
tluszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne
oraz moze spowodowac pozar.

- Ryzyko zaptonu: nie gromadzi¢ przedmiotéw
na powierzchni stuzacej do gotowania.

- Uzywaé wytacznie elementow
zabezpieczajacych kuchenke
zaprojektowanych przez producenta kuchenki
lub wskazanych przez producenta jako
odpowiednie w instrukcji, lub elementéw
zabezpieczajacych kuchenke wbudowanych

w urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich
elementow zabezpieczajacych moze
spowodowac wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalacji state]
medium odtaczajace urzadzenie od sieci
elektrycznej, posiadajace oddzielenie stykdw
na wszystkich biegunach, ktére umozliwia petne
odtaczenie w przypadku przepiecia kategorii |,
zgodnie z zasadami prowadzenia przewodow
instalacji elektryczne;j.

Nale y zapewni fatwy dost p do wtyczki lub przet
cznika wielobiegunowego po zamontowaniu urz
dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do uzytku
przez zewnetrzny wytacznik czasowy lub system
zdalnego sterowania.

Producent zrzeka si wszelkiej odpowiedzialno
ci w przypadku nieprzestrzegania powyzszych
zalece i przyj tych powszechnie norm
bezpieczenstwa.

W celu unikniecia potencjalnego zagro
enia, uszkodzony przewdd zasilaj cy
powinien zosta wymieniony bezpo rednio
u producenta, w upowa nionym przez
niego punkcie serwisowym lub przez
posiadaj cego odpowiednie kwalifikacje
technika.

ZASADA DZIALANIA PLYTY INDUKCYJNEJ (Rys. 1)

Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzigki wykorzystaniu
whasciwosci elektromagnetycznych wigkszosci naczyn kuchennych.
Umieszczona pod plyta specjalna cewka indukcyjna (induktor)

wytwarza w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne, ktére

podgrzewa podstawe naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje sie nastepujacymi cechami:

- minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajnosc)

- usuniecie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie) prowadzi
do automatycznego wytaczenia pola grzejnego

- elektroniczny uktad sterujacy zapewnia maksymalng elastyczno$é
obstugi i komfort regulaciji.

(Rys. 1)

1 Naczynie

2 Prad indukcyjny

3 Pole magnetyczne
4 Induktor

5 Obwad elektryczny
6 Zrodio zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2)

Symbol Opis

A Przycisk wyboru strefy
B Blokada rodzicielska
C Przycisk ON/OFF

D Przycisk regulacji mocy i czasu

E Przycisk Booster

F

Montaz

Wszystkie czynnosci zwigzane z montazem (podiaczeniem do
pradu) powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Szczegbtowe instrukcje dostepne sa w czesci przeznaczonej dla
instalatora.

Przycisk programatora

Uzywanie ptyty indukcyjnej

Rozpoczecie gotowania

1. Dotknij przycisku ON/OFF.
Po wlaczeniu zasilania, brzeczyk wyemituje
jeden raz sygnat dzwigkowy, na wszystkich
wySwietlaczach pojawi sie * -, co oznacza, ze
plyta indukcyjna weszta w stan czuwania.

2.Umie$¢ odpowiednie naczynie na polu
grzewczym, ktérego chcesz uzywac.
- Upewnij sie, ze dno naczynia oraz
powierzchnia pola grzewczego sg czyste i
suche.

3.W zalezno$ci od pola grzewczego, ma ktérym znajduje sie
naczynie, nalezy wybra¢ odpowiedni przycisk wyboru pola,
dotykajac przycisku, " (A). Rozéwietli sig symbol ,0.” wybranego
pola.

4. Ustaw moc grzania przesuwajac palec po suwaku regulujagcym



* Jedli nie wybierzesz ustawienia w ciagu 1 minuty, ptyta indukcyjna
wyltaczy sie automatycznie. Musisz zacza¢ od kroku 1.

* W kazdej chwili podczas gotowania mozesz zmieni¢ ustawienie
mocy.

Jesli wyswietlacz miga

ogrzewania

oznacza to, ze:

* naczynie nie zostato ustawione na wtasciwym polu grzewczym,

* uzyte naczynie jest nieodpowiednie do plyty indukcyjnej,

* naczynie jest za mafe lub nie zostalo ustawione na $rodku pola
grzewczego.
Plyta nie bedzie grza¢ dopdki na polu grzewczym nie zostanie
postawione odpowiednie naczynie. WySwietlacz wytaczy sie
automatycznie po 1 minucie, jesli na polu grzewczym nie zostanie
postawione odpowiednie naczynie.

na przemian z ustawieniem

Po zakoriczeniu gotowania
1. Aby wytaczy¢ pole grzewcze nalezy dotknaé przycisku danego pola
(A).

2. Przesun palec po suwaku regulujacym (D) do pozycji ,0".

3. Uwaga na gorace powierzchnie.
Symbol ,H" wskazuje, ktdre pole grzewcze jest zbyt gorace, zeby
je dotyka¢. Zniknie, kiedy powierzchnia si¢ schtodzi do bezpiecznej
temperatury. Mozna go réwniez wykorzysta¢ jako funkcje
oszczedzania energii. Jesli chcesz podgrzaé kolejne naczynia, uzyj
piyty grzejnej, ktéra jest jeszcze goraca.

Uzywanie funkcji Boost
Uruchamianie funkcji Boost
1. Wybra¢ pole grzewcze dotykajac przycisku wyboru pola (A).

2.Po wyborze przycisku Boost (E)  , wy$wietlacz danego pola
pokaze ,P.", a moc osiagnie maksymalny poziom.

Wytlaczanie funkcji Boost
1. Aby wylaczy¢ funkcje Boost pola grzewczego nalezy dotkna¢ jego
przycisku wyboru (A).

2. Dotkniecie przycisku regulacji suwaka (D) w celu wytaczenia funkcji
Boost powoduje powrét grzania pola grzewczego do poziomu 9.

* Funkcje te mozna wykorzysta¢ w kazdym polu grzewczym.

* Po 5 minutach dane pole grzewcze powraca do poziomu 5.

Funkcja blokady rodzicielskiej

* Przyciski sterujgce mozna zablokowag, aby zapobiec niezamierzonemu
uzyciu (np. przypadkowemu wigczeniu pél grzewczych przez dzieci).

* Gdy elementy sterujace sq zablokowane, wszystkie elementy
sterujace z wyjatkiem elementu wytaczajacego sa wytaczone.

Blokowanie przyciskow
Przytrzymaj przycisk uruchamiajacy blokade przez 3 sekundy.
Wskaznik czasu bedzie wskazywat ,Lo”.

Odblokowanie przyciskow

1. Upewnij sig, Ze plyta indukcyjna jest wiaczona.

2. Przytrzymaj przez chwile przycisk uruchamiajacy blokade.
3. Nastepnie mozesz zacza¢ uzywaé plyty indukcyjnej.

Kiedy plyta grzewcza jest w trybie blokady, wszystkie elementy
sterujace sg wytaczone z wyjatkiem przycisku uruchamiania na
wypadek sytuacji awaryjnej, ale przy nastepnej czynnosci plyte
grzewcza nalezy najpierw odblokowac.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta indukcyjna jest wyposazona w czujnik monitorujgcy temperature.
Po wykryciu zbyt wysokiej temperatury plyta indukcyjna zostanie
automatycznie wytaczona.

Wykrywanie drobnych przedmiotéw

Po ustawieniu na plycie naczynia nieodpowiedniej wielkosci lub
niemagnetycznego (np. aluminiowego), albo innego niewielkiego
przedmiotu (np. noza, widelca, Kklucza), plyta automatycznie
przechodzi w stan czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie
schiadzat ptyte indukcyjng przez kolejng 1 minute.

Automatyczne wytaczanie

Automatyczne wylaczanie jest funkcjq zabezpieczajaca plyte
indukcyjna. Plyta wylacza si¢ automatycznie, jedli kiedykolwiek
zapomnisz jg wytaczy¢. Domysine czasy pracy dla réznych pozioméw
mocy sg przedstawione w ponizszej tabeli:

1~3
240

4~6
180

7~8 9
120 90

Poziom mocy

Domyéle czasy pracy (min)

Po zdjeciu naczynia ptyta indukcyjna moze natychmiast przestat
grza¢, a po 2 minutach automatycznie sie wytaczy.

Osoby majace rozrusznik serca powinny przez uzyciem piyty
skonsultowaé sie z lekarzem.

Korzystanie z minutnika

Minutnika mozna uzywa¢ na dwa sposoby:

- Mozna go uzywac jako czasomierza. W tym przypadku minutnik nie
wytgczy zadnego pola grzewczego po uptywie ustawionego czasu.

- Mozna tez go ustawi¢ tak, aby po uptywie ustawionego czasu
wytgczat jedno pole grzewcze.

+ Minutnik moze by¢ ustawiony na maksymalnie 99 minuty.

Korzystanie z minutnika jako czasomierza

Jesli nie wybierzesz zadnego pola grzewczego

1. Upewnij sie, Ze plyta jest uruchomiona.
Uwaga: mozna uzy¢ czasomierza, nawet jesli nie wybrano zadnego
pola grzewczego.

2.Dotnij przycisku minutnika (F). Wskaznik minutnika zacznie
pokazywa¢ ,10” i w tym momencie mozna ustawi¢ zegar.
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3. Przyciskami ,+" i ,-" mozna ustawi¢ czas minutnika migdzy 1 a 99
minut.
Wskazéwka: Dotknij ,+" lub ,-", aby podnies¢ lub obnizy¢ czas o 1
minute.
Dotknij i przytrzymaj ,+" lub ,-", aby podnie$¢ Iub obnizy¢ czas o
10 minut.
Jednoczesne dotkniecie obu przyciskéw +" i -
wyzerowanie i wylaczenie minutnika.

powoduje
4.Kiedy czas zostanie ustawiony, minutnik zacznie od razu odliczac.
Wskaznik bedzie pokazywa¢ pozostaly czas.

5.Kiedy uptynie ustawiony czas brzeczyk bedzie wydawat dzwieki
przez 30 sekund.



Uwaga: czasomierz pracuje tylko przy zwyktym modelu.

Ustawienie minutnika w celu wylaczenia jednego lub kilku pol

grzewczych

Jesli minutnik jest ustawiony dla jednego pola grzewczego:

1.Wybierz wlasciwe pole grzewcze dotykajac przycisku wyboru
danego pola (A)

2. Dotknij przycisku minutnika (F), jego wskaznik zacznie pokazywac
,10” i w tym momencie mozna ustawi¢ zegar.
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3. Przyciskami ,+" i ,-" mozna ustawi¢ czas minutnika miedzy 1 a 99
minut.
Wskazowka: Dotknij ,+" lub ,-”, aby podnie$¢ Iub obnizy¢ czas o 1
minute.
Dotknij i przytrzymaj ,+" lub ,-", aby podnie$¢ lub obnizy¢ czas o
10 minut.
Jednoczesne dotkniecie obu przyciskow " i -
wyzerowanie | wytaczenie minutnika.

powoduje

4. Kiedy czas zostanie ustawiony, minutnik zacznie od razu odlicza¢.
Wskaznik bedzie pokazywa¢ pozostaty czas i bedzie migota¢ przez
5 sekund.
UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
zadwieci sig, wskazujac, ze wybrana zostata dana strefa.

5. Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wylaczona.
Inne strefy gotowania bedg dziataly nadal, jesli zostang wcze$niej
wigczone.

6.Po ustawieniu minutnika jako alarmu lub w celu wylaczenia
wszystkich pol, na wy$wietlaczu pojawi sig pozostaty czas alarmu
jako priorytet. Nalezy wybra¢ dane pole grzewcze, aby wy$wietlic
pozostaly czas do wytaczenia minutnika.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- aby sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje sie do uzytku na plycie
indukcyjnej, nalezy przylozy¢ do jego dna magnes. Jesli jest
on przyciagany, oznacza to, ze naczynie wykazuje wlasciwosci
ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na plycie.

- wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego, zgodnie z o$wiadczeniem producenta.

- powinnismy uzywac naczyn o ptaskich i grubych dnach. Stosowanie
takiej samej $rednicy naczynia i pola grzejnego zapewnia
maksymalng energooszczednosé.

-naczynie o mniejszej od pola grzejnego $rednicy jest mniej
energooszczedne, nie powoduje jednak rozproszenia energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

- zaleca sie stosowanie naczyn wykonanych ze stali nierdzewnej,
wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze stali
ferromagnetycznej, jezeli posiadaja na dnie napis, ze nadajg sie
do gotowania indukcyjnego. - w przypadku naczyn zeliwnych,
ich spodnia cze$¢ powinna by¢ emaliowana, aby unikng¢ ryzyka
zarysowania plyty ceramicznej.

-nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkla, materiatow
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali

nierdzewnej nie ferromagnetycznej (austenitycznej).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzepy folii aluminiowej, resztki potraw, plamy z tuszczu i cukru
oraz potraw z duzq zawarto$cig cukru powinny zosta¢ natychmiast
usuniete z ptyty grzejnej za pomoca skrobaczki ze wzgledu na ryzyko
uszkodzenia jej powierzchni. Po ich zeskrobaniu, ptyte przemywamy
odpowiednim preparatem chemicznym i przecieramy papierem do
uzytku kuchennego, a nastepnie sptukujemy woda i wycieramy do
sucha czystg szmatkg. W zadnym wypadku nie powinni$my uzywac
gabek ani myjek o wiasciwosciach $ciernych. Nalezy takze unika¢
stosowania silnie dziatajacych detergentéw i $rodkow do wywabiania
plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego
technika, ktéry ma przeprowadzi¢ instalacje, regulacje i konserwacije
urzadzenia. Zostata ona opracowana zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawnymi i normami technicznymi. Wszystkie powyzsze
czynnosci nalezy wykona¢ po uprzednim wylaczeniu urzadzenia z
sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie z

ukazanym na rysunku schematem. Dotaczong do zestawu uszczelke

umieszczamy na krawedzi piyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika. Gdyby

okazalo si¢ to konieczne, nalezy wczeséniej upewnic sie, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

-nie ma zadnych nieszczelnodci, przez ktére gorace powietrze
mogtoby sie przedostawac z piekarnika do ptyty.

- urzadzenia zostaty wyposazone w odpowiednie otwory wentylacyjne,
tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podtaczenie elektryczne (Rys. 6)

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, nalezy upewni¢

sie, ze:

-warunki  instalacyjne  pomieszczenia  odpowiadajg  danym
technicznym figurujacym na tabliczce znamionowej znajdujacej sie
na spodniej stronie piyty;

-sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowigzujacymi normami technicznymi i
przepisami ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym, wymaganym
przez prawo warunkiem prawidtowe; instalacji.

Jezeli w wyposazeniu urzadzenia brakuje przewodu sieciowego i/
lub wtyczki, nalezy zastosowa¢ materiat odpowiadajacy danym
technicznym figuruj cym na tabliczce znamionowej, bior ¢ pod uwag
przewidywan temperatur pracy. W adnym wypadku temperatura
przewodu przyt czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do
temperatury otoczenie.
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EZ A TERMEK  HAZTARTASI
HASZNALTRA ~ KESZULT A
SZABALYTALAN  BESZERELESBOL

ILLETVE NEM RENDELTETESSZERU
VAGY HELYTELEN HASZNALATBOL
EREDO ESETLEGES SZEMELY! VAGY
ANYAGI KAROKERT A TERVEZO
SEMMILYEN FELELOSSEGET NEM
VALLAL.

A gyarto kijelenti, hogy ez a termék megfelel
a 2014/35EU sz. iranyelv  alacsony
feszliltségli készlilékekre vonatkozé alapvetd
kovetelményeinek, valamint a 2014/30/EU sz.
iranyelvben  meghatérozott elekiromagneses
kompatibilitasra vonatkozo kévetelményeknek.

OVINTEZKEDESEK

- Mikddés kdzben tartson tavol minden olyan
anyagot, amely magneses teret hozhat Iétre,
mint pl. hitelkartyak, lemezek, szamologépek,
stb.

-Soha ne tegyen aluféliat vagy aluféliaba
csomagolt terméket kdzvetlentil a felliletre

- Fémtéargyakat, mint példaul kések, villak,
kanalak, fedék ne helyezzen a feliletre, mert
konnyen felforrésodhatnak — a tapadasgatld
bevonattal ~ ellatott fenek  f6z6edények
hasznalata kozben, ha azokba nem tesz
valamilyen zsiradékot vagy folyadékot, az
elomelegitési id6t korlatozza egy-vagy két
percre.

-Az edények falahoz kdnnyen odaragadd
ételek f6zését kezdie a legalacsonyabb
teliesitménnyel, majd gyakori kevergetés
kdzben ndvelje azt.

- Hasznélat utan kapcsolja ki a készilléket a
megfelelé gombbal (csokkentse ,0-ra) és ne
hagyatkozzon a f6z6edény-érzékeldre.

-Ha a f6z6lap fellilete elreped, azonnal hizza
ki a készlléket a halézatbdl az aramiités

kockézatanak elkertilése érdekében.

- A f6z6lap tisztitasara nem szabad semmiféle
g6zzel miikod tisztitd berendezést hasznalni.
- A készliléket ne hasznaljak olyan személyek
(gyermekeket is beleértve), akiknek a fizikai,
szenzorialis illetve mentalis  képessége
csokkent, vagy nem rendelkeznek megfeleld
tapasztalattal illetve ismeretekkel, ha csak nem
felugyelet mellett teszik azt, vagy a készlilék
hasznalatara vonatkozéan felel6sségteljes

személyt6l megfelel§ utbaigazitast kaptak!

- Ugyeljen arra, hogy gyermekek ne jatsszanak
a készlilékkel!

- A készlilék és a koénnyen hozzaférhetd részei
miikodés kozben felmelegedhetnek.

- Legyen dvatos, és ne érintse meg a fiitelemet!

- Nyolc évnél fiatalabb gyermekek csak allandé
felugyelet mellett kozelithetik meg a késziiléket.

-Nyolc éves vagy annal iddsebb gyermekek,
csokkent fizikai, érzékel6- vagy mentalis
képessegll személyek, illetve tapasztalatokkal
és ismeretekkel nem rendelkezd személyek
is hasznalhatigk a késziileket, ha el6tte
felugyelték Oket hasznalat kozben, vagy a
késziilék megfeleld hasznalatara vonatkozé
olyan biztos utasitasokat kaptak, amelyek
alapjan megértik a készllék hasznalatabol
fakado veszélyeket. Gyermekek ne jatsszanak
a készlilekkel! Gyermekek csak felligyelettel
végezhetk el a készllék mindennapos
tisztitasat és karbantartasat.

-Ha zsir vagy olaj felhasznalasaval f6z, ne
hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket, mert tiiz
keletkezhet. SOHA ne probalja vizzel eloltani a
tlzet, hanem azonnal hizza ki a készuléket a
csatlakozoaljzatbol, majd fedje le a langokat pl.
fed6vel vagy egyéb burkolattal.

- A fézési folyamatot feliigyelni kell. Egy rovid
idej(i f6zést folyamatosan kell felligyelni.

- A felligyelet nélkiili f6z6lapon valé f6zés zsirral
vagy olajjal veszélyes lehet és tlizet okozhat.

- Tlizveszély: ne taroljon semmit a f6zéfellileten!

-Csak a f6zkésziilék gyartoja altal tervezett



vagy a gyartd altal a kezelési utasitasban
javasolt fellletvéd6t vagy a készilékhez
tartozé felliletvéd6t hasznalja a rendeltetésnek
megfelelé mdédon. A nem megfeleld védok
hasznalata balesetveszélyes.
A kotott huzalozésba iktasson be egy olyan
megszakitot, mely Ill. kategorids tulfeszliltség
esetén a huzalozasi szabalyok betartasa mellett
minden poluson tokéletesen bontani képes az
aramellatast. A dugasz illetve az Gsszpdlusu
megszakitd kdnnyen elérhetd kell, hogy legyen
a késziilés végleges elhelyezése utan is.
A készlilék nem hasznalhaté kiilsé id6zit6vel
vagy tavvezérld rendszerrel.
A fentiek valamint a bevett biztonsagi el irasok
figyelmen kivil hagyésa esetén a gyartot

semmilyen felel6sség nem terheli.

A kockazatok elkeriilése érdekében,
ha a halozati kabel megseériil,
cseréltesse ki a gyartoval,
felhatalmazott miiszaki szervizzel
vagy kompetens és szakképzett
szerelével.

MUKODESI ELV (1. abra)

A foz6berendezések tobbségére

tulajdonsagokon alapul.

Az elektromos aramkor vezérli az indukcids tekercs (induktor)

miikddését, amely magneses teret hoz létre.

Ah6t maga az edény adja at az ételnek.

Af6zés az alabbiakban leirt mdon térténik.

- minimalis diszperzié (nagy teljesitmény)

-a fazék elhlzésa (vagy egyszeri felemelése) a rendszert
automatikusan blokkolja

- az elektronikus rendszer maximalis flexibilitast és finom beallitast
tesz lehetévé.

jellemzd  elektroméagneses

(1. abra)

1 Fézbedény

2 Indukalt aram

3 Méagneses mez6

4 Induktor

5 Elektromos ramkor
6 Aramforras

Felhasznaléi utasitasok (2. abra)

Referencia | Leiras

A Zénakivalasztd gomb
B Gyerekzargomb

C Ki-bekapcsolé gomb

D Hatésfok-/id6szabalyozé gomb

E Fokozéasszabalyozé gomb
F d6zit6 gomb
Telepités

A telepitéssel kapcsolatos minden feladatot (elektromos bekdtés)
szakképzett személynek kell elvégeznie az érvényes szabalyoknak
megfelelden.

Arészletes utasitasokeért lasd a telepitésre vonatkozo részt.

Az indukciés fézélap hasznalata

A fézés megkezdése

1. Erintse meg a ki- és bekapcsold gombot.
Bekapcsolas utan a hangjelzd egyszer sipol, és az
dsszes kijelz6n egy ,—* lathato, ami azt jelzi, hogy
az indukcios foz6lap készenléti allapotban van.

2. Helyezzen egy f6z6edényt a hasznalni kivant
f6z6z6néara.
- Ellendrizze, hogy a f6z6z6na fellete és az
edény alja is szaraz legyen.

3.Vélassza ki az edény alatti zonat a ,,
tartozé 0. szimbélum vilagit.

" gombbal (A). A zénahoz

4. Aszabalyozo (D) segitségével allitsa be a kivant héfokot.

* Amennyiben nem valasztia ki a héfokot 1 percen belil, az
indukcios fozélap automatikusan kikapcsol. Ekkor az 1. lépéssel
kell kezdenie.

* F6zés kozben barmikor modosithatja a héfokot.

Ha a kijelz és a héfokjelz6 felvaltva villog

Ez a kdvetkez6t jelenti:

* nem a megfeleld f6z6zonara helyezte az edényt, vagy

* a hasznalni kivant edény nem kompatibilis az indukciés fézélappal,
vagy

* tul kicsi az edény, vagy nem a f6z6z6na kdzepére helyezte.
A melegités csak abban az esetben kezdSdik el, ha megfeleld
edény kerll a f6z6zénara. Ha az edény nem megfeleld, a kijelzd
1 perc utan kikapcsol.

Fézés utan
1. Erintse meg a kikapcsolni kivant zéna gombjat (A).

2. Allitsa a héfokot a ,0” szimbélumra (D).



3. Vigyazzon a forr¢ felliletekkel!
,H’ bet(i jelzi az érintéshez tul forrd f6z6zénakat. Amikor a f6z6zona
mar biztonsagos hémérsékletd, eltiinik a jelzés. A fézés utan még
meleg f6z6zOnat tovabbi edények melegitésére is hasznalhatja,
hogy ezzel energiét sporoljon.

A fokozo funkci6 hasznalata

A fokozas aktivalasa

1. A zbnakivalasztd gomb (A) megérintésével valassza ki a kivant
6z6z0nat.

2. A fokozasszabalyoz6 gomb (E) megérintésekor a zonajelz8 a
,P.” betlit mutatja, és maximalis hatasra valt.

A fokozas kikapcsolasa
1. Erintse meg annak a zénanak a gombjat (A), amelyen ki szeretné
kapcsolni a fokozast.

2. Aszabalyozé gombbal (D) kapcsolja ki a fokozast. Ekkor a f6z6z6na
a 9-es szintre valt.

* Ezafunkci6 az 6sszes f6z6z6naban mikadik.

* Ot perc elteltével a f6z6z6na 9-es fokozatra valt.

A gyerekzar hasznalata

* Avéletlen hasznalat elkeriilése érdekében lezérhatja a kezeldgombokat
(hogy megakadélyozza példaul, hogy egy gyermekek véletiendl
bekapcsolja a fozési zonakat).

* Lezart allapotban a kikapcsolégomb kivételével az sszes gomb
inaktiv.

A gombok lezarasa
Tartsa ujjat a lezaré gombon 3 mésodpercig. Az id6zitd kijelzéjén
megjelenik a Lo’ felirat.

A gombok feloldésa

1. Ellendrizze, hogy az indukcios féz6lap be legyen kapcsolva.
2. Tartsa ujjat a lezaré gombon egy kis ideig.

3. Most mar hasznalhatja az indukcids fozélapot.

Ha a f6z6lap lezart izemmodban van, akkor a kikapcsologomb
kivételével az 0Osszes kezelégomb ki van kapcsolva.
Vészhelyzet esetén a kikapcsoldgombbal mindig kikapcsolhatja
afézélapot, de a kdvetkezd hasznalatkor eldszor fel kell oldania
a késziiléket.

Tulheviilés elleni védelem

Azindukciés fozélapban egy beépitett érzékeld figyeli a hdmérsékletet.
Amikor tulheviilést észlel, automatikusan kikapcsolja az indukciés
f6z6lapot.

Apro targyak észlelése

Ha nem megfeleld méretli vagy nem mégneses serpenyé (pl.
aluminium) vagy mas apro targy (pl. kés, villa, kulcs) maradt a
f6z6lapon, a foz6lap 1 perc mulva automatikusan készenléti allapotba
1ép. Az indukcios f6z6lap ventilatorja tovabbi 1 percig aktiv marad.

Automatikus leéllas

Az automatikus leéllas az indukcios f6z6lap egy biztonsagi funkcidja.
Automatikusan kikapcsol, ha On megfeledkezne réla a fézés utan. A
kilénb6zd hatasfokok kiilonbdz6 alapbedllitasai az alabbi tablazatban
tekinthet6k meg:

Hatésfok 1~3

240

4~6
180

7~8 9
120 90

Alapbedliitas (perc)

Az edény eltavolitasakor az indukcios fozélap azonnal abbahagyja a
melegitést, majd 2 perc elteltével automatikusan kikapcsol.

Amennyiben pacemakerrel rendelkezik, a készllék hasznalatba
vétele el6tt konzultaljon kezel6orvosaval!

Az id6zit6 hasznalata

Az id6zit hasznalatanak kiilonbdzé mddjai léteznek:

- Hasznélhatja percszamlaloként. Ebben az esetben az id6 lejartakor
nem fogja kikapcsolni a f6z6zonét.

- Arra is hasznalhatja, hogy kikapcsolja a f6z6zonat az idd lejartakor.

- Az id6zit6t maximum 99 percre lehet beallitani.

Az id6zité percszamlaloként valé hasznalata

Ha nem valasztja ki a f6z6zonat

1. Ellendrizze, hogy az indukcios féz6lap be legyen kapcsolva.
Megjegyzés: akkor is hasznalhatja a percszamlalét, ha nem valaszt
ki egyetlen f6z6zonat sem.

2. Erintse meg az idézité gombjat (F). A szamlalé kijelzsjén a 10-es
szam villog: ekkor bedllithatja az id6zitot.

3.A,t" és a " jelek segitségével bedllithatja az id6t 1 és 99 perc
kozott.
Tipp: érintse meg a ,-" vagy a ,*" jelet, hogy a szamlalo perceket
ugorjon.
Tartsa az ujjat a ,-” vagy a ,*" jelen, hogy a szdmlalé 10 perceket
ugorjon.
Ha egyszerre érintimeg a ,-" és a ,+” jeleket, az id6zit6 kikapcsol.

4. Amikor bedllitotta az id6t, a visszaszamlalas azonnal elkezdddik. A
kijelz6n a fennmaradd idd lathato.

5.A hangjelzé 30 masodpercig sipol, és az idézitd jelzdje kialszik a
bedllitasi idd lejartakor.
Megjegyzés: a percszamlalo csak a normal modellekben miikddik.

Egy vagy tobb f6z6zona kikapcsolasa az id6zitével

Ha az id6zit6 csak egy zonara vonatkozik:

1. Vélassza ki a kivant mikddésben 1év6 f6z6z0nat a zonakivalasztd
gombbal (A)

2. Erintse meg az idézits gombjat (F). A szamlalé kijelzsjén a 10-es
szam villog: ekkor bedllithatja az idézitot.

1IN Z
120\

3.A,t"és a " jelek segitségével bedllithatja az id6t 1 és 99 perc
kozott.
Tipp: érintse meg a ,-" vagy a ,*" jelet, hogy a szamlalé perceket
ugorjon.



Tartsa az ujjat a ,-” vagy a ,*" jelen, hogy a szamlalé 10 perceket
ugorjon.
Ha egyszerre érintimeg a ,-" és a ,+” jeleket, az iddzité kikapcsol.

4. Amikor bedllitotta az id6t, a visszaszamlalas azonnal elkezdddik.
A kielz6 megjeleniti a fennallo id6t, és az idézitd jelzGje 5
masodpercig villog.

MEGJEGYZES: a hatasfokjelzd melletti piros pont vilagit, ami a
z6na kivalasztasat jelenti.

5.Amikor lejar a f6zési id6, a hasznalt f6z6zona automatikusan
kikapcsol.
A tdbbi f6z6zona miikddésben marad, ha elétt be lettek kapcsolva.

6. Amikor az id6zitét egyszerre jelz6ként és a zonak kikapcsolasara
is alkalmazza, a kijelz6 el6szor a jelzésig fennallo id6t mutatja.
Erintse meg a f6z6z6na gombjat, hogy megtekintse a kikapcsolasig
fennallg idét.

Fozbedények (3. bra)

- Ha egy f6z6edény aljdhoz egy magnest kozelitink és azt az edény
vonzza, akkor alkalmas az indukcios fozésre.

-Az indukciés fézésre alkalmasnak nyilvanitott f6z6edényeket
vélassza.

- Lapos és vastag alju foz6edények.

-Ha a f6z6zéna atmérdjével azonos atmérgjli f6z6edényt hasznal,
akkor maximalis a teljesitmény-kihasznalas.

- Az anndl kisebb féz6edény hasznalata mellett kisebb a teljesitmény-
kihasznalas, de nem okoz energia-diszperziét. Mindenesetre nem
javasolt a 10 cm alatti atmérojli f6z6edények hasznalata.

- Tobb rétegbdl allé alju rozsdamentes edény vagy rozsdamentes
ferritacélbdl készilt edény, ha az aljan jelzi, hogy indukcios f6zésre
alkaimas.

- Amennyiben Ontottvas f6z6edényt haszndl, jobb ha az alja
zomancozott, mert akkor kevésbé karcolhatia meg a vitrokeramia
felliletét.

- Az alabbi anyagokbol készilt f6z6edények nem megfeleléek: tiveg,
keramia, cserép, aluminium, réz vagy nem magneses rozsdamentes
(ausztenites) acél.

Karbantartas (4. abra)

Az esetleges alufolia-darabokat, kifutott vagy lecseppent ételt,
kifrdccsent zsiradékot, cukrot vagy magas cukortartalmi ételeket
azonnal el kell tavolitani a f6z6z6nardl, hogy annak esetleges
sériilését elkerljiik. Ezt kdvetden megfeleld tisztitdszerrel és konyhai
toriépapirral kell megtisztitani, majd vizzel lemosni és tiszta kendével
megszaritani.

Semmiképpen ne hasznéljon dorzsolé szivacsokat, és keriilie az
agressziv vegyszerek illetve folttisztitok hasznalatat.

Utmutatasok a szereld szamara

Beszerelés

A jelen szerelési utasitas a szereldnek szol, és Utmutatast nyuijt
a érvényes rendelkezéseknek és szabvanyoknak megfeleld
beszereléshez, beallitashoz és karbantartashoz. A beavatkozasokhoz
mindig ki kell hiizni a halozatbdl a késziiléket.

Elhelyezés (5. abra)

A késziilék egy a rajzon lathat térbe valo beéllitésra készilt.

A terlllet teljes keriiletén alkalmazza az erre szolgalé szigetel6t.

Nem javasolt kdzvetlenil a siitére helyezni, ellenkezé esetben ellen
rizze, hogy:

- a slité hatékony hiitérendszerrel rendelkezik,

- a siitébdl semmilyen mddon nem jut &t meleg leveg a f6z6laphoz.

- alakitsa ki a légaramlast biztositd nyilasokat a rajznak megfeleléen.

Elektromos csatlakoztatas (6. abra)

Mielétt elvégezné az elektromos csatlakoztatast, ellendrizze, hogy:

-a haldzati kialakitas jellemzéi megfelelienek a f6z6lap aljan
elhelyezett lapon feltiintetett jellemzéknek;

-hogy a haldzati kialakitasnak legyen egy hatékony és az érvényes
szabvanyoknak és eldirasoknak megfelel§ foldelése. A foldelést
torvény irja eld.

Amennyiben a késziiléknek nincs meg a kabele és/vagy csatlakozéja,

hasznéljon a jellemzoket tartalmazé lapon megadott fesziiltségnek

és az Uzemi hémérsékletnek megfelelé jellemzéket feltlintetd
csatlakozokat. A kabel egyik pontjan sem érheti el a komyezeti
hémérsékletet 50°C-kal meghaladd hémérsékletet.
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